
Ihre persönliche Checkliste und Entscheidungshilfe für 
die Traumküche 
Mit dieser ausgefüllten Checkliste sind Sie bestens auf Ihr Gespräch mit dem Fachberater 
vorbereitet, um Ihre Traumküche im Handumdrehen zu planen. 

 

1. Haushalt & Lebensstil: Wie kochen Sie?   

●​ Anzahl der Personen im Haushalt: ___ Erwachsene, ___ Kinder.​
 

●​ Ihre Kochgewohnheiten (Mehrfachnennung möglich): 
​Täglich frisch und aufwendig 
​Schnelle, einfache Gerichte für den Alltag 
​Häufig für Gäste / Partys 
​Backen ist ein wichtiges Hobby​
 

●​ Nutzung der Küche: 
​Reiner Arbeitsraum 
​Wohnküche mit Essplatz für ___ Personen 
​Treffpunkt für Familie & Freunde (z.B. mit Theke)​
 

●​ Ihr geplantes Budget (inkl. Geräte & Montage): ca. _______ €​
 

●​ Stauraumbedarf (Was muss alles untergebracht werden?): 
​Viel Geschirr, große Töpfe & Pfannen 
​Umfangreiche Vorratshaltung (Konserven, Trockenwaren) 
​Viele Kleingeräte (Küchenmaschine, Mixer etc.) 
​Getränkekisten 

 

2. Die räumlichen Gegebenheiten  

(Falls Sie sich das nicht zutrauen, kann das auch direkt das Küchenstudio für Sie 
machen) 

●​ Grundriss des Raumes mit genauen Maßen (Länge, Breite, Höhe 
●​ Eingezeichnete Positionen von: 

○​ Wasser-/Abwasseranschlüssen 
○​ Stromanschlüssen/Steckdosen 

 



○​ Heizkörpern 
○​ Fenstern (inkl. Höhe der Fensterbank bis zum Boden) 
○​ Türen (inkl. Öffnungsrichtung) 

 

3. Funktion & Komfort: Wie Sie in Ihrer Küche arbeiten 
möchten   

●​ Hauptnutzer der Küche (wichtig für die Arbeitshöhe): Körpergröße: 
_______ cm.​
 

●​ Arbeitsrichtung: Ich bin  
​Rechtshänder  
​Linkshänder​
 

●​ Wünsche für Ecklösungen: 
​Eckkarussell 
​LeMans-Auszug / Schwenkauszug 
​MagicCorner 
​Keine Prioritäten.​
 

●​ Platzierung der Elektrogeräte: 
​Backofen auf Sichthöhe (ergonomisch) 
​Geschirrspüler erhöht 
​Standard-Einbau unter der Arbeitsplatte​
 

4. Stil, Ästhetik & Form: Das Gesicht Ihrer neuen Küche   

●​ Meine bevorzugte Küchenform: 
​Einzeilig 
​L-Form 
​U-Form 
​Küche mit Kücheninsel 

 

 

 



●​ Mein bevorzugter Küchenstil: 
​Modern / Grifflos 
​Landhaus / Gemütlich 
​Zeitlos / Klassisch 
​Japanisch / Gemütlich 
​Skandinavisch / Gemülich​
 

●​ Bevorzugte Oberfläche der Fronten: 
​Matt 
​Hochglanz​
 

●​ Materialwunsch (falls bekannt): 
​Fronten: __________________ (z.B. Lack, Schichtstoff, Holz) 
​Arbeitsplatte: __________________ (z.B. Schichtstoff, Quarzstein, 
Granit, Holz) 

5. Geräte & Details: Die technische Ausstattung   

●​ Meine Wunsch-Geräte (Must-haves): 
​ Induktionskochfeld 
​Standard Herd 
​Kochfeld mit integriertem Abzug (Muldenlüfter) 
​Dampfgarer / Backofen mit Dampffunktion 
​Geschirrspüler (Breite: 45 cm [  ] / 60 cm [  ]) 
​Spülmaschine auf Aufgenhöhe 
​Weitere: _________________________________​
 

●​ Optionale Geräte (Nice-to-haves): 
​Kaffeevollautomat (Einbau) 
​Weinkühlschrank 
​Wärmeschublade 
​Weitere: _________________________________​
 

●​ Beleuchtungswünsche: 
​Helle, schattenfreie Ausleuchtung der Arbeitsflächen 
​Dimmbares Stimmungslicht (z.B. über Theke, in Sockelleiste) 
​Beleuchtung in Schränken oder Schubladen​
 

●​ Steckdosen: Wo werden besonders viele benötigt? 
​Für feste Kleingeräte (Kaffeemaschine, Toaster etc.) 
​Auf einer Halbinsel / Theke 
​Zum Laden von Laptop / Tablet 

 



6. Budget 

●​  Welchen Budgetrahmen haben Sie sich gesetzt?​
​
________________________ 
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