KIST — KISI PENILAIAN AKHIR SEMESTER 1
TAHUN PELAJARAN 2023 /2024

Satuan Pendidikan :  Sekolah Menengah Pertama ( SMP ) Alokasi Waktu :
Mata Pelajaran : PRAKARYA Jumlah Soal : 45 Soal
Kelas : VII Bentuk Soal : PG & Uraian
Kurikulum Acuan : Kurikulum 2013 Tanggal Pelaksanaan : Sabtu, 09 Desember 2023
C e . Ruang . Nomor
No Kompetensi Inti Kompetensi Dasar . Indikator Soal
Lingkup Soal
1. [3. Memahami dan menerapkan | 3.1 Memahami desain | Karya kerajinan dari bahan | - Macam-macam limbah organik 1
pengetahuan ( faktual, konseptual [ dan pengemasan karya | limbah organik - Istilah meminimalisir sampah 2
dan prosedural ) berdasarkan rasa | kerajinan dari bahan - Jenis limbah berdasarkan wujudnya 3
ingin  tahunya tentang ilmu | limbah organik lunak - Menentukan cat untuk memperindah produk kerajinan 5
pengetahuan,  teknologi, seni, | atau keras berdasarkan dari botol plastik.
budaya terkait fenomena dan | konsep dan prosedur - Kemasan yang mudah dibuat 6
kerajinan tampak mata berkarya sesuai wilayah - Pengertian dari modfifkasi 7
setempat - Limbah dari pabrik pakaian 9
- Macam-macam tusuk jahit
- Limbah hasil buangan manusia dari aktivitas
sehari-hari
- Jenis limbah organik 17
- Jenis limbah organik 18
- Jenis limbah organik 19
- Jenis limbah organik 20
- Jenis limbah yang tidak membusuk 21
- Limbah organik 22
- Jenis limbah organik basah 23
- Pengolahan limbah organik 24
- Jenis limbah organik kering 25
- Memilih material yang bisa digunakan 26
- Pemahaman fungsi desain 27
- Pemahaman ilmu keindahan 28
- Penggolongan limbah organik 29
- Penggolongan limbah organik berdasarkan daerah 30
- Limbah organik daerah pertanian 31




Penggolongan limbah organik

32

Proses pewarnaan 33
Proses tahap akhir pembuatan karya 34
Alat pembuatan kerajinan 35
Menyebutkan syarat kemasan 43
Menentukan bahan dasar kemasan produk 44
Menentukan alat dan bahan dalam membuat kerajinan 45
3. Memahami dan menerapkan | 3.1Memahami rancangan | Pengolahan bahan pangan Makanan pokok serelia 4
pengetahuan ( faktual, konseptual | pembuatan, penyajian dan | serelia dan umbi Menentukan daerah yang makanan pokoknya adalah 8
dan prosedural ) berdasarkan rasa | pengemasan olahan bahan beras
ingin  tahunya tentang ilmu | serelia dan umbi menjadi Menentukan makanan pokok Irian Jaya 11
pengetahuan,  teknologi, seni, [ makanan berdasarkan Menentukan makanan pokok Sulawesi 12
budaya terkait fenomena dan | konsep dan  prosedur Kandungan pada serelia dan umbi 13
kerajinan tampak mata berkarya sesuai wilayah Istilah serelia 14
setempat Macam-macam tepung 15
Vitamin yang terkandung pada bahan pangan serelia 36
dan umbi
Pengolahan bahan pangan 37
Makanan pokok khas daerah di Indonesia 38
Menentukan makanan daerah tradisional 39
Jenis serelia 40
Istilah makanan pokok 41
Menentukan syarat makanan pokok 42




