
ЗВІТ  
про результати проведеного моніторингу 

відповідності структури та змісту проєкту 
освітньо-професійної програми Виробництво харчової продукції​ ​
​  
 за спеціальністю G13 Харчові технології  нормативним документам 

 

При підготовці до розгляду та затвердження на засіданні педагогічної ради 
Відокремленого структурного підрозділу «Кам’янець-Подільський фаховий коледж 
харчової промисловості Національного університету харчових технологій» 
освітньо-професійної програми (далі – ОПП) Виробництво харчової продукції за 
спеціальністю G13 Харчові технології з 25.12.2025 року по 23.02.2026 року був 
проведений моніторинг відповідності структури та змісту даного проєкту ОПП 
нормативним документам: 

1)​ Стандарту фахової передвищої освіти України, затвердженого 
наказом Міністерства освіти і науки України від 17 листопада 2021 р. № 1244 
«Про затвердження стандарту фахової передвищої освіти зі спеціальності 181 
Харчові технології освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр», 
введеного в дію з 2021-2022 навчального року (далі – Стандарт спеціальності); 

2)​ Методичним рекомендаціям щодо розроблення освітньо-професійної 
програми та навчального плану підготовки здобувачів фахової передвищої освіти, 
розроблених Державною установою НМЦ вищої та фахової передвищої освіти, 
2022 (далі – Методичні рекомендації); 

3)​ Положенню про розробку та перегляд освітньо-професійних програм 
у Відокремленому структурному підрозділі «Кам’янець-Подільський фаховий 
коледж харчової промисловості Національного університету харчових технологій» 
(Далі – Положення). 

 

За результатами проведеного моніторингу встановлено, що: 
1.​ Зміст проєкту ОПП Виробництво харчової продукції за спеціальністю      

G 13  Харчові технології відповідає вимогам Стандарту фахової передвищої освіти 
зі спеціальності G 13  Харчові технології освітньо-професійного ступеня 
«фаховий молодший бакалавр», затвердженого наказом Міністерства освіти і 
науки України від 17 листопада 2021 р. № 1244 в частині: 

−​ відповідності передбачених в ОПП компетентностей Національній 
рамці кваліфікацій; 

−​ в частині особливостей реалізації ОПП; 
−​ наявності попередньої освіти здобувачів фахової передвищої освіти; 
−​ наявності компетентностей: інтегральної, загальних та спеціальних, їх 

відповідності Стандарту; 
−​ відповідності змісту ОПП спеціальності; 
−​ наявності в ОПП форм дослідницької та інноваційної діяльності; 
−​ наявності можливості для здобувачів отримання набору знань, що 

пропонуються вибірковими курсами; 
−​ наявності декількох неформальних спеціалізацій; 



−​ обсягу ОПП в кредитах ЄКТС, зокрема освітніх компонентів, 
спрямованих на формування компетентностей, визначеним Стандартом за 
спеціальністю; 

−​ обсягу (у кредитах ЄКТС), що відводиться на дисципліни за вибором 
здобувачів фахової передвищої освіти та відповідності нормативним документам 
МОН; 

−​ виокремлення в ОПП результатів навчання, передбаченим 
відповідним Стандартом та Коледжем; 

−​ наявності опису методів навчання, що передбачають самостійну 
дослідницьку діяльність здобувачів фахової передвищої освіти; 

−​ структурованості ОПП в контексті загального часу навчання; 
−​ наявності системи поділу освітніх компонентів на змістовні блоки 

(обов’язкові, вибіркові блоки) 
−​ наявності форм атестації здобувачів фахової передвищої освіти. 

 

2.​ Структура ОПП Виробництво харчової продукції за спеціальністю             
G13  Харчові технології відповідає вимогам Методичних рекомендацій щодо 
розроблення освітньо-професійної програми підготовки здобувачів фахової 
передвищої освіти, розроблених Державною установою НМЦ вищої та фахової 
передвищої освіти, 2022 (таблиця): 

 

Відповідність структури ОПП 
Виробництво харчової продукції 

Вимоги щодо структури Відповідає + / 
не відповідає –  

Титульна сторінка + 

Лист-погодження ОПП + 

Передмова + 

1.​ Опис ОПП Виробництво харчової продукції 
1.1 Загальна інформація + 

1.2 Мета ОПП + 

1.3 Характеристика ОПП + 

1.4 Придатність випускників до працевлаштування та подальшого 
навчання + 

1.5 Викладання та оцінювання + 

1.6 Перелік компетентностей випускника + 

1.7 Зміст підготовки здобувачів фахової передвищої освіти, 
сформульований у термінах результатів навчання + 

1.8 Ресурсне забезпечення реалізації ОПП + 

1.9 Академічна мобільність + 

2.​ Перелік освітніх компонентів і логічна послідовність їх виконання 



2.1 Перелік освітніх компонентів ОПП + 

2.2 Структурно-логічна схема  ОПП + 

3.​ Форми атестації здобувачів фахової передвищої освіти + 

4.​ Вимоги до системи внутрішнього забезпечення якості фахової 
передвищої освіти + 

5.​ Вимоги професійних стандартів 
не 

застосовуються 

6.​ Матриця відповідності компетентностей випускника 
компонентам ОПП + 

7.​ Матриця відповідності результатів навчання освітнім 
компонентам ОПП + 

8.​ Матриця відповідності результатів навчання та компетентностей + 

 
Висновки: 
За результатами проведеного моніторингу встановлено, що: 
проєкт ОПП Виробництво харчової продукції відповідає вимогам стандарту, 

структурна схема складена логічно і послідовно. В ОПП передбачено практичне 
навчання (навчальна, технологічна, виробнича практики), індивідуальні траєкторії 
навчання здобувачів освіти, враховано пропозиції та рекомендації зовнішніх та 
внутрішніх стейкхолдерів і представників бізнесу. 
 

Пропозиції: 
реалізовувати освітню програму та її складові згідно з чітко визначеною 

структурою та прозорим планом впровадження; 
        посилити практичну складову освітньої програми, передбачивши розширення 
баз практики, залучення підприємств харчової промисловості до організації 
виробничої практики та проведення гостьових лекцій; 
       актуалізувати навчально-методичне забезпечення дисциплін, включивши 
сучасні нормативні документи, галузеві стандарти, міжнародні вимоги до якості та 
безпечності харчових продуктів; 
      забезпечити регулярний перегляд та оновлення освітньо-професійної програми 
із залученням роботодавців, науково-педагогічних працівників, здобувачів освіти 
та інших стейкхолдерів. 

Проєкт освітньо-професійної програми Виробництво харчової продукції за 
спеціальністю G 13 Харчові технології розмістити на веб-сайті коледжу. 
 
«23» лютого 2026 р.  
 
Заступник директора  
з навчальної роботи           ​  __________​ ​ Ірина ХРЕБТОВСЬКА 
                                                                                (підпис) 
        
Голова циклової комісії    ​ __________​​ ​ Тетяна ФЕДОРОВА 
                                                                                (підпис)   



 
Керівник робочої групи ​ __________​​ ​ Ганна НЕФЕДОВА 
                                                                                 (підпис) 
 


