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HLEPCICI SA BELIM LUKOM

Sastojci:

500 g belog psSeni¢nog brasna
300 ml mlake vode

3-4 kasike masti

20 g svezeg kvasca

o)

1 Zumance

1 kasicica mleka

beli luk u granulama

Postupak:

1. Razmutiti kvasac sa 2 kasSike vode, da se dobije glatka masa.

2. 300 ml vode smlaciti.

3. Brasno prosejati u dublji sud, dodati kasicicu soli. Dodati razmucen kvasac, vodu i mast.
Zamesiti glatko testo i ostaviti ma toplom mestu da narasta, bar 45 minuta.

4. Ukljuciti rernu na najjace. Testo premesiti, poceliti na 24 loptice i poredati u rasporedu
6x4 na pleh 40x30 cm.

5. Premazati hlepcice mesavinom Zumanceta i mleka, pa posuti granulama susenog belog
luka.

6. Pec¢i 10-12 minuta na 250°C sa ventilatorom. Ako rerna nema ventilatore potrebno je
malo viSe vremena.
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