Cusa|Coste
Menu (cerimonia) Sigg.ri ........

Cena domenica sera .. maggio-settembre 2025 ore 18.00
ADULTI ... - BAMBINI ... - (vegetariani ... - intolleranze ...

MENU' PER LA DOMENICA SERA

Ore 18.00
Aperitivo di benvenuto in terrazza
Gnocco fritto con Salumi (in caso di almeno 30 invitati)
Frittatine con patate e erbette, Tramezzini Vegetariani,
Polpo con Patate e Olive, Voul Au Vent al Tartufo nero, Insalata di farro con Verdurine

Spritz, Chardonnay Frizzante Cantina Sulin, Ginger analcolico e Succo d'arancia

Ore 19.00
Cenain Sala

Vitello Tonnato e Tomino fresco su Verdurine marinate

Agnoloftti al Sugo d’Arrosto (serviti a vassoio)
(e possibile personalizzare i piatti e scegliere il secondo in alternativa all’antipasto)

MENU BIMBI:
Pasta al pesto o pomodoro o in bianco o agnolotti
Cotoletta di pollo con patatine fritte

Torta personalizzata servita con Mousse al Gianduia e Moscato dolce

Vini:
Barbera e Bianco Sauvignon Monferrato Cantine Sulin

Prezzi:
Menu adulti € 40,00 pp. inclusa Torta di pasticceria personalizzata
Incluso vini (1 bott. per 4 persone) acqua e caffe
Amari e alcolici dopo pasto esclusi
Menu bimbi € 25
Prezzo Menu Adulti con torta esclusa € 37,00 pp
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