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МДК 03.01 Методики проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

продуктов и сырья животного происхождения. 
Тема: ВСЭ туш и органов при инфекционных заболеваниях  

Вид учебного занятия: изучение нового материала.​ ​ ​ ​  

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ЗАНЯТИЯ 

Срок выполнения 28.11.21 до 16.00 

Задание: изучить дидактический материал электронного пособия, пройдя по 
ссылке 
https://drive.google.com/file/d/1dG9qqYP_xc5shamUOsvFkSkQ1tAsUekL/view?
usp=sharing 

Составить конспект: 

1.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при сибирской язве; 

2.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при бешенстве; 

3.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при африканской чуме 

свиней; 

4.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при эмфизематозном 

карбункуле; 

5.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при сапе лошадей; 

6.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при туберкулезе; 

7.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при бруцеллезе; 

8.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при лептоспирозе; 

https://drive.google.com/file/d/1dG9qqYP_xc5shamUOsvFkSkQ1tAsUekL/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1dG9qqYP_xc5shamUOsvFkSkQ1tAsUekL/view?usp=sharing


9.​ ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при хламидиозе; 

10.​ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при пастереллезе; 

11.​ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при классической чуме 

свиней; 

12.​ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при роже свиней; 

13.​ветеринарно-санитарная оценка туш и органов при болезни Ауески 

ФОТО ДОЛЖНО БЫТЬ ЧИТАЕМО И НЕ ПЕРЕВЕРНУТЫМ! 

Критерии оценивания:  

13 ответов (освещены все критерии компонентов в полном объеме по 

указанной схеме на основании дидактического материала, указанного в 

задании) – «5»; 

12-11 ответов (освещены все критерии компонентов в полном объеме по 

указанной схеме на основании дидактического материала, указанного в 

задании) – «4»; 

10-8 ответа (освещены все критерии компонентов в полном объеме по 

указанной схеме на основании дидактического материала, указанного в 

задании) – «3»; 

менее 8 ответов – «2». 

При условии несоблюдения сроков выполнения задания на 1 
день оценка снижается на 1 балл; более 1 дня – на 2 балла!!! 



Ведомость учета результатов теоретического (дистанционного) обучения 

Группа № В-417 

МДК 03.01 Методики ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения 

№  
п/п 

ФИО студента 24.11.21 ответы на 
вопросы/сортовой 

разруб мяса 
1. Аверьянова  5 
2. Арсентьева  4 
3. Белоносова  5 
4. Василечко  5 
5 Вовнова   
6 Грачева 5 
7 Гункеле  
8 Дубровских  5 
9 Карпова  4 
10 Красильникова  4 
11 Мельникова   
12 Никифорова  
13 Петрунько 4 
14 Спажакина  4 
15 Старцева 4 
16 Таскаев   
17 Темирханова  5 
18 Торовина  5 
19 Фаритова  5 
20 Хисамова  5 
21 Цацка   
22 Акулова  5 
23 Бедрий  5 



24 Киселева  
25 Невьянцева  
26 Лукьянова   
27 Камалова   

 



 

 

 

 


