
Додаток 1  
до листа НМЦ ПТО у Рівненській області  
№01-10/06-408 від 09.10.2024 

 
Методичні рекомендації щодо проведення  

олімпіади з предмета «Технологія приготування їжі» 
 серед здобувачів освіти 2-3-го курсів за професію «Кухар» 4 розряду 

 
І. Загальні умови 

​ Олімпіада з предмета «Технологія приготування їжі» серед здобувачів 
освіти, які здобувають професію «Кухар» (далі Олімпіада) проводиться в 
рамках педагогічного дослідження з теми «Компетентнісний підхід до 
оцінювання освітніх результатів», з метою реалізації обласної 
науково-методичної теми «Створення ефективної системи науково-методичної 
роботи в умовах реалізації державних освітніх стандартів, модернізації та 
інноваційного розвитку освіти», перевірки рівня компетентності здобувачів 
освіти та підвищення рівня викладання предмета «Технологія приготування 
їжі», виявлення обдарованих учнів, формування високої позитивної мотивації 
до навчання, моральних і комунікативних якостей учнівської молоді, пошуку 
нових форм та методів заохочення учнів до демонстрації власного рівня 
компетентності. 

Олімпіаду проводить Навчально-методичний центр професійно-технічної 
освіти у Рівненській області за сприяння департаменту освіти і науки 
Рівненської обласної державної адміністрації. Робочими органами Олімпіади є 
оргкомітет та журі. 

Під час проведення Олімпіади обробка та захист персональних даних 
здійснюється відповідно до Закону України «Про захист персональних даних», 
кожен учасник Олімпіади надає скановану копію згоди на обробку 
персональних даних (додаток 2). 

 
ІІ. Учасники Олімпіади 

В Олімпіаді беруть участь здобувачі освіти закладів професійної 
(професійно-технічної) освіти Рівненської області, які навчаються на 2-му та 
3-му курсах відповідно з моно-професії «Кухар» та/або за інтегрованою 
професією «Кухар; кондитер» та відповідно освітній програмі засвоїли 
професійно-теоретичні знання усіх 12-ти результатів навчання згідно СП(ПТ)О 
5122.I.56.10-2021 з професії «Кухар» (затвердженого наказом МОНУ від 
26.10.2021 №1133). Учасники мають бути ознайомлені з порядком (умовами) 
проведення Олімпіади та мають виявити бажання щодо участі в другому 
обласному етапі, що підтверджується оформленою заявкою (додаток 5). 

 
 
 



ІІІ. Порядок проведення Олімпіади 

Олімпіада з предмета «Технологія приготування їжі» проводиться  у два 
етапи:  

Перший етап – училищний/ліцейний, проводиться викладачем закладу 
серед здобувачів освіти за допомогою Google Форм з 01 до 08 листопада 2024 
року та оформлюється протоколом до 20 листопада 2024 року за Формою 
https://forms.gle/HBm8DvKRzBtCdAQp7 ;  

Другий етап  – обласний, проводиться 27 листопада 2024 року з 10:00 до 
11:30. 

Форма проведення другого етапу предметної олімпіади – дистанційна. 
Заявку на участь та скановану згоду на обробку персональних даних 

учасників необхідно надіслати на електронну скриню Навчально-методичного 
центру професійно-технічної освіти у Рівненській області nmc_rv@ukr.net до 25 
листопада 2024 року. 

До початку другого етапу Олімпіади заклади-учасники та учні-учасники 
мають пройти тестове підключення для перевірки: відео- та аудіозв’язку, 
облікових записів Google учасників – 25-26 листопада 2024 року.  

Від кожного закладу-учасника формується команда з трьох здобувачів 
освіти. 

До початку другого етапу Олімпіади командам рекомендується обрати 
назву команди, визначити спікера/капітана, зробити відеозапис інтерв’ю та 
надіслати відео до 15 листопада 2024 року на скриню: e.rojckova@ukr.net  

Питання для відеоінтерв’ю: 
1. Що спонукало тебе обрати професію «Кухар»?  
2. Чи плануєш ти працювати кухарем у майбутньому?  
3. Чого ти очікуєш від участі в обласній предметній олімпіаді? 
Вимоги до відео: формат - MP4, тривалість не більше 6 хв. 
РЕКОМЕНДУЄТЬСЯ:  використання назви команди, прояви позитивних 

емоцій та озвучення лише імен учасників інтерв’ю, демонстрація команди в 
санітарному одязі у навчальній майстерні чи НПЦ (навчально-практичному 
центрі). 

ЗАБОРОНЕНО: використання назви та логотипу закладу освіти, прізвищ 
учасників команди, демонстрація порушень охорони праці та санітарних вимог. 

Обов’язкові технічні умови проведення олімпіади:  
-​ наявність якісного підключення до мережі Інтернет; 
-​ три комп’ютери/ноутбуків з розрахунку: один комп’ютер/ноутбук на 

одного учасника Олімпіади;  
-​ 2-3 веб-камери. 
Під час проведення другого етапу Олімпіади усі троє учасників від одного 

закладу за одним запрошенням підключаються з власних облікових записів 
Google. Працюють за комп’ютерами/ноутбуками так, щоб бути в полі зору 
веб-камер. 

Учасники Олімпіади дають відповіді на 60 тестових завдань, які 
охоплюють відомості з різних тем предмету «Технологія приготування їжі», на 

https://forms.gle/HBm8DvKRzBtCdAQp7
mailto:nmc_rv@ukr.net
mailto:e.rojckova@ukr.net


одне тестове завдання пропонуються чотири варіанти відповідей, з яких може 
бути одна, дві чи три вірних варіанти відповіді. Відповіді на Google Форму - 
оцінюються автоматично. За кожну правильну відповідь учасники 
Олімпіади отримують 1 бал.  

Максимальна тривалість роботи учасників Олімпіади над відповідями 
Google Форми – 1 година 30 хв. 

Учасникам Олімпіади забороняється: 
користуватись прийомами, що суперечать правилам техніки безпеки; 
використовувати мобільний телефон;  
консультуватися з ким-небудь.​  
Учасник Олімпіади достроково може бути відстороненим від тестування, 

якщо біля нього під час відповідей буде знаходитися стороння людина. 
 

ІV. Визначення і нагородження переможців Олімпіади 

Журі отримують спільний доступ до Google Форми, підводить підсумки 
Олімпіади та оформлюють протокол, визначає переможців за командним 
списком від кожного закладу відповідно до набраної учасниками кількості 
балів. 

учасники Олімпіади, які набрали до 40 балів – отримують диплом ІІІ 
ступеню; 

учасники Олімпіади, які набрали від 41 до 55 балів – отримують диплом ІІ 
ступеню; 

учасники Олімпіади, які набрали від 56 балів – отримують диплом І 
ступеню. 
 

V. Висвітлення інформації про у предметну олімпіаду 

Інформація про перебіг та результати ІІ етапу Олімпіади 
висвітлюватиметься на офіційному сайті НМЦ ПТО у Рівненській області, на 
сторінках Фейсбуку:  «Професійна Освіта Рівненщини» та «Методпростір 
Професійної Освіти Рівненщини». 

 
VІ. Фінансування обласної предметної олімпіади  

Фінансування заходів, пов’язаних із проведенням Олімпіади, здійснюється 
за рахунок коштів, не заборонених законодавством України. 

 
 

 
 

Директор НМЦ ПТО  
у Рівненській області, 

 
В. БОНДАРЧУК 

голова оргкомітету  
 



Додаток 2  
до листа НМЦ ПТО у Рівненській області  

        №01-10/06-408 від 09.10.2024 
 

 
ЗГОДА 

на обробку персональних даних 
 
Я, ___________________________________________________________ 

(прізвище, ім'я та по батькові) 
(___ ______________ 20__ року народження, паспорт серія ________ № ___________, 
 
виданий _________________________________________________________________), 
 
відповідно до Закону України "Про захист персональних даних" з метою ведення бази 
персональних даних, забезпечення кадрового діловодства, підготовки відповідно до 
вимог законодавства статистичної, адміністративної та іншої інформації з питань 
персоналу, а також з питань реалізації визначених законодавством прав та обов'язків у 
сфері трудових правовідносин даю згоду на: 

обробку моїх персональних даних з первинних джерел, зокрема відомостей про 
освіту, професію, спеціальність та кваліфікацію, науковий ступінь, вчене звання, 
підвищення кваліфікації, паспортних даних, даних про нагороди, відомостей про 
декларування доходів, зобов'язання фінансового характеру, про майновий стан щодо 
себе та членів своєї сім'ї (для державного службовця і особи, яка претендує на 
зайняття посади державного службовця), автобіографічних даних, відомостей про 
трудову діяльність, особистих відомостей (вік, стать, родинний стан, склад сім'ї 
тощо), відомостей про зареєстроване або фактичне місце проживання, про 
перебування на військовому обліку, даних щодо стану здоров'я в межах, визначених 
законодавством, щодо періоду надання відпусток, щодо підтвердження права на 
пільги, встановлені законодавством, щодо реєстрації фізичної особи у Державному 
реєстрі фізичних осіб - платників податків, ідентифікаційних даних в електронному 
вигляді (біографічні довідки, номери телефонів), запису зображення (фото); 

використання персональних даних, що передбачає будь-які дії володільця 
персональних даних з обробки таких даних, їх захисту, а також дії з надання 
часткового або повного права обробки персональних даних іншим суб'єктам відносин, 
пов'язаних з персональними даними, що здійснюються за згодою суб'єкта 
персональних даних чи відповідно до закону (стаття 10 зазначеного Закону); 

поширення персональних даних, що передбачає дії з передачі відомостей про 
фізичну особу за згодою суб'єкта персональних даних (стаття 14 зазначеного Закону); 

доступ до персональних даних третіх осіб, що здійснюється відповідно до цієї 
згоди або вимог закону (стаття 16 зазначеного Закону). 

Зобов'язуюся у разі зміни моїх персональних даних надавати у найкоротший 
строк уточнену, достовірну інформацію та оригінали відповідних документів для 
оновлення моїх персональних даних. 
 
«___» ___________ 2024  року                                                              _________________ 
                                                                                                                                             (підпис) 
 



Додаток 3  
до листа НМЦ ПТО у Рівненській області  

        №01-10/06-408 від 09.10.2024 
 

 
 
 

Склад організаційного комітету олімпіади  
з предмета «Технологія приготування їжі»  

 
1.​ Бондарчук Валентина Миколаївна – директор 

Навчально-методичного центру професійно-технічної освіти у 
Рівненській області, голова організаційного комітету. 

2.​ Рожкова Олена Євгеніївна – методист Навчально-методичного 
центру професійно-технічної освіти у Рівненській області, член 
організаційного комітету. 

3.​ Єдинчук Наталія Володимирівна – викладач ДНЗ «Рівненське вище 
професійне училище ресторанного сервісу і торгівлі», член 
організаційного комітету. 

4.​ Гореньчук Вікторія Олександрівна – викладач ДПТНЗ «Соснівський 
професійний ліцей», член організаційного комітету. 

5.​ Валентина Миколаївна Кальянова – викладач ДПТНЗ «Острозьке 
вище професійне училище» , член організаційного комітету. 

6.​ Лекай Світлана Миколаївна – викладач Клеванського професійного 
ліцею, член організаційного комітету. 

7.​ Пігаль Наталія Вікторівна – викладач Квасилівського професійного 
ліцею, член організаційного комітету. 

8.​ Ямілова Наталія Вікторівна – викладач Радивилівського 
професійного ліцею, член організаційного комітету. 

9.​ Денисюк Юлія Іванівна – викладач Рокитнівського професійного 
ліцею, член організаційного комітету. 

10.​ Радько Людмила Петрівна – викладач Вищого професійного 
училища №22 м. Сарни, член організаційного комітету. 

11.​ Краля Валентина Миколаївна – викладач Вищого професійного 
училища №24 м. Корець, член організаційного комітету. 

12.​ Турчановська Олена Володимирівна – викладач Вищого 
професійного училища №25 смт Демидівка, член організаційного 
комітету. 

13.​ Токарська Оксана Вікторівна – викладач Вищого професійного 
училища №29 смт Володимирець, член організаційного комітету. 

 
 
 
 

 
 



Додаток 4  
до листа НМЦ ПТО у Рівненській області  

         №01-10/06-408 від 09.10.2024 
 

 
Склад журі  

обласної предметної олімпіади  
з предмета «Технологія приготування їжі»  

 
1.​ Бондарчук Валентина Миколаївна – директор 

Навчально-методичного центру професійно-технічної освіти у 
Рівненській області, голова журі. 

2.​ Рожкова Олена Євгеніївна – методист Навчально-методичного 
центру професійно-технічної освіти у Рівненській області, член журі. 

3.​ Єдинчук Наталія Володимирівна – викладач ДНЗ «Рівненське вище 
професійне училище ресторанного сервісу і торгівлі» , член журі. 

4.​ Гореньчук Вікторія Олександрівна – викладач ДПТНЗ «Соснівський 
професійний ліцей», член журі. 

5.​ Валентина Миколаївна Кальянова – викладач ДПТНЗ «Острозьке 
вище професійне училище», член журі. 

6.​ Лекай Світлана Миколаївна – викладач Клеванського професійного 
ліцею, член журі. 

7.​ Пігаль Наталія Вікторівна – викладач Квасилівського професійного 
ліцею, член журі. 

8.​ Ямілова Наталія Вікторівна – викладач Радивилівського 
професійного ліцею, член журі. 

9.​ Денисюк Юлія Іванівна – викладач Рокитнівського професійного 
ліцею, член журі. 

10.​ Радько Людмила Петрівна – викладач Вищого професійного 
училища №22 м. Сарни, член журі. 

11.​ Краля Валентина Миколаївна – викладач Вищого професійного 
училища №24 м. Корець, член журі. 

12.​ Турчановська Олена Володимирівна – викладач Вищого 
професійного училища №25 смт Демидівка, член журі. 

13.​ Токарська Оксана Вікторівна – викладач Вищого професійного 
училища №29 смт Володимирець, член журі. 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 



Додаток 5 
до листа НМЦ ПТО у Рівненській області 
01-10/06-408 від 09.10.2024 
 
 
 

Заявка на участь в другому обласному етапі предметній олімпіаді  
з «Технології приготування їжі»  

команди ____________________________________________________ 
(назва команди) 

____________________________________________________________ 
                    (назва закладу професійної (професійно-технічної) освіти) 
 

№ 
з/п 

Прізвище, 
ім’я, по 
батькові 
учасника 

Олімпіади 
(повністю) 

Курс, 
№ групи 

Кількість 
балів, які 
отримано  
на 1 етапі 

предметної 
олімпіади за 
60 тестових 

завдань 

№ мобільного 
телефону 
учасника 

Власна 
електронна 

адреса 
учасника на 
gmail.com  

1      
2      
3      

 
 
 
УВАГА! заявка подається в електронному вигляді та використовується для 
доступу учасників Олімпіади до Google Форми. 


