Pestokjuklingur og naan
Af grgs.is

Innihald

2-3 kjuklingabringur

2 stk hvitlauksrif, smatt soxud
1/4 I matreidslurjomi

1/2 stk piparostur (hringlaga)
1/2 krukka rautt pesté

1 msk soyasdsa

3-5 dropar tabasco sésa

Adfero
1) Setjid 1/2 - 1 msk af smjori og léttsteikid hvitlaukinn
2) Beetid pa matreidslurjéma, piparosti, pestdi, soyasdsu og tabasco s6su saman vid,
braedid ostinn og smakkid sdsuna til
3) Brunio kjuklingabringurnar 4 annarri pénnu, & hvorri hlid og setjid sidan { eldfast mot
4) Hellio s6sunni yfir bringurnar og latid inn { 175°C heitan ofn { um halftima eda par til

bringurnar eru fulleldadar.

Naan

2 dI fint spelt

1 dl hrein joguart
1 tsk lyftiduft
1/4 tsk salt

1/2 tsk garam masala

Toppa med
2 msk smjor
Krydd eftir smekk: t.d. laukduft, hvitlauksduft og salt

Ferskt koriander eftir smekk.
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