BROWNIES SA TRESNJAMA
Za brownies:

150 g maslaca

150 g Secera

50 g kakaa

2 jaja

120 g brasna

1 Zli¢ica ruma

prstohvat soli

200 g tresanja, ocis¢enih od kostica

Za Cokoladni ganache:

150 g cokolade

100 ml vrhnja za Slag
50 ml mlijeka

3 zlice meda

Zagrijte pecnicu na 160 C.

Namastite i pobrasnite kalup za pecenje dimenzija 20 x 20 cm.

U prikladnom loncu otopite maslac.

U otopljeni maslac umijesajte Secéer, rum, kakao i sol.

Pjenjacom umijesajte jedno po jedno jaje.

Umijesajte i prosijano brasno.

Ulite u pripremljeni lim i zagladite povrsinu.

Ociscene tresnje rasporedite po tijestu i lagano ih utisnite.

Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 20-25 minuta.

Ohladite.

U prikladni lonac ulite vrhnje za slag i mlijeko pa zagrijavajte dok ne provrije.
Kada provrije umijesajte med.

Nasjeckajte ¢okoladu na manje komadice.

Stavite Cokoladu u vatrostalnu posudu pa prelijte smjesom vrhnja i mlijeka.
MijesSajte dok se Cokolada ne otopi.

Prelijte preko ohladenog kolaca.

Ohladite.

Ohladeni kolac narezite po zelji.



