COOKam i gustam

STAPICI S BIJELIM VINOM - GRISINI

Sastojci:
e 600 g glatkog brasna
e 1 vrecica praska za pecivo
e 2 7Zlicice soli
e 2,5 dl bijelog vina
e 2,5dl ulja
e 1 jaje
e Sezam, mak, lan...
e Sol
Priprema:

1. Brasno posolite, dodajte prasak za pecivo i sve promijeSajte. Dodajte vino i ulje pa
umijesite glatko tijesto.

2. Tijesto podijelite na 4 podjednaka dijela i ohladite.

3. Na papiru za pecenje tanko razvaljajte jedan dio tijesta, razmutite jaje pa Cetkicom
premazite tijesto i pospite sezamom. Tijesto preokrenite pa opet premazite i pospite
makom. Izrezite Stapice i svaki smotajte u spiralu.

4. Stapice sloZite u lim oblozen papirom za peéenje, stavite u zagrijanu pecnicu i pecite
na 200°C 7-8 minuta (dok ne prime finu boju).

5. Ponovite s preostalim tijestom.
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