
 

Требованияк условиям хранения продуктов 
1. Мороженое мясо хранят на стеллажахи подтоварниках. Субпродукты хранят в таре 

поставщика на стеллажах илиподтоварниках. 
2. Птицу мороженую илиохлажденную хранят в таре поставщика на стеллажах или 

подтоварниках. 
3. Рыбу мороженую (филерыбное) хранят на стеллажах или подтоварниках в таре 

поставщика. 
4. Молоко фляжное илибутылочное следует хранить в той же таре, в которой оно 

поступило. 
5. Масло сливочное хранят наполках в заводской таре или брусками, завернутыми в 

пергамент, в лотках.Крупные сыры - на чистых стеллажах (при укладывании сыров один 
на другой междуними должны быть прокладки из картона или фанеры), мелкие сыры 
хранят на полкахв потребительской таре. Сметану, творог хранят в таре с крышкой. Не 
допускаетсяоставлять ложки, лопатки в таре со сметаной, творогом. Яйцо в коробах 
хранят наподтоварниках в сухих прохладных помещениях. 

6. Крупу, муку, макаронные изделия хранят в сухом помещении в мешках, картонных 
коробках на подтоварниках,либо стеллажах на расстоянии от пола не менее 15 см, 
расстояние между стеной ипродуктами должно быть не менее 20 см. 

7. Ржаной и пшеничный хлебхранят раздельно на стеллажах и в шкафах; при 
расстоянии нижней полки от полане менее 35 см. Дверки в шкафах должны иметь 
отверстия для вентиляции. При уборкемест хранения хлеба крошки сметают 
специальными щетками, полки протирают тканью, смоченной 1 %-ным раствором 
столового уксуса. 

8. Картофель и корнеплодыхранят в сухом, темном помещении; капусту - на отдельных 
стеллажах, в ларях;квашеные, соленые овощи - в бочках, при температуре не выше 10 °С. 
Плоды изелень хранят в ящиках в прохладном месте при температуре не выше 12 °С. 

9. Продукты, имеющиеспецифический запах (специи, сельдь), следует хранить 
отдельно от другихпродуктов, воспринимающих запахи (масло сливочное, сыр, яйцо, чай, 
сахар,соль). 
 


