_ GUZEL SANATLAR TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
1 EKIM 2019- 30 EYLUL 2020 TARIHLERi ARASINDA FAALIYET RAPORU BILGILERI

GASTRONOMi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

1- Bilimsel Uretime iligkin Faaliyetler (300 Kelime)

Gastronomi boliminde kadrolu olarak goérevli bitin égretim elemanlari 01 Ekim 2019-30
Eylal 2020 tarihleri arasinda bilimsel calismalar yapmis ve bu calismalari gesitli bilimsel
yayinlarda yayimlanmigtir. Prof. Dr. Hakan Turgut bu egitim dénemi icerisinde Ankara’da
dizenlenen 28. Ulusal Yénetim Organizasyon Kongresinde “is Gulvenligi ve Etik iklimin
Kurumsal itibara Etkisinde Psikolojik Gliglendirmenin Aracilik Etkisi” adli bildiriyi sunmustur,
Siyasal Yayinevi tarafinda basilan Orgiitsel Davranis, 46 Yaygin Degisken incelemesi Teori
ve Uygulama adli kitapta bélim yazarligi ve editorliigini yapmistir. Dog. Dr. ismail Tokmak
‘Is Ozellikleri, is Performansi, is Stresi, is Tatmini, ise Yabancilasma’ adli kitap balimiini
Siyasal Yayinevi tarafinda basilan Orgiitsel Davranig, 46 Yaygin Degisken incelemesi Teori
ve Uygulama adh kitapta yayinlamistir. Nobel Yayinevi tarafindan yayinlanan ‘Stratejik
iletisim ve Mizakere’ adli kitabi diger yazarlarla birlikte yazmistir. Ayrica ‘National
Preferred Interpersonal Distance Curbs the Spread of COVID-19: A Cross-Country
Analysis’ adli makalesi Disaster Medicine and Public Health Preparedness (SSCI)
dergisinde yayinlanmistir. 2020 yili icerisinde Dog. Dr. ismail Tokmak'in eserlerine 44 farkli
akademik calismada baskalari tarafindan atif yapilmistir. Dr. Ogr. Uyesi Tulga
Albustanlioglu’nun Roma imparatorluk Dénemi Sikkelerinde Yer Alan Gastronomik Unsurlar
adl makalesi JOTAGS dergisinde, Erythrai (lldir1) Antik Kenti Tag Ocaklari Yeni Bulgular
adli makalesi Arkeoloji ve Sanat Dergisi'nde yayinlanmistir. “Gébeklitepe Uygarlik Tarihini
Yeniden Yaziyor” TUBITAK Geng Bilim dergisinde yayinlanmistir. Ayrica Kastamonu Turizm
Fakdltesi bunyesinde yapilan web konferansi ile Gastroantep etkinliklerinde panele
katilmigtir. Ogr. Gér. Nurten Beyter diger yazarlarla birlikte ‘Yéresel Uriinlerde Anlam
Karmasasinin gideriimesi: "Kuymak" ve "Muhlama" Ornegi JOTAGS dergisinde
yayinlanmistir. ‘Deniz Uriinlerinin Saglk Acisindan Onemi ve Gastronomideki Yeri adli
galismasi Antalya Bilim Universitesi Uluslararasi Sosyal Bilimler Dergisinde yayinlanmistir.
Ayrica ‘Gliitensiz Beslenme icin Geleneksel Bir Uriin: Tarhana’ ve ‘Bagisiklik Sistemini
Glglendirmeye Yonelik Alternatif Bir Gida Onerisi: Kaz Pastirmasy’ isimli iki kitap bélimunu
diger yazarlarla birlikte Gece Kitaphgi tarafindan yayinlanan Sosyal ve Beseri Bilimlerde
Teori ve Arastirmalar adli kitaplarda yayinlanmistir.

2- Ogrenmeyi Milkkemmellestirmeye Yénelik Faaliyetler (300 Kelime)

2019-2020 Egitim — Ogretim yilinda tgiinci yilini tamamlayan bélimimiizde ders katalogu
gerek bolimimiz o6grencilerinin  gerekse sektdr temsilcilerinin  gorisleri  alinarak
zenginlestiriimistir. Bunun yani sira yine sektdr temsilcileri ile yapilan gértiismelerde
gastronomide One c¢ikan U¢ alanin oldugu belirlenmistir. Danisman 6gretim elemanlari
vasitasiyla 6grencilere hangi kariyer yolunda ilerlemek istedikleri sorulmakta 6grencinin
istegi dogrultusunda bu U¢ kariyer yolunda alabilecekleri dersler konusunda rehberlik

yapilmaktadir. Uygulamaya yoénelik ders sayisi artirilmis olup bu derslerin gogunlugu bizzat

1



sektor temsilcileri tarafindan verilmektedir. Ornegin “Deniz Uriinleri Uygulamalari” dersi
bizzat Trilye Restoraninin sahibi Siireyya Uzmez tarafindan, Pastacilik Uygulamalari dersi
Liva Pastanelerinin sahibi ve bu alanda Fransa’da egitim almis olan Bahadir
Haciosmanoglu tarafindan verilmektedir. Bu sayede o&grenciler sektérin igerisinde hem
girisimci olarak yer alan ama egitim konusunda da duyarli sektor temsilcileri ile birlikte
calisabilme imkani elde edebilmektedirler. Ders katalogu revize edilirken 4’Gnci sinif
ogrencilerinin bir kisminin Turk ve Dinya Mutfagi uygulamalarina iliskin yemek Gretimi
yaparken diger bir kisminin servis dersi kapsaminda TGA uygulama restoraninda uretilen
bu yemeklerin servisini yapabilecekleri “Yiyecek ve Iigecek Uretimi Servisi’ dersi
konulmustur. Bu ders kapsaminda 6grencilerin son sinifta ve donem stajina gitmeden dnce
sektdre hazirlanmalari planlanmaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimi TGA
(Thernopolium Gastronomi Akademisi) biinyesinde énceden mevcut 8 uygulama atélyesine
bir yenisini eklenmistir. Onceden Kadim Anadolu antik kentlerinden esinlenerek adlandirilan
Zeugma, Kaunos, Ankyra, Gordion, Troia, Perge, Letoon ve Ephesus atblyelerine yapimi
tamamlanarak Ekim ayinda hizmete giren Arisco Teos'da katimistir. Ayrica Perge
uygulama mutfaginda diizenlemeler yapilarak pastacilik dersleri igin uygun hale getirilmistir.
Bunlara ek olarak Baskent Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii, "Favori
Lezzetler Odulleri" adli yarismaya katilmig ve katiimcilarin oylamalari sonucunda
"Gastronomi Bolimu Bulunan Vakif Universiteleri" kategorisinde 1. olarak 2019-2020
"Gastronomi Bélimii Bulunan En lyi Vakif Universitesi" diiliinii almaya hak kazanmistir.
05-06 Mart 2020 tarihinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Turkiye Bolum Bagkanlar
toplantisi diizenlenmis ve bu toplantida bdlimimiizii Prof.Dr. Hakan Turgut ile Ogr. Gér.

Esra Zivali temsil etmisgtir.

3. Toplumun Gereksinimlerine Yanit Vermeye Yonelik Faaliyetler (300 Kelime)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Balimui Ogretim Gérevlisi Esra Zivali moderatérliginde 28
Mayis-3 Haziran 2020 tarihleri arasinda Unli sefler ile 7 gln slren webinar serisi
yapilmistir. Bu webinarlar ¢ercevesinde; Sektér duayenlerinden Gnli rekortmen sef Mahmut
Dolmaci ile meslegin gerekleri, stajlar, Tlrk mutfak kaltirinin korunmasi ve yasatiimasi
adina yapillmasi gereken uygulamalar ve ascilik mesledine iliskin konular, Turkiye ascilar
milli takimi eski takim kaptani olan Unli sef Erdem Dirbali ile Michelin Yizdiz Sistemi, tabak
prezentasyonu, molekuler mutfak, ulusal ve uluslararasi platformlarda dizenlenen
gastronomi yarismalari, Eksi mayali unlu mamdller konusunda sektérde Un yapan Sef
ibrahim Ding, Tirkiye’nin énde gelen (nli kadin seflerinden biri olan Sef Ozlem Mekik ile
gastronomi yazarhdi, danisman seflik, gastronomi ve medya konularinda, Turkiye’nin ilk ve
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tek tadim kogu olan Unli sef R. Ugur Gomeg ile tadim kog¢lugu, pandemi déneminde otelcilik
ve gastronomi egitimi konularinda, Yemek Hikayeleriyle tnlG akademik sef Asuman Kerkez
ile hikaye anlaticihgi, yemek yazarlig ve Tv programciligl konularinda, Turkiye Ascilar
Federasyonu Baskanhgini (TAFED) ydruten unla sef Zeki Agikdz ile uUniversite-sektor
isbirligi, o©grencilerin kariyer yolu, Milli mutfak hareketi ve cografi isaret konular
konusulmustur. Bunun yani sira 6grencilerimizin gastronomi alanindaki farkindaliklarini
artirmak maksadiyla, Pirge Bicak’tan Sadik Dogan ve Tankut Pacacrnin katilimi ile
“Mutfakta Bicak Kullanma Sanati” etkinligi dizenlenmistir. Ayrica, Ankara Profesyonel
Ascllar Dernegi'nin 12-15 Aralik 2019 tarihlerinde Altinpark Fuar Merkezinde dizenledigi Il.
Baskent Ascilar ve Pastacilar Sampiyonasi'nda, "Universite Tavuk Yemekleri" kategorisinde
ogrencimiz Aysenur Erten katilmis ve 2. olmustur. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolim
dgrencilerine yonelik Kavaklidere Sarap Fabrikasina GMS 251 igki Teknolojisi ve Bar
Yonetimi dersi kapsaminda fabrika inceleme gezisi yapilarak égrencilerin sektér hakkinda
bilgilendiriimeleri, teorik olarak gordukleri konulari yerinde inceleyerek bilgilerini
pekistirmeleri amaglanmistir. Bu kapsamda yine Agkar Sut Urlinleri Fabrikasina GMS 155
Gida Bilimi ve Teknolojisi dersi kapsaminda fabrika inceleme gezisi yapilarak 6grencilerin
sektor hakkinda bilgilendiriimeleri, teorik olarak goérdukleri konulari yerinde inceleyerek

bilgilerini pekistirmeleri saglanmistir.



Ek olarak agagidaki tablonun da béliimler bazinda doldurulmasi gerekmektedir.

2019-2020 Egitim-Ogretim Yil Sayisal Verileri GASTRONOMI
VE MUTFAK
SANATLARI
BOLUMU
Cift ana dala izin veren lisans programlarinin sayisi 1
Toplam lisans programlarinin sayisi 1
Yan dala izin veren lisans programlarinin sayisi 1
Ders veren kadrolu 6gretim elemanlarinin verdigi haftalik ders saati sayisinin iki dénemlik ortalamasi 9
(uygulama, laboratuar ve tez danismanlhgi haric)
Topluma katki amaclh diizenlenen bilimsel, sosyal, kiltlirel etkinliklerin sayisi (46. Maddede sayilanlar haric) 4
Lisans programlarinda yeni acgilan ders sayisi 0
Lisans programlarinda mezun olmak igin alinmasi gereken toplam ders sayisi 56
Lisans programlarinda toplam ders sayisi 152
Ogretim Elemanlarina Verilen Tesvik Sayisi 0
Ogretim Elemanlarina Verlen Odiil Sayisi 0
Sanayi destekli proje sayisi 0
Lisans programlarinda ders veren BU.nde kadrolu 6gretim elemanlarinin sayisi 7
Lisans programlarinda agilan se¢gmeli derslerin sayisi 17
Lisans programlarda agilan (kayit olunan) toplam ders sayisi 33
Lisans programlarin tamaminda ders veren BU.nde kadrolu égretim elemanlarinin verdigihaftalik ders saati 12
sayisinin iki dénemlik ortalamasi (uygulama, laboratuvar ve tez danismanhgi dahil)
Kurum ici, destekli proje sayisi 0
Her bir programin izin verdidi yan dal lisans program sayilarinin toplami 8
Her bir programin izin verdigi ¢ift ana dal lisans program sayilarinin toplami 8
Ders veren ders saat Ucretli 6gretim elemanlarinin verdigi haftalik ders saati sayisinin iki ddnemlik ortalamasi 2
(uygulama, laboratuar ve tez danismanhgi harig)
DPT, TUBITAK ve diger kamu finansli projelerin sayisi (degerlendirme yili icinde tamamlanan) 0
En son uygulanan kataloga gére Lisans programlarinda mezun olmak i¢in alinmasi gereken se¢cmeli ders 17
sayisi
Egitim icin kullanilan bilgisayar sayisi (Ogretim elemanlarinin kullanimina tahsis edilenler haric) 9
Duizenlenen uluslararasi bilimsel konferans, seminer, panel v.b. faaliyetlerin sayisi 0
Duzenlenen ulusal bilimsel konferans, seminer, panel v.b. faaliyetlerin sayisi 0
DISIPLIN cezasi alan OGRETIM ELEMANI SAYISI 0
Ders veren ders saat Ucretli 6gretim elemanlarinin verdigi haftalik ders saati sayisinin iki dénemlik ortalamasi 4
(uygulama, laboratuar ve tez danismanligi dahil)
Ders veren ders saat Ucretli 6gretim elemanlarinin sayisi 11

Lisans siniflarinin (subelerinin) sayisi




