
 
 

Меню «Самала» 
 
 

Морепродукты под 
заказ (за 2-3дня): 

Краб живой .................................................2700р/1кг 
Гребешок живой.........................................1800р/1кг 
Устрица.........................................................900р/1кг  
Парной Ботан ..............................................2300р/1кг 
Анадара .......................................................1200р/1кг 

  
 
 
 
 
 



 
Холодные закуски: 

1.​ Crab-balls...........................................1/250гр......85
0р. 
(закуска из камчатского краба,сыра ,маслин и ореха) 

2.​ Ассорти из солений………….…..……..1/450гр 
……600р   
(капуста квашеная , перец сл. ,перец острый ,черри 
,корнишоны ,грибы)   

3.Ассорти из 
сала…...............……..………1/380гр…….650р 
(шпик домашний,грудинка пряная,сало смалец,гренки 
,корнишон,горчица)  

4.Овощная корзина 
...........................1/200гр.........400р 
(микс из свежих овощей подается со сметанным соусом 
)  

5.Ассорти из свежей 
зелени.............1/100гр.........280р                    
6.Язык с 
хреном………..……………………..1/180гр…..580р 

 7.Сельдь  с картофелем и гренками из черного 
хлеба…..................................… 
1/150/100/50/50гр..…500р 

8.Лосось шеф 
посола……..1/100/20/10/15/30гр…..750р 
10.Грибное 
лукошко................................1/250гр...750р 
11.Рулеты из баклажан с творожным кремом и 
грецким орехом........................................250гр/600р 



12.Креветка  северная(отварная)...........100гр/380р 
13.Слабосоленый лосось с картофельными 
оладьями и крем 
сыром.................................80/60/30гр.......650 
14.Буженина с 
хреном..................1/150/30гр.......550р 
 
 

  
 
 
 

 Горячие закуски: 
1.Язык гриль с картофельными 
оладьями......................................1/400гр..........700р  
2.Кальмар жаренный с луком 
………………..……........…………….1/250гр……...65
0р 
3.Кольца кальмара фри 
……..………………………………………1/290гр……
...570р 
4.Сырные 
палочки……………………………………………1/20
0гр……...450р  
5.Гребешок жаренный с 
луком...............................................1/300гр.........1100р 



6.Картофель печёный, фаршированный ветчиной 
и 
сыром……………………………………….…..1/300г
р…..….480р 
7.Шампиньоны , запечённые с сыром и 
беконом…........................................1/300гр.........700р 
10.Трубач жаренный с 
луком...............................................1/300гр.......750р 
11. Кальмар 
гриль..............................................1/250гр........680р 
12.Миланесса(нежное куриное филев сухарях с 
соусом (чеддер))........................1/250/30гр.....500р 

 
 
 
Салаты : 

1.​ Цезарь с куриными 
нагетсами…..1/300гр…500р 
2.Цезарь 
креветка……………………...1/350гр……..620р 
3.Салат 
Фермерский…………………..1/350гр……….650р 
(колбаски гриль ,бекон,курица,картофельные 
шарики,корнишон,черри,микс салата) 

5.Британский……………………………..1/250гр..…
……580р 
(язык, корнишоны, черри, грибы, филе куриное,орех кедровый) 
6.Салат 



Русский.…………………………1/210гр……….580р 
(язык,корнишон,перец болгарский,грибы,черри,горчичный соус) 

7.Теплый салат с 
морепродуктами..…1/250гр…...700р 
8.Салат с кальмаром гриль и ореховым 
соусом.....................................................1/300гр..650р 
(айсберг,спаржа,шампиньоны,кальмар,черри) 

9.​ Салат из креветок и 
баклажан....1/300гр………..850р 
(Баклажаны,креветка,айсберг,помидор,соус свит чили,кинза) 

10.Азия……..................……...……………1/250гр….
…...530р 
(салат из кальмара и овощей с азиатской заправкой) 

11.Салат из тигровых креветок с лаймом и 
заправкой манго чили ..........1/250гр.......780 
12.Салат с гребешком и 
манго..........1/200гр.........800р 
13.Салат из слабосоленого лосося с грушей и 
брусникой ..............................................1/200гр....790р 
14.Оливье ....................1/200гр............650р 
(классический вариант салата с курицей и языком) 

15.Оливье с 
карбом...........................1/220гр........800р 
(классический салат в дальневосточном виденье с красной 
икрой и мясом краба(по вашему желанию можем сделать с 
лососем))  

16.Мистер«Крабс»........................1/200гр..........850р 
(брокколи ,лист салата,черри,краб,сыр,соус сметанный) 

17.«Посейдон».........................1/250гр..........980р  
(краб,кальмар,креветка,гребешок,черри,сыр,чесночный соус) 

18.Салат из запеченой свеклы 
........1/250гр.........490р 
19.«Греческий» 



…………………………1/220гр………450р 
                                                                                                               
20.«Армения»...............................1/250гр.......580р 
(хрустящий баклажан,перец болгарский ,помидор,сыр,чеснок 
,майонез,кинза,орех грецкий) 
                                  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                   Горячие мясные 
блюда: 

1.Рулька 
свиная……..……………..…1/1000гр…….…..1150р 
(запеченым картофелем,тушеной капустой) 

2.Ребра 
«Кавказские».……………….1/1000гр….…….1200р 
3.Ребра свиные запеченые с 
картофелем…................................1/350гр..............70
0р 
4.Телятина 
по-кавказски..................1/300гр........750р 
(кусочки телятины обжареные с овощами и соусом BBQ) 

5.Телятина запеченая с грибами и 
картофелем..................................1/350гр...............780
р 
6.Бифштекс с овощами 
гриль……...……..........…………………..…..1/ 
250/70гр….720р 
7.Шницель куриный с овощным 
салатом…....…...……………………..1/200/100/50гр
…..600р 
8.Шницель из свинины с картофелем и салатом 
из свежих 
овощей………………1/200/100/100гр……..…..780р 
9.Колбаски домашние в 
ассортименте................................1/100гр..............460
р  
(куриная,курица/сыр,говяжьи,свиные,домашние на ваш выбор) 
10. Бефстроганов из 



говядины…....1/310гр…........790р 
 ( Вырезка, жаренная с луком сливками и грибами с 
картофельным пюре) 

11.Муссака........................................1/350...........790р 
(классическое блюдо греческой кухни,из баклажан,мясного 
фарша с соусом «бешамель»и сыром) 

14.Поджарка 
по-фермерски….......1/350гр………..…850р 
(язык говяжий,куриная грудка,свинина) 

13.Куриное филе со стрелками 
чеснока…............................................1/300гр........520
р 
14.Утиная ножка конфи ......1/350гр.............800р 
(томленая утинная ножка подается на подушке из запеченого 
картофеля с томатами черри) 

15.Фрикассе из курицы..............1/250гр........650р 
(куриное филе,грибы,сливки) 

16.Картофель 
жаренный................1/200гр..........450р  
17.Картофель жареный с 
грибами.....1/250гр......480р 
18.Картофель жаренный с мясом 
по-деревенски................................1/350гр...........700р 
(подается с разносолами) 

19.Свиной бок...................................1/400............750р 
(грудинка свиная томленая в дровяной печи подается с 
отварным картофелем) 

20.«Кордон блю»........................1/350гр.......680р 
(куриная грудка фаршированная грибами и сыром в беконе,под 
сливочным соусом) 

21.Цапленок «Аля 
-Тапака»...1/300/250/30гр...1100р 
(цыпленок приготовленный по классическому грузинскому 
рецепту в специальной сковороде «тапа» с 
картофелем,обоженными овощами и соусом сацибелли) 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Горячие блюда из 
рыбы и 
морепродуктов: 
1.Палтус запеченный с 
морепродуктами..…....……….…1/475гр…………95
0р 
2.Стейк из палтуса с зеленым 
салатом..............................….1/150/100гр.…790р 
3. Стейк из Форели на подушке из шпината  со 
сливочным соусом........….1/150/100/50гр ..…910р 
4.Рыба запеченая по-русски............1/300.......900р 
(филе нерки в шубке из картофеля,свежих томатов и сыра). 

5.Мидии в томатном соусе томленые в вине с 



пряными травами....................….1/500…..….….720р 
6.Мидии в сливочном соусе 
.……….1/500……….…720р 
7.Креветка жареная с чили и пряными 
травами..1/300гр.........990р 
8.Морское ассорти...……………1/350……...1200р 
(трубач,мидия,гребешок,креветка,осьминог,кальмар) 

9.​ Рыбка жаренная по 
сезону............1/200..............750р 

10.Треска с соусом из мидий......1/250/100гр...850р 
11.Рыбный 
дуэт...........................1/300гр…....…...600р 
(палтус ,лосось,сливки,черри,лук) 

12.Гребешок запечённый на подушке из 
шпината……..................................1/360гр…......950р 

 
 

 
 
 

Сет меню 
Время приготовления от 40мин. 
1.Мясной 
сет…..……..……….1/1000гр……..…..2900р 
( ассорти из мяса 
свинины,курицы,бекона,говядины с 
маринованным луком и пикантными соусами) 
2.Сет «Та еще 



птичка»..........1/2000гр..................3600р 
(крыло куриное BBQ.крыло в острой 
панировке,1/2корнишона гриль,куринная грудка 
гриль,куринные нагетсы) 
3.Сет из домашних колбас......1/1500гр......3000 
4.Сет «Баварский».....1/3000кг...............4200р 
(колбаски домашние,отварной картофель,рулька 
свиная,грудинка свиная запеченая,капуста 
тушенная) 
5.Сет «Щедрый 
хуторок»..............1/5000кг........9000р 
(ассорти из трех видов сала,ассорти из 
солений,язык с хреном,антрекот из 
свинины,гренки из черного 
хлеба,крыльяBBQ,рулька свиная 
б/к,картофельные дольки,колбаски домашние 
сет подается с 3-мя шотами перцовки от шефа)  
6.Сет«Посейдон»..........1/2500гр....................8500р 
(мидии ,гребешок,креветка северная 
,трубач,крабв кости,кальмар, 
палтус,форель,рыбные крокеты) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 Street Food страничка 
1.​ «The Uncle Sam» бургер.................600р 



(булка бриошь,две говяжьих котлеты сыр,бекон 
овощи,соусBBQ,соус горчичный,картофель фри) 

3.​ «Red Devils»бургер...............................600р 
(халапеньо,фирменный острый соус,чили,говяжья 
котлета,томаты,черная бриошь) 

4.​ «The Miss Molly».................................600р 
(бриошь,салат,томаты,соус цезарь,куринная грудка,сыр,яйцо) 
5.​ «Цезарь» ролл ..................................320р 
(тортилья,филе кур,пармезан,черри,салат) 

6.​ «Бавария»ролл ................................350р 
(колбаски охотничьи,салат,корнишон,сыр,черри,соус 
BBQ,горчичный) 

7.​ Кубинский сэндвич.............................350р 
(Панини,томаты,салат,лук маринованный,халапеньо,рваная 
свинина,сыр,яйцо,соус техасский BBQ) 

8.​ Клаб сэндвич.......................................350р 
(Панини,томаты,сыр,ветчина,бекон,куринная грудка,салат, соус 
на основе дижонской горчицы) 

9.​ Фиш сэндвич.......................................380р 
(Панини,сливочный сыр ,корнишон,салат,лосось,яйцо) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Супы 

1.Солянка 



сборная.................................1/500гр....500р 
2.Борщ 
украинский..........1/500/20/15/10/20гр....500р 
3.Уха 
царская........................................1/.500гр....450р 
4.Суп 
гороховый..................................1/500..........480р 
 

Лепка 
Пельмени домашние...........................1/250гр..320р 
Вареники картофель 
лук.................1/250/50гр...280р 
Вареники капуста.............................1/250/50гр..280р 
Вареники вишня...............................1/250/50гр..380р 
Вареники клубника........................1/250/50гр...380р 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Азиатская страничка 
1.Гедза со 
свининой................1/200/50гр............450р 

(Пельмени с начинкой из свиного фарша,обжареные до 

хрустящей корочки.Подаются с кунжутным соусом )                                            
2.Гедза со свининой и креветкой 
...1/200/50гр.....450р 

(Пельмени приготовленные на пару с начинкой из свиного 
фарша с креветкой и овощами.Подаются с кунжутным соусом )      

                                                           

3.Удон с морепродуктами.........1/400гр................850р 
(Лапша удон, жаренная с ,креветками, кальмаром, осьминогом, 
мидией на створке и овощами. 

4.Тори удон.........................1/400гр...................650р 
(Удон с курицей и овощами) 
5.Тори карааге.....................1/300/50гр.....................630р 
(Куриная грудка, в классическом японском маринаде с соусом 
тар-тар) 
6.Тори терияки.................1/400гр....................680р 
(Куриная грудка жареная с овощами в соусе терияки ) 
 
7.Яки соба.....................................1/400гр.................650р 
(Гречневая лапша с овощами и свининой) 
8.Косу соба.......................................1/.400гр...................550р 
(Гречневая лапша с шампиньонами, обжаренными в соусе терияки с 
брокколи и стрелками чеснока, кинзой и кунжутом) 
9.Хе из свинины.........1/350гр............750р 
10..Хе из телятины........................1/350гр........... 850р 
11.Яннем чикен............................1/350гр...........550р 
(Куриная грудка в остро-сладком соусе )                                   
 

 



 
 
 
 
 

Восточная страничка 
Шашлык 
свинина....................1/300/50/30/20гр...500р 
Шашлык 
куриный.................1/300/50/30/20гр...4500р 
Антрекот из 
свинины...............1/100/20/30/50гр..280р 
(*цена указана за 100гр мясного продукта,вес 
уточняйте у официанта) 
Картофель с салом..............................1/300гр.390р 
Долма.................................................1/200/50гр....490
р 
Манты.................................................1/250/50гр...480р 
Плов.....................................................1/300/100..550р 
(на рисе «Девзира»,парной телятине,с овощным 
салатом) 
Лагман...............................................1/500гр.....550р 
Шурпа.................................................1/500гр....550р 

(Все блюда готовятся только из парного 
мяса с фермерских хозяйств!В наших 
шашлыках уже есть соус ,лук и 
зелень,вам останется всего лишь 
заказать лаваш) 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Десерты : 
1.Сырники 
домашние...........1/150/30гр...............330р 
2.Домашний 
«Наполеон»...........1/150гр................380р 
3.​ «Медовик»Домашний............1/150гр...............3
80р 
4.​ «Павлова».................................1/150гр..............3
80р 
5.​ «Молочная 
девочка»..............1/180гр.............420р 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Банкетные блюда: 

(салаты и  блюда делаются по пред 
заказу  от  4- порций) 

1. Винная 
тарелка………….........……….1/330гр…….1250р 
(пармская ветчина ,виноград,орехи,сыр:пармезан 
,гранд блю,бри ,эдам, мед) 

2.Мясной 
пир……………………….…….….1/330гр……950р 
(буженина, росбиф, рулет куринный,язык говяжий) 

3.Ассорти из домашних 
сыров............1/350гр....1000р 
4.Фруктовая тарелка 
...........................1/1000гр..1500р 
5.Сельдь под 
шубой………………1/200гр…………………450р 
6.Буженина  



Пушкинская....1/1000гр……...……..2500р 
( запеченная с грушей, маринованной в коньяке,  
с брусничным соусом  Подается с картофелем и 
соусом из  грибов) 
7.Щука или нерка 
фаршированная….1/1000гр…3000р  
8.Утка, запеченная с 
яблоком….1/1000гр……3500р 
9.Мясо «По –Крымскии» 
...1/1000гр……….………..2500р 
(Свинина , фаршированная сыром, грибами и 
овощами)  
10.Ростбиф 
.............1/1000гр.…............................3000р 
11.Грудинка свиная  томленая в 
вине…...................................1/1000гр..............……280
0р                                                  
12.Баранья ножка, томленая с медом и 
прованскими 
травами.......................................1/1000гр...........4000р                       
13.Филе лосося запеченое с апельсином 
..........................….1/1000гр..........…3900р                                                                          

14. Плов 
праздничный...............1/1000гр...........2800р 
15.Рулет из говядины с сыром грибами и 
беконом..................................................1/1кг.......3200
р  
16.Свиной окорок запеченый с 
травами...1/1кг..2600р 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


