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EDITAL n.2 02, de 01/06/2023

A ESCOLA TECNICA ESTADUAL PROF PEDRO LEME BRISOLLA SOBRINHO, municipio de Ipaussu atendendo o
disposto no § 3.2 do Artigo 62 do Regimento Comum das Escolas Técnicas Estaduais do Centro Estadual de
Educagdo Tecnoldgica Paula Souza, torna publica a abertura do Processo Especial de Selegao de Candidatos
para preenchimento de vagas remanescentes do Curso Técnico em GASTRONOMIA (EIXO TECNOLOGICO
TURISMO, HOSPITALIDADE E LAZER), para o 22 semestre/ 2023.

| - Das Disposigdes Preliminares

1. As vagas a que diz respeito este processo de selecdo de candidatos serdo aquelas originadas pela
retengao, desisténcia ou transferéncia dos alunos matriculados no curso técnico na Etec.

2. O processo de classificagdo de candidatos para as vagas remanescentes serd por avaliagdo de
competéncias desenvolvidas em:

2.1. cursos concluidos do mesmo eixo tecnoldgico, com aproveitamento e devidamente comprovados, na
propria escola ou em outras;

2.2. estudos realizados fora do sistema formal de ensino (cursos extracurriculares);

2.3. no trabalho;

3. A avaliacdo tera cardter eliminatdrio e classificatério para o itinerario formativo previsto no Plano de
Curso da Habilitagdo Profissional Técnica pretendida.

4. Cabe a equipe de professores do curso em questdo ao processo de vagas remanescentes, sob orientagdo
do Coordenador de Curso e na sua auséncia o Coordenador Pedagdgico elaborarem, a partir dos resultados
das avaliagBes, um plano individual para o (s) candidato (s) aprovado (s) e matriculado (s) indicando, quando
necessario, roteiro de estudos, atividades a serem desenvolvidas em um programa de adaptagGes, bem
como ao Orientador Educacional cabe, de acordo com suas atribui¢cdes descritas na ( Deliberagdo CEETEPS
18, de 16-07-2015 ) realizar um acompanhamento para os alunos ingressantes neste processo de vagas
remanescentes.

Il — Das Inscrigoes

1. As inscri¢des deverdo ser efetuadas pelo candidato, no periodo de 12 a 16/06/2023, presencialmente na
Secretaria da Etec, no hordrio das 9h as 13h30, das 13h as 16h e das 19h as 21h, com os seguintes
documentos:

2.1. Requerimento préprio fornecido pela Escola, completamente preenchido;

2.2. Autoavalla do: roteiro forneudo ela_Escola onde a_partir_das_competéncias do (s) mddulo (s

dlrecao da escola de origem de gue estd matrlculado no 22 ou 32 série do Ensmo Medlo ou dos certlflcados
de eliminacdo de no minimo 4 (quatro) disciplinas ou certificado de aprovacdo em 2(duas) dreas de estudos
para candidato que tenha cursado a Educacdo de Jovens e Adultos (EJA);

2.5. Declaragdo da escola de origem comprovando estudos anteriores realizados em Cursos Técnicos;

2.7. Cogla 5|mgles dos documentos a_seguir reIauonados, echuswos para comprovacdo de competéncias
adquiridas no trabalho:

a) Carteira Profissional e/ou comprovante de exercicio profissional;

b) Decl 30 d " . le | . SSQN:

3. Ndo serdo aceitas inscri¢des pelo correio, fac-simile, por procuragdo, condicional ou fora do prazo.
4. A Inscricdo implicard a completa ciéncia e tacita aceitacdo das normas e condi¢cOes estabelecidas neste
Edital, sobre as quais o candidato ndo podera alegar desconhecimento.
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5. Serd eliminado o candidato que ndo apresentar os documentos comprobatérios de estudos ou de
experiéncia profissional.

11l - Do Processo de Avaliagdo

1. O processo sera realizado em duas fases:

1.1. A Primeira fase, de carater eliminatdrio, sera constituida de:

a) Avaliagdo dos documentos comprobatérios de experiéncia profissional apresentada e/ou dos estudos
realizados;

b) Andlise da Autoavaliacdo, preenchida pelo candidato no ato da inscrigdo;

c) Avaliagdo de competéncias, por meio de prova tedrica objetiva que sera realizada em 21/06/2023 as
19:30 horas na Etec de Ipaussu;

1.1.2 A Avaliagdo teodrica sera constituida de uma prova com 30 (trinta) questGes-teste, cada uma com 5
(cinco) alternativas (A, B, C, D, E), relacionadas as competéncias profissionais dos médulos anteriores do
Curso Técnico Gastronomia, constantes no Anexo | deste Edital;

1.13 A resultado da prova tedrica objetiva serd divulgado em 23/06/2022 no site
www.etecipaussu097.blogspot.com.

1.1.4 Qualquer questionamento acerca da prova, com a devida justificativa (proposta de resolucdo da
questdo), devera ser encaminhado somente para Comissdo no e097dir@cps.sp.gov.br, sob o titulo “Recurso
Prova tedrica”, no prazo maximo de 48 horas, ap0s a divulgagdo do gabarito oficial.

1.1.5 Serd eliminado o candidato que ndo obtiver no minimo 50% de aproveitamento na prova tedrica
objetiva.

1.2. Segunda fase, de carater eliminatorio, serd constituida de:

a) Entrevista;

b) Avaliacdo pratica em laboratdrio.

1.2.1 A data, hordrio e local da realizagdo da segunda fase, sera divulgada com o resultado da prova tedrica
objetiva da primeira fase.

2. Levando-se em consideragdo o aproveitamento da 12 e 22 fase do processo, os candidatos serdo
classificados na escala de quatro mengdes:

a) MB: Muito Bom;

b) B: Bom;

c) R: Regular;

d) I: Insatisfatério.

Paragrafo Unico: Sera considerado classificado no processo o candidato que tenha obtido aproveitamento
satisfatério para promogdo ou equivalente as meng¢des MB, B ou R.

3. A classificacdo dos candidatos sera por ordem de desempenho.

3.1. Ocorrendo empate para efeito de classificagdo, serdo aplicados os seguintes critérios de desempate:
a) Mengao da prova pratica;

b) Mencao da prova tedrica;

¢) Maior idade;

d) Ordem de inscrigdo;

Persistindo deve ocorrer um sorteio.

4. A classificagdo final sera divulgada na Etec em 04/07/2023 no site www.etecipaussu097.blogspot.com.

IV — Da Convocagdo para a Matricula
1. O nimero de vagas disponiveis para efeito desta sele¢do especial sera resultado do nimero de alunos da
Etec retidos, desistentes ou transferidos em cada moédulo e curso.
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2. Apds a divulgacdo dos resultados finais, os candidatos serdo convocados por ordem de classificacdo, de
acordo com vagas disponiveis e poderdo solicitar a sua matricula no mddulo para o qual tiver sido
classificado e dentro do calendario previsto.

3. O candidato convocado para matricula devera efetiva-la no periodo previsto para tal e o ndo
comparecimento no prazo implicara perda da vaga.

4. A matricula serd efetuada nos dias 10 a 11/07/2023, no hordario das 9h as 13h30, das 13h as 17h, na
Secretaria da Etec de Ipaussu.

5. Na existéncia de novas vagas, apuradas apos o processo de reclassificagdo dos alunos da Etec, sera feita
nova convocacdo de candidatos classificados para matricula.

6. Todas as convocacgdes, avisos e resultados referentes a realizagdo deste processo serdo publicados no site
www.etecipaussu097.blogspot.com, sendo de inteira responsabilidade do candidato maior ou do seu
representante legal, se menor, o seu acompanhamento, ndo sendo aceita qualquer alegacdo de
desconhecimento.

8. Nao haverd, em nenhuma hipdtese, revisdo de provas.

V - Sobre o Prazo de Validade da Avaliagao

1. Os resultados da avaliagcdo de competéncias terdo validade até 30 (trinta) dias, contados a partir do inicio
do 22 semestre/ 2023.

2. O candidato, classificado para o 22 mddulo que n3do obteve vaga, podera ser classificado no proximo
processo especial de sele¢do realizado pela Etec, no prazo de validade da avaliagdao, com os mesmos pontos
obtidos.

2.1 A convocagdo sera feita por e-mail ou telefone.

VI - Disposi¢Oes Finais

1. Os casos omissos neste Edital serdo resolvidos pela Comissdo Responsavel pelo Processo de Selecdo de
Alunos para o Preenchimento de Vagas Remanescentes nos Cursos Técnicos, ouvido o Diretor da Etec.

Ipaussu, 01 de junho de 2023.

José Valdir Viol
Dretor da Etec
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Anexo |

MODULO |

Aplicar as técnicas da confeitaria; Aplicar as técnicas de panificacdo; Sistematizar o processo de
producdo de preparacOes; Realizar mise en place de acordo com as preparacGes; Empregar
métodos de cocgdo adequados as preparagdes; Preparar bases de cozinha para producdes
gastrondmicas; Interpretar a terminologia técnico-cientifica da drea profissional; Aplicar técnicas
gastrondmicas em diferentes grupos de alimentos; Relacionar conceitos de nutricdo com
manutencdo da salde e bem-estar; Utilizar a gastronomia como elemento de influéncia na
hospitalidade e no turismo; Interpretar as agdes comportamentais orientadas para a realiza¢do do
bem comum; Comunicar-se, oralmente e por escrito, utilizando a terminologia técnico-cientifica
da profissdo; Analisar as acdes comportamentais no contexto das relagdes trabalhistas e de
consumo; Analisar os aspectos historicos e culturais da gastronomia na producdo de diversas
preparagdes; Aplicar normas de controle higiénico, sanitario e de seguranga no trabalho em
servicos de alimentacdo; Contextualizar a aplicacdo das ac¢des éticas aos campos do direito
constitucional e da legislagdo ambiental; Selecionar plataformas para publicacdo de conteldo na
internet e gerenciamento de dados e informacgdes; Pesquisar e analisar informacgGes da area de
Gastronomia, em diversas fontes, convencionais e eletronicas; Analisar sistemas operacionais e
programas de aplicacdo necessarios a realizacdo de atividades na area profissional; Analisar textos
técnicos, administrativos e comerciais da area de Gastronomia por meio de indicadores
linguisticos e de indicadores extralinguisticos; Desenvolver textos técnicos, comerciais e
administrativos aplicados a drea de Gastronomia, de acordo com normas e convengdes
especificas.

4
DOC 04
Atualizado e Revisado em 08/08/2019



