Klassisk kladdkaka
100 g margarin

2 agg

3 dl strésocker

2 % vetemjol

4 msk kakao

1 % tsk vaniljsocker

%2 krm salt

Till formen:

2 msk strobrod /kokos

2 tsk margarin

GOr sa har

. Satt ugnen pa 200 grader.

. Smorj en form med margarin och strobrod.

. Smalt margarinet pa svag varme.

. Vispa dgg och socker porost och tillsatt det smalta margarinet.

. Ror forsiktigt ner blandningen i aggsmeten.

1
2
3
4
5. Blanda mjol, kakao, vaniljsocker och salt i en annan skal.
6
7. Hall smeten i formen och gradda i 20 minuter.

8

. Lat kakan svalna och servera med lattvispad gradde.






