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o propicia maior segurança sanitária dos aiimeriios produzidos. 
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civilização mudcrna. com sua grande população, mk luvdcrá ser mêmLicla sem :né-todos de conservação de 

alimentos. Na verdade, a civilimçãâ) 
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mana u deve catar em confonnidade . 

- vagcrn das conchas uram submeti 

comestívcis, estabelecendo um valor = 
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Gráfico Análise de Cnliformes Totaise Termotulerantes 

Fomos. de Coleta 

estão apreseniaclus os dados; obtidos ' 

Colifarmes Termutnlerantes 

75,0% 
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Eäta collsiniênçäü ve1n confirmar a Iúpúlese de que. a permallënâfia por período excessivo, dessa um 
recipientes-L onde são iavafíus 11s conchas, c f: cunstantc manuseio, poda a água com os ingredienies usados na 
fabricação do sorvcie, que são ricos em proleínas e ouíros nutrientes. tornando-ú um Ótimü 

de cultura para n crescimento 

de micro-ofganisllans patogênicos. 

Da mestria forma Marques et 111. (EKIIÍIS), cm sua lwcsquisa constaiou que a água dos haldcs cantando as 
amu-has da mnoção alo snwuu: aprescnlaruxn us scguinlc. 15 a EWIPÍmL para. Lvííforirlcs lutais e teima-tolerantes; 
verificando que a presença de coliformes indicuu que a água sofreu um Lraiàunciiw adequado paira sur distribuída. 
(Jbsciw-'ou-se também que huuvr: u111 aumenm significativo quantfi à carga microbiana e que este aumente era 
causada pela pcrmanêlipor tempo cxccssívo, das conchas nos baldcs utilizados para lavagem. Portanto. esta água, 
quando em contato aum o sorvcrc. por incita das conchaâs. pode wêuasmilir zigcntcs cmi-sadureê; de inúmeras 
doenças como hepatite, cólera, disenleaías, denlràë 

outras. 

Alguns trabaihos; citados abaixo relatam 11 I-rulnràzrabilidade do 3011-*1316 E111 Relação Lvnmminuçäu pur 
COEformes. podendu ser responsáveifl por inúmeros casos de toxinfeeções de origem alimentar. 

Rtzzo-Benato IIEULHL analisou 36 amuetms de sorvetes dos sabores de 

lnaiial' procura, creme e ehcrculate. Anáiises cunfirmaram n :lavado grau de contênninupan totais e Lennon)lcranlcs 
cslandfi cm inconlhrmidadu 

corn a legislação xfigcnrc. Cnnntaíando que 194% das :unostras de sorvcLcs aprehscntaram valores para 
coHfnrnncs Lcrmmülcranlcs acima dos lolcrndos pela referida Mgis-Iaçãn c 33.85% das mma-às do sorvclcs apre 

manaus 
produms impróprios para o consu 

z puíaçãu consumidora. 
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ganso; 
Média drr contaminação 

105% 
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