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(3 objetiva deste trabalhe fod
analizar & qualidade microbio-
logica din dgua unilizada na la-
vagem dux conchas de ago ino-
sidivel de serveterias localizs-
das na regido central da cidode
de Teixeira de Freitas, Ba, atra-
wis da pesquisa de coliformes
1otais ¢ twermotolerantes, otili-
zando-se & éenica do Nimaro
Miais Provdvel. Foram coletadns
dore amastras em 2eia diferen-
Les sorveierias, scende doas

| amosteas para cada wma das sor-

veterias. Constatou-se o presen-
ga de coliformes totais em 11
amasiras (91, 7% Detecton-se
a presenga de coliformes termo-
toleranies &M nbve AMOSLTAN
(73,05 ). A presenga de colifor-
mes na dged indics que estes mi-
cro-orzanismos aderidos ds con-
chas, podem ser transparcados
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cin do produto em seu estido de
congelamento wel ou paral (BRA- |
S, 19499,

Sube-se, também, qua nos dias
aluais o consumo mumdial de pela-
dus comestiveis, como ¢ sorvets,
vern aumentando consideravel men-
le: T asimn, pencehe-ie e o8 gorvie-
tes, por comiercm floea micrabiing
o ingredicnles utilizados ny sua
preparaces ¢ aguels g base de Jeite |
£ vy =io polencialmente porimoss |
b wide, pois se comstituem em ob- |
T meiey de cultum Merd @ maioria |
dhrs meTo-organismos ncliinda o |
Fatnginices (FALCAD o pl, 1983y, |

Silva Ir {20070, cita gue as doen-
vas relacionadus an consumo de ali-
menlos, nclumdo o sorvee. 55 on-
s e Rty o paises s tem s
mestradoe muito flequente &0 =0 em
uantidade de surtos, mas wmbém,
it variedade de agentes parligicos,

Em sorveicrias fed service o5
SOCYEICs sin comcrcializmles o ar-
mazenades cmorecipientes de are
2t Titros, onde esse produto permg-
nece atl o final do sen consumo,
sendn servido pelos priprios con-
sumideras que utilizam paa a co-
magic do mesmo umg concha de
ago inexidivel, gue permancee
consianiemen e ingedidn em e ne-
cipicnie tamhim de ago inoxidivel, |
cintendo dgua com finalidade de
higicnizagdn, Porém. o constanle
mamuseio das conchas pelos con- |
suridores ornE a dzun desses re-
cipientes riva em nuitientes prove-
mientes s ingredicnles wliliados
na fabricagier do sorvele (MAR-
QUES e1 al, 2005,

v legislagio brasleim, por mein
dit Portaria 518, de 25 de marco de
2004, esiabelece 08 procedimentos
¢ respeasabilidades relativas ac con- |
trole ¢ vigilineis s dgua par o con- |
SUMe & s padsio de polibilidade,
Agia pidvel € aguela que ubedecy
A esse padiio de porhilidade de for- |
M A nio olereser rizeos b sntde ho-
manga & deve gstar emt eonformidacde

com o padrio microbicldgico que &
uwsEncia e coliformes Tormeotolorn-
s em L0 ml (BRASIL, My
Roatman (19883, de forma mais
abrunggnte, pelati g a dea pod sor-
Ar de welcik pime & Ieansmissao Je g

vatiedude de doengas cavsades por |

MCITDgansmes, Citrsdo que os o
W ke contamnimsaci wlerdvels paa a
Azna =0 cslabelocidos om [incio do
usn preleratido. T que a kygsligo im-
pe padries micobickigivos de quali-
dude par os seguintes Lipes: dgia po-
el g destimada @ ndmeds qug ser-
v de alimeite ao hionem; Sge des-
timnlu & navimiche: d neoregaa & ink
gzt de plantas: & hurmoniy paisag iv-
18 e dignn destingdy o abadecimenio
ok inshisiriae,

A resolugio RDC v |2, de (02 de
Junedro de 2001 da ANVISA exibe-
lece 08 padriics wicrobioldgicos pam
alimentos, cotr: eles 0i gelalos co-
mealivels o produtos especiais pela-
dog o buss de leite o podonos lictecs
(orvetes @ pivolds com oo sem e
bemura, sandulche ¢ bolo de sorve-
1) & simnilases, o os pregarsdns ¢ con-
cetindng para o prepara de pelados
eomestives, sstabelecends um valor
tolerivel de SxI0, para colifsmes 4
450 (eoliforrmey rermatlerantes)
(BRASIL., 2001,

Cam o cxposio, o ohjetivi deste tra-
bilhos o svaliar 3 qualicude microbig-
Iica da g weilizad na Evagem das
conchas die ago inogidivel de sorvcee-
Tias self sevvice, da resido cemral du
cidade Uy Teisem: de Fredtas, Ba, par
detertin de coliformes. wiwis @ temoo-
Tedezanies, milizando o sonica do M-
mern Maks Provivel,

WNerewrin. e H'm_uﬂ

Fomim coletudas 12 amosicis de
dge utilizada na lovagem das con-
chas de aco moxiddvel em =cis soe-
Vel situsdns g o eoiiml da
cidide de Teixeira de Freitas, BA.
sende duas amdostiras aleatdtiag em
cady soeversria, A frua fol retirads

diretamnents de recipienc em que fi-
v depositdis as conglis para se-
rem lavackis apds o retirada dio sor-
vele pele masipolador ou o pedprio
consumidor.

As amosteas foram coleludas
endre o més de abril @ moio de
2008, no perivdo vespeming, enbe
qualorze ¢ dercsscis horas, As
amostris forum aeondicionadas cm
Mrascos de video cowerilizados em
suloclave, com capacidade de 250
ml e em seguida foram transpor
tadas cmorecipiente isolénmice pura
o Laboruténio de Mictobiologia da
Universidade do Bstado da Bahiz,
UMEB - Compas X, para realiza-

| £80 imediats du analise.

% procclimentos metndoldgi cos
empregado: estio de acoedo os -
comendadis pela Asiociagio Ame-
ricana e Sadde Fohlica (Annerioae
Frbiic Healle Astncilios - APHA)
As mmgetras da dgua uiilizada na la-
vagem das conchas foram submets-
das & pesyuisa de colifmmes ks e
termatoberantes wtilizeando o Benics
do Muormero Mais Provivel (MMP)
(VANDERZANT: SPLITTSTOES.
SER, 1992),

a} Dilniehes

Fara a dilvicio oy cads amosira,
Rt metirnda vma aligeota de 10wl
come o auxilio de pipeta graduada
cerilizada, e adicionada em 90 mL
e SobuEn Saling Peptonady esidé]

! {35F) a ), 1%, ohtendo o diluigie 10-

1. A parlir desta, wptE homeg cngg-
ragin, com kil de umd nove pi-

| Pl gradusela estenlisady ransfesio-

w10 mL o selugde 10-1 para ou-
I luho contendo 91 mb de Solyg-
¢l Saling Peplonada estéril (S5F) a
Q1% para ohice a dilsigio 1062 =
por fir, wtilizon-se do mesmn pra-
cedimenio, s oldengdo da diloi-
plo de 103,

b Enrmveracio de coliformes totais
e eoliformes termotolerantes
Apds rerem side feita esszs (il
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ofies, a5 amestras foram utilizadas pag
a chumerszio de coliformes iolais o
termiclerantes, sogundo & téemics oo
Miimeero Mais Provdvel (NMEPL Ba-
seudo na metodologia da Asseriom Py
Bic Heedth Avsecioion [APHA), somm-
do Hitchins e al. (0992, para ciada
amwaira forun oblidas ncs sénes de e
b comiends Calde Laoril Solfasn
Tripose (LT, para s quais foi trans-
fendy um abiqueta g 10 ml., coont o
aunilicy de uma pipes, de cada dilogio
che Soluiio Saling Peptonada (S5F) cor-
respendentz e incubados en estufi i
35024 h, meincubanda s negalivos
por mais 24 b, Ao apresentarenn resol-
tados positivios, o partiv de cuda tubao
con s confinnagio para LT, ea-
mcterrendo pela formagdin de gds no

Loleriar do tube de Darhan (ubo de
[rmemagdio) & unaio do meio, pro-
wrrle-se g tesles Confimeaivod, e
ferimdo-se por meio de alude wm ali-
Ui o mbos comespondentes con-
wendn Caklo para £, ol (B2, para oon-
wgenm de colifonmes ermooclorates,
ncuhando-os enn Rumio-vEna oo cir-
culigdo e amea o 4450248 W Pan
contagem de Coliformes Tioduls runs-
feriu-se por meio de akad e i
cquist para tuhos corespondonles de
(LT} positiva, contende Cabdo Ve
de Bile Brilhande (VBEL) locuban-
dee-as 2 350 por 24-45h. O mibns
posilivis par o Caldo EC e para o
Caldy YBBL, foram conferidos nas
labclus de MMP para cobformes ler-
milolermtes @ colitomnes ot nespes-

I, die weorda comy Packer o1 al,
| r1emm,
O resuliado obtide come NMPS
100 mL da amestra, perrmitn avalior
i quatlidade microbioldgica da dges
b luvugem das conchas de ago ino-
xiddvel de sorveterias o Teixeira da
Freits-BA, conforme os pudrdes os-
labelecidos pela Besoluglo RO o°
[ 12, de 02 ¢k Jumire de 2001 (BRA-
SIL, 2001) e tmbdmn confamie Por-
taria 1 318, de 25 de margn de NG
(BRASIL, 204y,

Heswnmans & Dusersiin

| Oz resultados dus andlises micro-
| A T r 1y

| hieddgicas da dgun ulliceda para la-
+vagem das conchas de ago inoxidi-

TABELA T - Aaspface.do himes Mas Brovdivel (IR0 mi ) de Colformes Toas @
Tomndoisrantias os svmostes ae dus wiizas na l-agerm a3 conchas de sorwsts.

sovoinas amosres IO
: 1 46 %18 2y
2 1,1 % 10 4310
" 3 2.1 x10° 40 % 10°F
4 1.1 =10° 20 x 10°
. 5 4.4 % 10° 43 x 10°
& 1.1 x10° 11 % 10°
L 7 1.1 %10 s3x10¢
8 1110 11 x10*
| 2.8 x 10 Auséncia
i 10 1,1 % 10" Auséncia
g 11 1.4 % 10° 14x10°
12 Auizincia Auséncia
e Vi — 121 — & 14191 IE,IF TeAE e i — b

- e -
HOMEEE 7. %; SANIRNA A.C .V, RIBEIRO. 7. 3; FORITHA, T. L. Avaliagie micmsbis b pica da & gues whibzads na lave e dar coxchar da
age maxslavel desrermwtemy de mumicrpoe de Teiveira de Frextes, BA . 8evisia Migicnr Albweams. w18, 2 199091 1010, p 23-181

HOMBRE, J. S.; SANTANA, A. C. V,; RIBEIRO, J. S.; FORTUNA, J. L. Avaliagdo microbiolégica da agua utilizada na
lavagem das conchas de aco inoxidavel, de sorveterias do municipio de Teixeira de Freitas, BA. Revista Higiene



Alimentar. v. 24, n. 190/191. 2010, p. 95-101.



ARTIGDT
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vel o sorveieriog self sewrvice locali-

Fodas na repi@o central da cidade de
Toiseira de Freites, BA, silo agresan-
tidios na Tabela 1 e nn Figura [, onde
oo Aapreseniados os dudos chiidos
ERar iy o ogdtode de NREFSI0 ML,

Crvervon-se que dus 12§ 100%)
amstras wmdigndus, [1 (91,79 apre-
sentaram contaminecio poe colifor-
mes tolais (Figura 2) e que 9 {75,005

—

araling 0 Mg 'ﬂﬂ'E Privasives [MRAR 00 mL) s
STOSIES oy dpua Wikzadz na Bvagem das covichas o sorele,
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AMOOSITES PCSCIIALIT COntam insEn
por coliformes motlersmics [Figun
. Pontanto, de acvedo eom 3 Porario
n" 518, de 25 (e gy die 2004, g
Ilinistérin da Sande, e o Lveni
a5 norias de polabdidade da dena pars
o coresme hurmmno, prodbinde 4 pre-
| senga ce oolifoomes wrmotcdennt=s om

imatras de 100 ml. d2 dous, eanss
! amicstris enconirvam-se inpropries

lligheae Nimpoiar — Fel 25— o 190191

pEra o congume. @ fora dos padoies
it perem unilomdas na lavagem dag
cunchas que serlo usadis na remosin
dor sorvele pelos manipulacons afoy
copsumidoees (BRASIL, 2004), Esie
resalide para coliformes termilslearag-
tes andica o harso gran figiEnico sm-
Liric 205 gquais csley eslabelecimentos
comeranlizidmiey de goreves setf e
viee S8 Erconinm.
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Esta constataciio v confirmor
# hipdtese de que, a permansncia poc
periodo cxcesiivo, dessa dgua nos

recipientas onde o lavaday as con- |
chas, ¢ 0 constante manageie, pode |
SOrgUESeT & Joua o 05 mpredien-

tes wsados na Tabricabo do sorvele,
que =i reos em prideings € oulros

nutrienles, tornando-a wm Glimo |

mein de cultura para o crescimen ko
de micra-organizmos: patogénicos.

Dia mesma Foma MMamque: et al,
{2005), em sua pesquisa constaion
que a agua dos haldes contendn as
comehias de ey de soevele apre-
sEnlaTIm e seguimie vilomes: 15 a
2,400 MNMP/mL pary colilomes 1o-
tais & termotolerantes; verificande
que o presenca de colifiemes indi-
oot que a fges mmalisada nie solrou
um tratnents sdequado e ser dis-
tribuida. Observou-se Lambem gue
howve um sumenta significativo
quante 3 caTga microbiana £ que eske
ANt i cansado pela permangin-
cia, pof CMmpo croessivo, das con-
chas nos baldes otilizados para lava-
grrm, Portenio, esta dew, guanda 2m
COMtaly Com O SOrvEts, par meio das
conchas, pode amEmIr KEenies chu-
sadores de inmeras doengas como
hepatite, calern, disenterias, dentee
oulrns.

Adpuns trabalhos citados abaizo
relutam u vulnerubilidode do sorvele
em relagie 2 comfaminsgie per coli-
formes, podenda ser responsdvieis
por indimerss casos de oxinfecgdes
de origem alimentar.

Rizro-Benamn {2006, analisog 36
amoatras de sorvetes dos sabores de
muior procura, creme e chocolite.
Amalises microbiolagicas confinma-
ram o elevadn gran de contamina-
can para colifiwmes s & srmoto-
lerantes cstando em inconformidade
coam g Jegislaciio vigents, Constatan-
do que 19.4% das amestras de sor-
velos aprosceniaram valones par co-
liformes termotoleranics acima dos
wplerados pela referida legislagio o
H0,6% i wmostras i sonveles apo-

sertaram NMEP de coliformes termo-
tolerantes acima do penmitide pela le-
glalagio.

D mesma forma, Faledo er al.
(19830, e um esmde oo 249 amwas-
Iras de sorvetcs nio pasteurizides
mios rEram gue 6% dos produtos
exarnados eneonirnva-se em con-
dighes =anitinas insatisfatdrias, em
reiey di presenge de altos nives de
coliformes totais, aldm da apeesanta-
rem resuladas positives par outras
hactérias comwe Koy lovoro s -
rews com |6 6% de contaminagio
trnanda o predute potencialmente
periensa i saide do conswrnidor

T em outre estudo analisou-se
nove amostres de difercntes sorve-
tes comerciilizedes ma cldade de Sio
Jese de Bro Preto-5P. Os resuliados
ubtides indicaram que Lodas as
amoslras apresenlaram-se em desa-
carde s wm o mais padeies da
Iegislagio brasileira, ssndo constata-
da a presenca de Saleomeile sp, em
106 das amostras. Bepetindo a pes-
quisa sete ancs depois, com doze
amoatras de sorvele de uma mesma
empresa, detectaram a presenca de
Satmenella spoem 75% das wmosioe
analisadas, classificande os prodaios
comd prlensialments capazes de
e enfermidudes transmitidus pes
alimentes, dessa Drma wrmam os
prodults IMProprio: parg ¢ oonso-
ma (HOEFMANM, 1995,

Clutrms estudos, promovidos por
aGrefos governamentas de controle
sanitdric dos alimentos, em demons-
wradn a necessidade de estahelecer
agaes de melkorio da qualidade sa-
nitaria dos selados comestiveis, pois
o diados da Secretana de Sadde do

Estado do Parand revelaram que, das |
TT amosiTas analisadas dessa catepn- |

fia de produto, no agn de 1993, 41

{535%) enconiravam-s2 om desscor- |
do com um ow mais padrdcs micro- |

bleldegicns estabelecidos pola bagic-
lagan vigente, Sendo gue YRS aco-
saram a prosenca de Coliformes. B
duas com Fscherichin col acima dos

pedrfies permitidos, comrespandendn
a sorvetes envolvidos em surto de
toxinfeocan de arigem alimentar (PA-
RAMA, 1998)

Qs eesodtados apresentades nesis
trabaliie, Juntarnents com os resulia-
dos citadis de omires autores, obser-
vindo 4 conlominagio dus amilises
para coliformoes oty & ennatslerin:-
fes servemn oomo alerta aos trgios

| comperentes, paid que manienbam

wma fiscalizagio mais eficients, com
a finalidade de sc evitar gue a popu-
lagdo consumidoea de produtos se-
Tados comeativeis, oome o mrvels,
=0 weometida por osinfecpbes de
onpem alimentar, Por fun, toma-se
necessdnia a implementacio de boas
pritices higignioo-saniacas para ob-
lenpae de um alimento segurm a po-
pulagio consumidor.

[ierLizin

0z dados oblidos Movés das imi-
lises realizadas nos amestras prove-
micntes da dgua wlilizada na lavagem
de comehas de ace inozidivel vili-
zadas pars remogia do sorvels em
sorvetering self service, demonstrou
QUE. 8 MR €Re -5 com almn
o de contaminwgioe por colifonmes
tatuiy e termotolerantes tomando o
abiments (sorvets) um fator de risco
pura suhde dos seus consamidones.

Ao amostrs de omoa 1] que cor-
respondem a %1665 do todal das
amastras analisadas pasa colifermes
totaiz ¢ as arnostras de um a ot ¢ a
1P para coliformes errmnelolemnes,
apresentaram contaminagio acima
de permitido emn FK} sl de dgua
Apenas umaz amcsba [B.33% ) apre-
senton anidncia de eoliformes s,
capquanto trés amosdras (25,0%) de-
mgistrarim wesgneia de coliformes
LErmOETICranies, coms proconiz 4
powtania a® S18 do Wlinisidng da Sad-
de (BRASIL, 2004, que regulamen-
ta o padeio de potabilidade e prodbe
i presengs de haciérias do grupe
colifoeme cm L0 mb de Ao desi-

n

ek ey - 540
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Eata collsiniéngal ve1n confirmar a lupulese de que. a permallénéafia por periodo excessivo, dessa um
recipientes-L onde s&o iavafius 11s conchas, c f: cunstantc manuseio, poda a 4gua com os ingredienies usados na
fabricagdo do sorvcie, que s&o ricos em proleinas e ouiros nutrientes. tornando-t um Otimii

de cultura para n crescimento
de micro-ofganisllans patogénicos.

Da mestria forma Marques et 111. (EKIIiIS), cm sua Iwcsquisa constaiou que a agua dos haldcs cantando as
amu-has da mnogao alo snwuu: aprescnlaruxn us scguinlc. 15 a EWIPImL para. Lviiforirlcs lutais e teima-tolerantes;
verificando que a presencga de coliformes indicuu que a agua sofreu um Lraiaunciiw adequado paira sur distribuida.
(Jbsciw-'ou-se também que huuvr: u111 aumenm significativo quantfi a carga microbiana e que este aumente era
causada pela pcrmanélipor tempo cxccssivo, das conchas nos baldcs utilizados para lavagem. Portanto. esta agua,
quando em contato aum o sorvcrc. por incita das conchaas. pode wéuasmilir zigcntcs cmi-sadureé; de inimeras
doengas como hepatite, célera, disenleaias, denlraé

outras.

Alguns trabaihos; citados abaixo relatam 11 I-rulnrazrabilidade do 3011-*1316 E111 Relagdo Lvnmminugau pur
COEformes. podendu ser responsaveifl por inimeros casos de toxinfee¢des de origem alimentar.

Rtzzo-Benato IIEULHL analisou 36 amuetms de sorvetes dos sabores de

Inaiial' procura, creme e ehcrculate. Anaiises cunfirmaram n :lavado grau de conténninupan totais e Lennon)icranics
cslandfi cm inconlhrmidadu

corn a legislagéo xfigcnrc. Cnnntaiando que 194% das :unostras de sorvclLcs aprehscntaram valores para
coHfnrnncs Lermmilcranics acima dos lolcrndos pela referida Mgis-lagén ¢ 33.85% das mma-as do sorvclcs apre

manaus

produms impréprios para o consu

Z puiagau consumidora.



—

Mirda de conferminesfo

MMP O mL

Golfoares Talain

FIGLIRA 4 - Comparsgs0 das risdas dus resulisass oo Sumens ats Pl (WAE 0T mL | s
Coafprmes Totais & Temotolerantes 0a8 amosiias of dua wfiizads na vagem des comchias o sonele

nada diveta o indirelamente as con-
sy humano,

[ Figura 9, observi-ne que o mind-
chiz ke comiominago ena NMP ml.
para colilonmes wims & bem romor do
s i media pare @ contaminagan por
caolilfommes Lemmotolerames. Com base
mssas indormages, 4 pressnca oo co-
liformes cermomoleranizs pods indicur
uma deficiancta o processo de con-
trole ‘higignico-sanitago dos mecapien-
tey ande a5 conchas 2o lovadas on
mesikr das mans dos prionios cons-
mridores a0 e servirern. O alls indice
e colifonmes totmis pode ndicur filhas
o proesise ok soniicagdo das conchas
o oS recspienles onde 15 mesmas fi-
cam depesitade, Greende com que baja
rmgmer proliferaciio dessus bactdrias =
Consog welcmenie wmendando o ris-
oo e fonfrgies.

Os valores da contaminscio encon-
trad vianaram de 20 x 100 a1 Ik ®
MMM ml. pora colifoemes oty o
Ax 10 a LI F NMPOIOG ml. para

colifomes temsotoleranes. Basa con- |

laminkAn pode compeameler o guih-
dide der sogvete, wn alimento hasianic
apreciado pela popukacio de odas as
classes socsis, podendo seow ui pro-

blema de sabde wiblca sometende o |

consumidor com uma reeinlzsAn de
ungem alimentar.

Cante desses dhinlos eonstube-se gue
o dzom utilivada ma Jnvagem days con-
chas para remogic Jie survels sncon-
tri=se fowg do padedo canbelerido pela

pera higiene ¢ Usinfeocio além da
inconstlineia na troc da dzoa Baes
feanres pocden RUmlonar correy wm we-
ik deseneadeadar de conmminagfo,
adicky wagor dir e o5 spresentados nes-
st el

E wnprescindivel wm trabalho de
eehengio hipiénico-sanitdiia com os
prpiclines € funciondnes de sorve-
etz it cifande de Teixeira de Freite:
Trabedho axie que pode sor vigbilizato
WO [RTLETRL o instiignes Ao ersing
i principalmenie pelos dogics. Gscali-
cakones com a Vigilincia Samriria

VIZAL Portarie n® 370, de 20 elwil
ehe 1950 Reowibamenio Teonico re-
Jerewte @ Crelacdos Cowmessivets, Pre-
Forades, Pos poere o Preparo ¢
Bses para Cetockar Coonesifieis,

: . Minisierio do Sodele (AEL Agifa-
ANWISA, sugeiide asanm, Falla de m-

Tote mesdidas podem garanfie 306 ton- |
surmidores o diceinn de gonswmir um |

alimento segwo ¢ livie de micr-org-
RISTANG e PosSam Faer Agmvos a
satde.
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