
Bánh mì phô mai khiến chúng ta mê mẩn bởi vị bơ mềm thơm với phần nhân phô mai vừa béo 
ngậy, ngọt ngọt và một chút mằn mặn. Đặc biệt với những tín đồ ăn vặt, trong danh sách “quán 
quen” chắc hẳn không thể thiếu món bánh mì phô mai “chuẩn vị”. Hãy cùng chúng tôi điểm 
danh những quán bánh mì phô mai ngon nhất Đà Nẵng nhé! 
Top 10 địa chỉ bán bánh mì phô mai ngon nhất King Castella 
King Castella là thương hiệu bánh bông lan rất nổi tiếng đến từ Đài Loan. Hiện tại, King 
Castella ghi điểm bởi hương vị thơm ngon và đa dạng. Có đến 4 vị bánh cho các bạn lựa chọn 
là bánh bông lan truyền thống, bánh bông lan phô mai, bánh bông lan chà bông và bánh bông 
lan chocolate. 
Ngoài bánh truyền thống và phô mai ngon khỏi bàn, bánh bông lan chà bông và bông lan 
chocolate là hai biến tấu khá thú vị. Vị mặn của chà bông khiến ổ bánh ăn hoài cũng không 
ngán còn ổ bánh chocolate thì có vị nhẹ nhẹ đắng khá lạ miệng. 
Đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp, thân thiện luôn cố gắng làm hài lòng khách hàng cùng với 
những đầu bếp dày dặn kinh và tâm huyết với từng chiếc bánh được làm ra sẽ cho bạn trải 
nghiệm của món ăn yêu thương. Đến King Castella và thưởng thức chiếc bánh bạn thích nhé! 
THÔNG TIN CHI TIẾT: 
Địa chỉ: 31 Hùng Vương, Quận Hải Châu, TP. Đà Nẵng 
Hotline: 0898 151 555 
Fanpage:  https://www.facebook.com/KingCastellaVietNam/ 

https://www.facebook.com/KingCastellaVietNam/


King Castella Bánh mì phô mai Đà Nẵng 
Bánh mì phô mai tan chảy: Bánh mì phô mai là ngôi sao được yêu thích nhất trong năm qua. 
Từ nông thôn đến thành phố, chúng ta nghe thấy ‘tan chảy’, ‘tan chảy’. Nhìn từng dòng phô mai 
béo ngậy tuôn ra mới thấy em nó hấp dẫn đến nhường nào. Tôi chắc rằng khi bạn thưởng thức 
cô ấy, cô ấy sẽ tan chảy như bao người khác … 
Bánh mềm, béo, ẩm, ngọt, ngậy và ngậy của phô mai, được làm theo công thức đặc biệt. Chỉ 
ăn thôi đã thấy ngất ngây rồi. Mà còn có sốt phô mai nguyên chất béo ngậy béo ngậy ăn hoài 
không ngán. Nói đến đây thôi cũng đủ cảm nhận được rồi phải không nào. Còn chần chừ gì mà 
không gọi món nhâm nhi cùng người thân ngay thôi. 
Bánh mì sốt phomai tan chảy thần thánh: ổ mini sỉ 12.000 đồng – lẻ 18.000 đồng (6 vị): 

●​ Truyền thống 
●​ Sầu riêng 
●​ Lá dứa 
●​ Oreo matcha 
●​ Gà cay 
●​ Mix khô gà 

Còn có các loại bánh khác như : 
●​ Bông lan trứng muối full sốt chữ nhật 



●​ Bánh trà sữa trân châu đường đen 
●​ Bánh phô mai tròn ổ lớn 
●​ Bánh phô mai trứng muối tròn nhỏ 
●​ Bánh cheese tươi 

THÔNG TIN CHI TIẾT: 
Địa chỉ: 366/9 Hùng Vương, TP. Đà Nẵng 
Hotline: 0962 035 157 
Fanpage:  https://www.facebook.com/banhmiphomaimini 

https://www.facebook.com/banhmiphomaimini




Bánh mì phô mai Đà Nẵng ABC Bakery 
Phương châm đại diện cho niềm đam mê và sứ mệnh của ABC Bakery để không chỉ mang đến 
những sản phẩm tươi ngon với chất lượng tốt nhất, mà còn với từng chiếc bánh, đều được 
nướng từ chính trái tim của nghệ nhân làm bánh. Khởi đầu từ một cơ sở làm bánh nhỏ của gia 
đình ở Quận 11 vào những năm 1989, ngày nay ABC Bakery đã có hơn 30 cửa hàng không 
những ở thành phố Hồ Chí Minh mà còn mở rộng khắp các tỉnh thành khác như Đồng Nai, Bình 
Dương, Tiền Giang, thành phố Nha Trang và Cần Thơ. 
Không những thế, ABC Bakery còn đang dần khẳng định mình với thị trường Đông Nam Á với 
bước đầu là sự hiện diện của chi nhánh tại Campuchia.Là thương hiệu được biết đến với 
những sản phẩm chất lượng và ngon miệng từ bánh mì, bánh ngọt, bánh kem đến các sản 
phẩm khác, ABC Bakery luôn đa dạng về chủng loại mặt hàng cùng giá thành phù hợp. Giữ 
vững truyền thống chất lượng sản phẩm, bên cạnh đó không ngừng cải tiến phương pháp và 
áp dụng những kỹ thuật tiên tiến, ABC Bakery luôn mong muốn phát triển để đáp ứng nhiều 
hơn nữa nhu cầu ngày càng cao của người tiêu dùng. 
Quán có không gian khá vắng vẻ và yên tĩnh nhưng sang trọng, lịch sự. Menu khá đa dạng với 
rất nhiều loại bánh tươi ngon. Đội ngũ nhân viên phục vụ tận tình, chu đáo. Những chiếc bánh 
mì ở đây vừa nhỏ xinh vừa ngon tuyệt. Các bạn có thể cùng nhau tụ tập bạn bè đến đây tám 
chuyện vào cuối tuần. 
THÔNG TIN CHI TIẾT: 
Địa chỉ: 132 Lê Duẩn, Đà Nẵng 
Giá tham khảo: 20.000 – 200.000 đồng 
Hotline: (0511) 3531175 
Fax: (0511) 3531174 
Fanpage:  https://www.facebook.com/abcbakeryvn/ 

https://www.facebook.com/abcbakeryvn/


ABC Bakery Napom’s Bakery 
Tiệm bánh nhỏ xinh nổi tiếng với những món bánh ngon thần thánh. Bánh mì phô mai ở đây 
được đánh giá khá cao. Vỏ bánh mềm, nhân phô mai lạnh cắn ngập răng. Bánh ăn kèm với thịt 
bò khô hay dăm bông siêu hấp dẫn. 
Napom’s Bakery là địa chỉ bánh mì nổi tiếng không còn là cái tên xa lạ với những ai thích bánh 
mì phô mai nói riêng và thích ăn vặt nói chung. Từ khi món này mới xuất hiện, quán đã làm và 
có lượng khách ổn định. Bánh mì phô mai ở đây có phần đế mềm, không bị khô, phô mai và sốt 
tôm cũng rất vừa miệng và ngon. Khi bạn nếm thử nước sốt phô mai, nó sẽ tan chảy trong 
miệng của bạn để có một hương vị không thể nhầm lẫn, mang đến trải nghiệm bánh mì phô mai 
hoàn hảo. 
Thực đơn đa dạng từ bánh bông lan trà xanh, bánh bông lan, bánh bông lan trứng muối, bánh 
bông lan, bánh bông lan trứng muối thập cẩm bò khô, bánh bông lan phô mai xoài, bánh bông 
lan trà sữa trân châu đến chè, sữa chua, caramen. .. cho bạn lựa chọn. Bánh mì phô mai chảy 
ở đây cũng như các món khác ở quán được đánh giá là hơi “đắt” nhưng đáng đồng tiền bát gạo 
và decor bánh cũng đẹp. 
THÔNG TIN CHI TIẾT: 
Địa chỉ: 

●​ 16 Hà Đông 1 (515 Trần Cao Vân rẽ vào) 



●​ 141 Đường 3 Tháng 2, Quận Hải Châu, Đà Nẵng 
Hotline: 0905 3579 54 – 079 369 6493 
Fanpage:  https://www.facebook.com/napomsbakery/ 

Napom’s Bakery Nha Cake 
Một trong những địa điểm bạn nên đến để trải nghiệm bánh mì bơ tỏi là Bánh mì Nha. Bánh 
Nha đã là một quán bánh quen thuộc đối với thực khách Đà Thành. Nơi đây sở hữu menu bánh 
vô cùng đa dạng từ bánh ngọt đến bánh mặn đều có chất lượng cực cao. Hiện tại, bánh mì phô 

https://www.facebook.com/napomsbakery/


mai bơ tỏi là món bánh nổi tiếng nhất trên kệ của Nhà Bánh, nhận được rất nhiều sự ủng hộ. 
Khách nhận hàng từ Nha Cake chưa mở nắp mà mùi bơ tỏi xộc thẳng vào mũi, mùi thơm khó 
cưỡng. Đây là một gợi ý tuyệt vời cho những bạn vừa thích mùi thơm của bơ tỏi, vừa sẵn sàng 
chạy theo xu hướng. Nhân phô mai gồm 3 loại với vị mặn béo kích thích: parmesan, 
mozzarella, creamcheese, … chất lượng hảo hạng. Mặt trên của bánh có lá Parsley và bên 
ngoài được phủ một lớp bơ nên rất bắt mắt và ngon. 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 308/8 Lê Duẩn, Thanh Khê, Đà Nẵng 
Hotline: 0787 777 949 
Fanpage:  https://www.facebook.com/nhacakes/ 

Nha Cake Bơ Nơ Bakery 
Cơn sốt bánh mì phô mai tỏi đã đổ bộ vào Đà Nẵng. Trong mùa dịch bệnh này, còn gì tuyệt hơn 
là ở nhà chờ bánh về nhỉ? Chúng tôi gợi ý cho bạn địa chỉ Bơ No Bakery để tìm đến hương vị 
thơm ngon của bánh mì bơ tỏi phô mai. Vẫn áp dụng công thức Hàn Quốc nhưng bánh rất hợp 

https://www.facebook.com/nhacakes/


khẩu vị với thực khách Việt. Dù chỉ mới mở bán một thời gian ngắn nhưng độ hot của bánh mì 
bơ tỏi phô mai tại Bo No Bakery đã lan tỏa rất mạnh mẽ. 
Vị phô mai kết hợp với bơ tỏi tạo nên một sản phẩm mới rất đáng mong đợi. Nếm thử một chút 
bánh, bạn sẽ khá bất ngờ với lớp vỏ giòn rụm, bên trong mềm mịn thấm đều phô mai và bơ tỏi 
đánh thức ngũ giác. Phô mai tại Bơ Mì Bơ chắc chắn sẽ không làm bạn thất vọng đâu. Phô mai 
bám đầy bên trong bánh, mềm mịn, không quá lỏng. Cảm giác béo vô cùng nhưng không hề 
thấy mệt mỏi. 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 366/1 Hùng Vương, Quận Thanh Khê, Đà Nẵng 
Hotline: 070 600 51 67 – 0936 695 070 
Fanpage:  https://www.facebook.com/Bonobakery/ 

https://www.facebook.com/Bonobakery/




Bơ Nơ Bakery Tiệm bánh cô Sen 
Thêm một gợi ý cho những ai chưa trải qua cơn bão bánh mì – bánh mì phô mai bơ tỏi ở Đà 
Thành đó chính là Cô Sen Bakery. Chiếc bánh tròn đầy với lớp phủ vàng sậm, óng ánh mà 
không bị cháy xém. Lớp bơ tỏi béo ngậy, bóng bẩy phủ bên ngoài lớp da nâu khiến cho món ăn 
càng thêm bắt mắt. Chỉ với vẻ ngoài của chiếc bánh, bạn có thể chụp được rất nhiều bức hình 
ưng ý. 
Loại bánh này níu chân những ai thích sự béo ngậy, đầy ắp của phô mai và bánh mềm. Ngay từ 
miếng bánh đầu tiên, thực khách đã có thể cảm nhận rõ ràng hương vị thơm ngon của bánh. Vì 
bánh được chuẩn bị vừa đủ cho số lượng khách hàng nên sẽ không bị thừa, đồng nghĩa với 
việc bánh Miss Sen Bakery mang đến đều là bánh tươi. 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 100/3 Đống Đa, quận Hải Châu, Đà Nẵng 
Hotline: 0971 433 334 
Fanpage:  https://www.facebook.com/cosendanang/ 

https://www.facebook.com/cosendanang/




Tiệm bánh cô Sen Bánh Mì Phô Mai Đà Nẵng & Drink 
Nhắc đến bánh mì phô mai chắc hẳn nhiều người sẽ biết đến địa chỉ Bánh mì phô mai Đà Nẵng 
& Đồ uống bởi chất lượng bánh tuyệt vời, giá cả hợp lý, “cô chủ” quán rất nhiệt tình và chiều 
chuộng. Thực đơn chính của “quán” gồm: Bánh bông lan trứng muối phô mai; Chà bông Đài 
Loan; bông lan trứng muối đặc biệt; bánh trà sữa trân châu đường đen; bánh ngô với thức uống 
sữa tươi, kem, trứng, trân châu, đường đen; trà sữa trân châu trắng. Bạn có thể mua bánh 
riêng lẻ hoặc trộn theo bộ. 
Một số nhận xét sau khi thưởng thức bánh phô mai tại đây: “Sốt phô mai homemade ngon 
tuyệt”; “Bánh không ngọt quá, không béo ngậy, bánh to, mềm, lớp cream cheese không quá 
béo … giá cả khá hợp lý …” hay một bình luận khác như: “Ahuhu chị này gần ngay cả nhà và 
chào đón tất cả. Phải ăn hàng tháng trời vì bánh thường hết rất nhanh nhưng rất đáng công 
sức vì trời ơi bánh siêu ngon, mình đã ăn nhiều nơi rồi và sẽ thích. nhưng đây thực sự là lần 
đầu tiên tôi ăn nó. Tôi đã bị choáng trong vài giây vì nó quá ngon… ” 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 366/9 Hùng Vương, Quận Thanh Khê, Đà Nẵng 
Hotline: 0962 035 157 
Fanpage:  https://www.facebook.com/banhmiphomaimini/ 

https://www.facebook.com/banhmiphomaimini/




Bánh Mì Phô Mai Đà Nẵng & Drink Bánh Mì Bảo Tiên 
Bánh mì phô mai là một món trong thực đơn ăn vặt mà bạn có thể tham khảo trên Facebook 
Bánh mì Bảo Tiên. Đặc điểm chung giống như nhiều “cửa hàng” bán bánh mì phô mai bình dân 
khác là bánh được bán trong ngày. Điều đặc biệt là nhân bánh mì phô mai ở đây được làm từ 
phô mai creamcheese nên sẽ không bị chảy bơ nếu bạn cho vào lò vi sóng. Ngoài ra, bánh có 
thành phần sốt dầu trứng phủ trên bề mặt bánh và lớp bông gòn nên bánh có hương vị đặc 
trưng của bánh mì phô mai “chuẩn” mà không bị ngấy. 
Tại Facebook Banh Mi Bao Tien bạn cũng có thể đặt bánh các loại … Với menu như vậy, bạn 
có thể chọn mua bánh mì phô mai rồi nghiên cứu mua các món khác mà mình thích, rất tiện lợi. 
Thật là có lợi vì chỉ cần đến cửa hàng là có thể mua được nhiều thứ mà mình cần đúng không? 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 93 Hải Hồ, Quận Hải Châu, Đà Nẵng 
Hotline: 0838 609 984 
Fanpage:  https://www.facebook.com/Tiệm-Bánh-Mì-Bảo-Tiên-Đà-Nẵng-107703933937332/ 

https://www.facebook.com/Ti%E1%BB%87m-B%C3%A1nh-M%C3%AC-B%E1%BA%A3o-Ti%C3%AAn-%C4%90%C3%A0-N%E1%BA%B5ng-107703933937332/


Bánh Mì Bảo Tiên Ba Hưng Bakery 
Bà Hùng Bakery ra đời từ năm 1987 với tên gọi ban đầu là Thanh Thư Bakery, đến nay đã trải 



qua 30 năm kinh nghiệm được đúc kết và lưu truyền từ đời này sang đời khác. Cùng với nhiều 
nỗ lực cũng như tinh thần luôn học hỏi, đổi mới, Ba Hùng Bakery luôn cho ra đời nhiều loại 
bánh hấp dẫn, tinh tế, độc đáo. 
Hiện nay Ba Hùng Bakery đã xây dựng nhiều hệ thống cửa hàng lớn có mặt khắp thành phố Đà 
Nẵng nhằm phục vụ tối đa nhu cầu của người tiêu dùng. Với tiêu chí luôn đặt mục tiêu nâng 
cao chất lượng phục vụ khách hàng lên hàng đầu, Bà Hùng Bakery luôn cho ra đời những sản 
phẩm tươi ngon, được kết hợp từ những nguyên liệu sạch được chọn lọc kỹ lưỡng và qua quy 
trình sản xuất. có quy trình với trang thiết bị, máy móc hiện đại, áp dụng phương pháp sản xuất 
khoa học tiên tiến thay thế dần phương pháp làm bánh thủ công, nhằm tạo ra những sản phẩm 
bánh mì thơm ngon, chất lượng, đảm bảo. an toàn vệ sinh thực phẩm cho thực khách. 
Với nhu cầu ẩm thực ngày càng phong phú của không chỉ người dân Đà Nẵng mà còn của tất 
cả thực khách từ khắp nơi trên thế giới, Bà Hùng Bakery luôn nghiên cứu, học hỏi và ngày càng 
đa dạng hóa các sản phẩm về bánh để đáp ứng mọi nhu cầu của thực khách. để thưởng thức 
văn hóa ẩm thực đa dạng của địa phương. 
Cùng với việc góp phần xây dựng và phát triển thương hiệu văn hóa ẩm thực Việt Nam, Bà 
Hùng Bakery sẽ ngày càng hoàn thiện, vươn xa hơn nữa để hình thành một thương hiệu bánh 
mì Đà Nẵng mang đậm hương vị Việt Nam, phục vụ tốt nhất nhu cầu của người tiêu dùng trong 
và ngoài nước, mang đến cho khách hàng sự hài lòng và tin tưởng tuyệt đối. 
THÔNG TIN LIÊN HỆ: 
Địa chỉ: 

●​ 40 Lê Văn Hiến – Q.Ngũ Hành Sơn- ĐT: 0236. 3847. 265 / 0914.055.111 
●​ 91 Lê Văn Hiến – Q.Ngũ Hành Sơn- ĐT: 0236. 3959. 191 / 0914.055.111 
●​ 404 Lê Duẩn – Q. Thanh Khê- ĐT: 0236. 3996. 966 / 0914.055.111 
●​ 47 Nguyễn Văn Thoại – Q. Sơn Trà- ĐT: 0236. 3987. 919 / 0914.055.111 
●​ 155 Lê Đại Hành – Q.Cẩm Lệ- ĐT: 0236.3611.279 / 0914.055.111 
●​ 603-605 Ngô Quyền – Q.Sơn Trà- ĐT: 0236. 3931. 846 / 0914.055.111 
●​ 59 Vân Đồn – Q. Sơn Trà- ĐT: 0236. 3865. 279 / 0914.055.111 
●​ 16 Phan Đăng Lưu – Q. Hải Châu- ĐT: 0236. 3799 .319 / 0914.055.111 
●​ 141 Quang Trung – Q.Hải Châu- ĐT: 0236. 3886 .279 / 0914.055.111 

Fanpage:  https://www.facebook.com/bahungbakery/ 
Website:  https://bahungbakery.com.vn/ 

https://www.facebook.com/bahungbakery/
https://bahungbakery.com.vn/


Ba Hưng Bakery Kết Luận Nếu là một tín đồ ăn vặt mà chưa thử qua món bánh mì phô mai thì 
các bạn có thể tham khảo danh sách Top những địa điểm ăn Bánh mì phô mai ngon nhất Đà 
Nẵng này nhé. Nếu có đánh giá hay biết thêm các địa chỉ bánh mì phô mai ngon ở Đà Nẵng thì 
hãy chia sẻ với chúng tôi trong phần bình luận. Cảm ơn các bạn đã xem bài viết! 
XEM THÊM TẠI:  https://top10danang.top/ 
Bài viết Top 10 địa chỉ bán bánh mì phô mai ngon nhất tại Đà Nẵng đã xuất hiện đầu tiên vào 
ngày TOP 10 ĐÀ NẴNG. 
 
 
via TOP 10 ĐÀ NẴNG 
https://top10danang.top/top-10-dia-chi-ban-banh-mi-pho-mai-ngon-nhat-tai-da-nang/ 

https://top10danang.top/
https://top10danang.top/top-10-dia-chi-ban-banh-mi-pho-mai-ngon-nhat-tai-da-nang/
https://top10danang.top
https://top10danang.top/top-10-dia-chi-ban-banh-mi-pho-mai-ngon-nhat-tai-da-nang/

