
Nồi nấu cháo bằng điện, 
nồi nấu cháo công 
nghiệp chất hơn nồi 
truyền thống. 
Nồi nấu cháo bằng điện , Nồi nấu cháo công nghiệp giúp tiết kiệm thời gian nấu 
nướng mà vẫn đảm bảo hương vị thơm ngon cho món cháo sau khi chế biến xong. 
Thiết kế nhỏ gọn nên bất cứ không gian bếp nào đều có thể sử dụng được. 
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Món cháo được xem là khá quen thuộc với rất nhiều người, đây là một món ăn mà 
chúng ta dễ dàng thưởng thức ở nhiều nơi. Do sự phổ biến của nó mà sản phẩm nồi 
nấu cháo bằng điện đã được ra đời để giúp hạn chế rất nhiều thời gian và công sức. 

Trong chúng ta ai cũng đã từng thưởng thức qua món cháo. Và không ít người đã 
trở nên “mê mẩn” món ăn này. Khi nhu cầu thưởng thức của nhiều người tăng lên 
thì sẽ có rất nhiều quán kinh doanh món ăn này được mở ra. Những quán ăn này 
giúp cho việc thưởng thức các món cháo được thuận lợi và nhanh chóng hơn. Thế 
công việc đã khiến cho những người nấu tốn không ít thời gian và công sức. Thế là 
nồi nấu cháo bằng điện công nghiệp, nồi điện nấu cháo bán đã được ra đời để giúp 
con người thuận tiện hơn trong việc nấu cháo. Vậy sản phẩm này có những đặc 
điểm, tiện ích gì? Hôm nay chúng ta cùng nhau đi tìm hiểu kỹ hơn nhé! 



Cháo là một trong những món ăn sáng rất được yêu thích đặc biệt đối với trẻ nhỏ. 
Nếu như bạn sử dụng các phương pháp truyền thống để nấu không chỉ tốn nhiều 
thời gian mà tiền nhiên liệu phải chi trả hàng tháng cũng rất cao. Để tăng hiệu quả 
kinh doanh lên hãy trang bị nồi nấu cháo inox bằng điện chắc chắn sẽ là sự lựa 
chọn hoàn hảo nhất. Hy vọng những chia sẻ hữu ích dưới đây sẽ giúp bạn hiểu 
thêm về thiết bị trước khi mua về sử dụng nhé!. 

Bạn muốn mua: Nồi nấu cháo công nghiệp | nồi điện nấu cháo bán | nồi hầm xương 
nấu cháo | nồi hầm cháo bằng điện | nồi điện công nghiệp | nồi inox công nghiệp | 
Liên hệ ngay: Hotline: 0985.6666.38 

Nồi nấu cháo công nghiệp bằng 
điện, Nồi điện hầm cháo dinh 
dưỡng là gì? 
Nồi nấu cháo công nghiệp bằng điện là sản phẩm chuyên dùng để nấu cháo với 
công suất lớn, thường được sử dụng tại các bếp căn tin trường học, bệnh viện, hay 
tại các siêu thị. Ngoài ra nồi còn có thể dùng để nấu bún phở, hủ tiếu, bún riêu rất 
yêu thích về tính hữu dụng của sản phẩm. Từ đó, kinh phí cho việc đầu tư cũng 
được tiết kiệm hơn nhiều nhờ những lợi ích mà nồi mang lại. 

Các thông số kỹ thuật về Nồi nấu cháo bằng điện, Nồi 
điện hầm cháo dinh dưỡng sản xuất Inox Việt Cường 
Thịnh. 

●​ Mã SP: NC 
●​ Đơn vị sản xuất: Inox Việt Cường Thịnh 
●​ Chất liệu: Inox 304 gồm 2 lớp dày 1mm, lớp đổ foam cách nhiệt dày 3cm 
●​ Điện áp: 220V/50Hz 
●​ Nhiên liệu: Bằng điện 
●​ Thời gian sôi: Từ 30 đến 40 phút 
●​ Nhiệt độ: Từ 50 C đến 100 độ C 
●​ Dung tích: 20L – 200L  hoặc tùy theo mục đích sử dụng của người tiêu dùng 

mà sản xuất sẽ sản xuất ra các sản phẩm phù hợp nhất 
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Tiêu chí chọn mua nồi nấu cháo công nghiệp bằng điện? 
Bất kể đối với người tiêu dùng khi lựa chọn mua một sản phẩm nào người ta cũng 
thường xác định được mục đích sử dụng của mình. Việc lựa chọn mua và sử dụng 
nồi nấu cháo bằng điện, nồi nấu cháo công nghiệp cũng vậy. Để mua được một nồi 
nấu cháo tiện dụng đáp ứng và phục vụ được tốt cho công việc của mình, người tiêu 
dùng cũng cần quan tâm đến các tiêu chí: chất liệu, dung tích, độ an toàn, và địa chỉ 
bán uy tín. 

Lợi ích mà nồi nấu cháo công 
nghiệp bằng điện nhằm tiết kiệm 
chi phí. 



 
●​ Khi sử dụng nồi nấu cháo bằng điện người tiêu dùng có thể dễ dàng vệ sinh 

nồi bằng nước do nồi được làm từ chất liệu inox 304 cao cấp không gỉ. 
●​ Điện năng tiêu thụ của nồi không quá cao bởi vì sau khi nước trong nồi sôi 

lên người dùng có thể hạ thấp nhiệt độ của nồi để hầm nhừ cháo bằng cách 
điều chỉnh các nút nhiệt độ xuống mức độ phù hợp. Nên khi dùng nồi nấu 
cháo bằng điện, nồi nấu cháo công nghiệp thì lượng điện năng tiêu thụ sẽ 
thấp và an toàn hơn so với dùng bếp than 

●​ Với điện năng tiêu thụ không quá cao cũng giúp cho người dùng tiết kiệm 
được nhiều thời gian khi nấu bởi lúc này các thông số đã được người dùng 
cài đặt ở mức độ phù hợp. Người dùng có thể vừa nấu cháo vừa có thể làm 
đan xen các công việc khác. 

●​ Độ bền và tuổi thọ sử dụng của nồi lâu dài giúp người tiêu dùng tiết kiệm 
được chi phí khi lựa chọn mua nồi nấu cháo điện công nghiệp. Thời gian sử 
dụng nồi quá lâu có thể làm hỏng thanh nhiệt, khi đó người tiêu dùng chỉ cần 
mang đi thay thanh nhiệt mới là có thể tiếp tục sử dụng nồi mà không cần 
phải mua mới. 

●​ Điểm đặc biệt của nồi nấu cháo bằng điện công nghiệp đó là nấu cách thủy. 
Vì vậy mà bạn có thể yên tâm về độ an toàn và vệ sinh bởi phương pháp nấu 
này sẽ giúp nồi cháo của bạn ngon hơn và không lo về vấn đề cháo bị khê, 
vón cục.  

●​ Điểm đặc biệt của nồi nấu cháo bằng điện công nghiệp đó là nấu cách thủy. 
Vì vậy mà bạn có thể yên tâm về độ an toàn và vệ sinh bởi phương pháp nấu 



này sẽ giúp nồi cháo của bạn ngon hơn và không lo về vấn đề cháo bị khê, 
vón cục.  

Nên mua nồi nấu cháo bằng điện, 
nồi nấu cháo công nghiệp ở đâu?  
Nồi nấu cháo bằng điện công nghiệp, Nồi hầm xương bằng điện là sản phẩm được 
tin dùng phổ biến nhất hiện nay. Vì thế hàng giả, hàng kém chất lượng cũng được 
bày bán tràn lan trên thị trường. Nên bạn cần lựa chon đơn vị cung cấp và sản xuất 
sản phẩm nồi nấu cháo điện uy tín, chất lượng và chính hãng. 

Lựa chọn mua nồi cháo điện dựa trên số lượng khách 
hàng của đơn vị cung cấp. 
Bạn có thể xem xét số lượng khách hàng của công ty, cửa hàng đó để cân nhắc địa 
chỉ mua hàng. Một cửa hàng có số lượng khách hàng nhiều, thường xuyên và ổn 
định thì bạn có thể tin tưởng vào cửa hàng đó. 

Sự tồn tại của một cửa hàng vẫn luôn được xác định nhờ vào người tiêu dùng, phải 
đáp ứng được nhưng nhu cầu, đòi hỏi khắt khe của khách hàng thì cửa hàng đó mới 
có thể duy trì hoạt động cũng như kinh doanh. 

Hiện nay, công nghệ thông tin ngày càng phát triển, mỗi một cửa hàng đều có 
những trang web riêng để quảng bá sản các sản phẩm nồi nấu nước lèo bằng điện, 
nồi nấu cháo công nghiệp. Từ đó, bạn có thể tìm hiểu và xem những đánh giá của 
khách hàng dành cho uy tín của cửa hàng cũng như chất lượng của sản phẩm. 

Lựa chọn mua nồi nấu cháo điện dựa vào kinh nghiệm 
của khách hàng đã sử dụng. 
Kinh nghiệm là một trong những thứ giúp cho chúng ta thành công ở nhiều vấn đề, 
khía cạnh trong cuộc sống. Vậy việc bạn tham khảo kinh nghiệm của những người 
xung quanh về vấn đề này cũng sẽ giúp bạn chọn được nhiều địa chỉ, cửa hàng uy 
tín và chất lượng. 

Ngoài ra, việc hỏi những người xung quanh, người thân cũng đem đến sự tin cậy 
cao hơn so với những người khác. Từ đó, bạn có thể có một lựa chọn đúng đắn 
hơn. 



Lựa chọn nồi cháo điện dựa vào tư vấn của nhân viên 
cửa hàng 
Mỗi một cửa hàng đều có một đội ngũ nhân viên chuyên tư vấn cho khách hàng về 
các sản phẩm nồi nấu phở bằng điện, nồi nấu cháo công nghiệp,… 

Bạn có thể liên hệ qua số điện thoại của các cửa hàng hoặc đến trực tiếp để nhận 
được những tư vấn cũng như được giải đáp mọi thắc mắc về vấn đề chất lượng, giá 
thành,…hay bất kỳ những thông tin nào bạn muốn biết. 

Ngoài ra, khi đến trực tiếp tại các cửa hàng đề nhận tư vấn, bạn cũng có thể xem và 
kiểm tra chất lượng của những sản phẩm đang có mặt tại cửa hàng. 

Địa chỉ bán nồi nấu cháo bằng điện công nghiệp uy tín? 
Công ty Việt Cường Thịnh là một trong những địa chỉ bán nồi nấu cháo công nghiệp, 
nồi nấu cháo bằng điện uy tín và chất lượng nhất trên thị trường. Cung cấp hầu hết 
các loại nồi nấu cháo bằng điện, nồi nấu cháo công nghiệp, luôn đặt sự hài lòng của 
khách hàng lên làm tiêu chí hàng đầu để duy trì sự tồn tại của cửa hàng. Bạn có thể 
đặt hàng qua website https://vietcuongthinh.vn. 

Nguồn dẫn: Nồi nấu cháo bằng điện 
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