Satatka w serowych koszyczkach

Liczba porcji: 3

Serowe koszyki:
e 150 g sera z6ttego (np. gouda lub edamski)

Satatka:

3 serowe koszyczki
puszka tunczyka

70 g fety

3 tyzki groszku z puszkKi

3 tyzki kukurydzy z puszki
kilka pomidorkéw

3 tyzeczki sosu winegret
przyprawa do satatek

Serowe koszyczki: Ser zétty Scieram na tarce na $rednich oczkach. Powinny wyjsc
wiorki podobne do startego parmezanu. Utarty ser dziele na trzy czesci. Patelnie
teflonowg rozgrzewam bez ttuszczu na s$rednim ogniu. Wsypuje na nig cienkq
warstwe jednej trzeciej startego sera. Smaze cato$¢ az ser sie roztopi i zacznie sie
lekko rumienié. Wtedy za pomoca drewnianej topatki przewracam serowg skorupke
na drugq strone i dosmazam jeszcze chwile. Po czym przenosze topatka warstwe
sera na miseczke. Przykrywam papierem do pieczenia i formuje ksztatt koszyczka.
Chwile trzymam i zdejmuje gotowy koszyczek z naczynia.

Satatka w koszyczkach: Fete kroje w niewielkg kostke. Tunczyka osaczam z oleju.
Pomidorki myje i kroje na czastki. Do serowych koszyczkédw naktadam na przemian
po trochu pomidorkdéw, groszku, kukurydzy, kawatkéw fety i tunczyka. Wierzch
satatki skrapiam sosem winegret. Cato$¢ posypuje przyprawg do satatek. Od razu
podaje, gdyz koszyczki gdy dtugo w nich lezy satatka stajq sie wilgotne. Najlepiej
podawac te satatke w koszyczku serowym umieszczonym na talerzyku.

Smacznego! :)



