
PROYECTOS PRODUCTIVOS 

Realizados por los alumnos del Colegio del Divino Redentor. 

 

2005: falda de jeans, puré de tomate, Queso de soja, dulce de batata, mermelada de manzana 

2006: producción de plantas y plantines, regulador de intensidad de luz con potenciómetro, velas artesanales, alarma 

electrónica 

2007: apicultura, servicio de desratización: repelente ultrasónico de roedores, lombricultura, lavadero de autos 

2008: hilos de seda, ladrillos pet, papel reciclado manual, mermelada de naranja artesanal 

2009: caramelos artesanales, perfumes, crema de aloe vera, producción de jabón 

2010: tomo 1: el escabeche, panificadora tomo 2: alfarería del norte, aceite esencial de limón 

2011: empresa productora de sal, helados artesanales, hornos solares. 

2012: elaboración de cerveza 

2013: the Blog(bloques), el vino, fábrica de pastas frescas y secas. 

2014: galletitas (galletas artesanales) 

2015: portafolios ecológicos, remeras subliminales, negocio de empanadas diversas 

2016: pastelería MANJAR, MERMEGUL mermeladas artesanales, bijouteri CANDY, FERNET ANDINO artesanal 

2017: “THE COMPANY SMALL WOMEN”, COSMETICOS NATURALES, 3MK Mochilas y cartucheras, MUEBLERIA ROSA 
VENTAS DE SILLONES sofas puff, THE THREE YEI sandwiches innovadores. 

2018:" LAS TRES MOSQUETERAS Y EL GAUCHO "Pizzas rellenas, TENTAZIONI; Bombones relleno (Forcito con amore); Bombones de 

fruta (Fiore dolce); Barra de chocolate (Nero), TÉ necesito Te artesanales de diferentes hiervas, Tallados Tri L tallado artesanal de 

piedras. 

2019: “Smile” Confitería, The Future “restaurante del mañana”, “Jugo Andino” jugos a base de quinua 

2021: “Teracos” venta de tacos, “A.R.T.” hojas y tapas de papel reciclado, “Tía Nilda” dulce de leche artesanal, “Antojitos” 

postres en vasos,” The stamp art” impresiones digitales,” Dream” regaleria, Crema de maní artesanal. 

2022: “FAKEMANGA” Venta de Manga/Comic's de manera económica, “ATR” reciclaje en masa del papel, “DOMPLINGS” 

comida china , “DULCEREAL” barritas de cereales andinos, "STARBUCKS 2.0" diversidad en café frio 

2023: “Casa de las arepas” verdadero sabor de las arepas, “YRM’s” anillos de porcelana fría, “PIZZERCON” pizzas en cono, 

“Arte del Hilo” artesanía de hilograma, “JARS” frascos decorados con porcelana fría, “TE FRAPPE SHOP” postres fríos a 

base de café. 

2025: “K-DOGS”corn dogs coreanos caseros, “GALLESINO”vasos comestibles a base de galletas,”CARNAVAL DE 

PAPAS”papas fritas con diferentes topping y variedades de salsas y combinaciones, “ASIATIC FOOD”wors.origiri y 

baos-platos gastronomicos de oriente. 



 

 
 

 


