MATEMATICA
52 GRADO

Actividad N°15 iFracciones en la cocina!
iHola, chicos y chicas!

En esta actividad, vamos a aplicar nuestros conocimientos sobre fracciones en... jLa cocina! é{Te animas?

Galletitas de naranja.

Ingredientes

Tabla de
equivalencias
Kilogramos G

1kg 1
72 kg |
| % ke |
1/8 kg
20 galletitas (aproximadamente)
250 &5 “~" -:gramos de harina leudante. Es
igual a % kg P ~ de harina leudante.
100 F:j - gramos azucar. Es igual a 1/10
[
kg de azucar. o
b
1 % cucharada de aceite.
Jugodel naranja.
Ralladura de 1 naranja.

Pasos



En un bowl o recipiente poner la harina tamizada para no formar grumos, con aztcar y la cucharada de aceite.
Rallar bien finita la cascara de la naranja, luego exprimirla.

Agregar todo a la mezcla anterior y terminar de integrar amasando hasta obtener una masa pareja.

Formar las galletitas del tamaiio deseado, espolvorear con un poco de azucar (opcional) y llevarlas a horno medio
por 20 minutos o hasta que se doren por arriba (con ayuda de un adulto).

Fall o

En lo posible envid una foto y contd como te resulté la experiencia. ©



