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SEMESTER

NO KOMPETENSI DASAR 1 2

3.1 Memahami rancangan pembuatan, penyajian dan pengemasan bahan
1 pangan buah menjadi makanan dan minuman segar yang ada di

wilayah setempat J
4.1 Mengolah bahan pangan buah segar menjadi makanan dan minuman
2 sesuai pengetahuan rancangan dan bahan yang ada di wilayah
setempat

3.2 Memahamirancangan pembuatan, penyajian dan pengemasan bahan

3 hasil samping dari pengolahan makanan dan minuman buah segar
menjadi produk pangan yang ada di wilayah setempat N

4.2 Mengolah, menyaji, dan mengemas bahan hasil samping dari

4 pengolahan makanan dan minuman buah segar menjadi produk

pangan yang ada wilayah setempat

3.3 Memahami rancangan pengolahan , penyajian dan pengemasan bahan

5 pangan sayuran menjadi makanan dan atau minuman kesehatan yang
ada di wilayah setempat \

4.3 Mengolah, menyaji, dan mengemas bahan pangan sayuran menjadi
makanan dan minuman kesehatan yang ada di wilayah setempat

3.4 Memahami rancangan pengolahan, penyajian, dan pengemasan bahan
hasil samping dari pengolahan makanan dan minuman sayuran
menjadi produk pangan yang ada di wilayah setempatwilayah
setempat menjadi produk pangan \

4.4 Pengolahan, penyajian, dan pengemasan bahan hasil samping dari

8 pengolahan makanan dan minuman sayuran menjadi produk pangan

yang ada wilayah setempat
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