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VLADICIN HLEB
Ovo je kolag, koji se drzi poduZze.

Za njega treba: 150 grama masla, 150 grama Secera, 5 jaja, 190 grama oStra bradna,
nastrugane limunove kore, 50 grama zuta suva grozda bez semena, 40 grama badema, 30
grama suvih smokava (a moze se dodati jo§ malo kakva suva voca, recimo urme).

Maslo i Secer jako Cete izlupati, pa onda postepeno dodavati Zumanca. Voce Cete sitno iseci, pa
njega i limunovu koru umesati u tu smesu. Na kraju ¢ete postepeno i lako umesati ¢vrst sneg od
belanaca i braSno. Podmazite pleh (obi€no se uzima za ovaj kola¢ poluvaljkast, dug i rebrast) i
pospite ga braSnom, izrucite testo pa ga ispecite na umerenoj vatri. Kad je pe€eno, izruCite ga
na das&cCicu posutu braSnom pa ga ostavite da se ohladi. Pravi ukus dobiée kola¢ tek posto
odlezi dva-tri dana.



