KUGLOF SA JAGODAMA

720 g brasna

1 prasak za pecivo

1/2 Zlicice soli

250 g maslaca

350 g Secera

6 jaja

2 zlice arome vanilije

sok i naribana kora 1 limuna
200 g kiselog vrhnja

250 g jagoda

Zagrijte pecnicu na 180 C.

Namastite i pobrasnite kalup za kuglof.

Jagode operite, ocistite i narezite na manje komadice.
Mikserom pjenasto izradite omeksali maslac sa se¢erom.
Miksajte dok ne dobijete pjenastu smjesu i Secer se ne otopi.
Umjesajte jedno po jedno jaje i sol.

Prosijte brasno pomjesano sa praskom za pecivo.

Umijesajte u pjenastu smjesu maslaca i jaja i dobro izmjesajte.
Umijesajte i limunov sok, koricu i nasjeckane jagode.
izmjesajte.

Dobivenu smjesu istresite u pripremljeni kalup za kuglof.
Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 60-ak minuta.

Peceni kuglof istresite na tanjur za posluzivanje.



