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ARTICLE PUBLICATIONS 
-          กฤตยิา เขือ่นเพชร, เป่ียมสขุ สวุรรณกฎู, รวพิร พลพชื  และ รวภิา จารอุารยนันท,์ 2562, การพัฒนาผลติภณัฑเ์ครือ่งดืม่กลว้ยหอม

ทองผงเสรมิพรไีบโอตกิ, วารสารวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีปีที ่27 ฉบบัที ่6, หนา้ 1015-1029. 

-          Suvarnakuta, P., Chaweerungrat, C., Devahastin, S., 2011, “Effects of Drying Methods on Assay and 

Antioxidant Activity of Xanthones in Mangosteen Rind,” Food Chemistry, Vol. 125, No.1, pp 240-247. 

-          Hiranvarachat, B., Suvarnakuta, P., Devahastin, S., 2008, “Isomerization Kinetics and Antioxidant Activities 

of b-Carotene in Carrots Undergoing Different Drying Techniques and Conditions,” Food Chemistry, Vol. 107, 

No. 4, pp. 1540-1548. 

  

-          Suvarnakuta, P., Devahastin, S., Mujumdar, A.S., 2007, “A Mathematical Model for Low-Pressure 

Superheated Steam Drying of a Biomaterial,” Chemical Engineering and Processing, Vol. 46, No. 7, pp. 675-683. 

  

-          Thomkapanich, O., Suvarnakuta, P., Devahastin, S., 2007, “Study of Intermittent Low-Pressure 

Superheated Steam and Vacuum Drying of a Heat-Sensitive Material”, Drying Technology, Vol. 25, No. 1, pp. 

205-223. 

  

-          Suvarnakuta, P., Devahastin, S. and Mujumdar, A.S., 2005, “Drying Kinetics and b-Carotene Degradation 

in Carrot Undergoing Different Drying Processes”, Journal of Food Science, Vol. 70, No. 8, pp. S520-S526. 

  

-          Suvarnakuta, P., Devahastin, S., Soponronnarit, S. and Mujumdar, A.S., 2005, “Drying Kinetics and Inversion 

Temperature in a Low-Pressure Superheated Steam Drying System”, Industrial & Engineering Chemistry 

Research, Vol. 44, No. 6, pp. 1934-1941. 

  

-          Devahastin, S., Suvarnakuta, P., Soponronnarit, S. and Mujumdar, A.S., 2004, “A Comparative Study of 

Low-Pressure Superheated Steam and Vacuum Drying of a Heat-Sensitive Material”, Drying Technology, Vol. 22, 

No. 8, pp. 1845-1867. 

  

-          เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู, สวุชิ ศริวิฒันโยธนิ และ ศกัรนิทร ์ภมูรัิตน 2543, “แบบจำลองการถา่ยเทความรอ้นและมวลสารใน

กระบวนการลดอณุหภมูไิก”่, วารสารวจัิยและพัฒนา มจธ., ปีที ่23, ฉบบัที ่3, หนา้ 93-107. 
  

  

CONFERENCES AND PROCEEDINGS 
 -          Napassawan Fungsoonnoen, Racha Thepson and Peamsuk Suvanakuta, 2021, Survival of contaminated 

pathogenic bacteria in Thai fruit and Vegetable juice, In Proceedings of The 8th International Conference on 

Integration of Science and Technology for Sustainable Development, November, 2021, Online. 



 
-          ศยามล เผอืกสอีอ่น  และ เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู, 2564, “ผลของเทคโนโลยคีวามดนัสงูตอ่คณุภาพทางกายภาพและประสาทสมัผัส

ของน้ำผลไมพ้รอ้มดืม่ทีม่วีติามนิซธีรรมชาตสิงู”, การประชมุวชิาการบณัฑติศกึษาระดบัชาต ิครัง้ที ่11, มถินุายน 2564, หนา้ s566-s574. 

-          Pimjan Huanarom, Prapasri Theprugsa, and Peamsuk Suvarnakuta, 2021, Study of Consumer Insight and 

Optimization of Frying Conditions for Fried Chitterlings. Proceedings of FIAC 2021, June 2021, Bangkok, Thailand. 

-          Napassawan Fungsoonnoen, Racha Thepson and Peamsuk Suvanakuta, 2020, Comparison of high 

pressure processing and thermal pasteurized to inactivate Escherichia coli O157:H7 in guava and coriander 

juices. Proceedings of FIAC 2020, June 2020, Bangkok, Thailand.      ​ 

-          Phueksi-on, S., Wongwandee, K., Supawong, S. and Suvarnakuta P. 2019. Antioxidants and Product 

Development of Bread Crust. In Proceedings of The 8th International Conference on Integration of Science and 

Technology for Sustainable Development, November, 2019, Anhui, China. 

-          Peamsuk Suvarnakuta, 2016, “Drying Methods and Antioxidant Activity of Indian Marsh Fleabane (Khlu) 

Tea Leaves”, 20th World Congress on Clinical Nutrition, December 14-16, 2016, Bangkok, Thailand. 

-          Peamsuk Suvarnakuta, Sarunya Haklin, and Ajcharaporn Srisuriyo, 2014, “Effect of Blanching and Drying 

Processes on Antioxidant Activity of Mangosteen Rind”, Proceedings of Agriculture, Food and Nutrition for 

Health and Wellness 18th, December 1-3, 2014, Ubon Ratchathani, Thailand, pp. 7-12. 

-          นันทนา  รดิเขยีว และ เป่ียมสขุ  สวุรรณกฏู. 2556. จลนพลศาสตรก์ารอบแหง้และปรมิาณฟีนอลกิของตำรับยาลกูแปลกแม.่ 

เอกสารประกอบการประชมุทางวชิาการมหาวทิยาลยักรงุเทพ ครัง้ที ่2, 26 กรกฏาคม 2556. มหาวทิยาลยักรงุเทพ. ปทมุธาน.ี 380-390. 

-          Chaweerungrat, C., Suvarnakuta, P., Devahastin, S., 2009, “Effects of Drying Methods and Conditions on 

the Retention of Xanthones in Mangosteen Rind,” Proceeding of the 6th Asia-pacific Drying Conference 

(ADC2009), October 2009, Bangkok, Thailand, pp. 441-446. 

-          Hiranvarachat, B., Suvarnakuta, P., Chiewchan, N., Devahastin, S., 2007, “Determination of Isomerization 

Kinetics of β-Carotene in Carrots Undergoing Different Drying Techniques and Conditions,” Proceedings of the 

5th Asia-Pacific Drying Conference, August 2007, Hong Kong, pp. 1019-1024. 

-          Devahastin, S., Suvarnakuta, P., Mujumdar, A.S., 2006, “Recent Advances in Drying Technologies for 

Carrot and Sweet Potato”, International Symposium on Sweet Potato and Cassava: Innovative Technologies for 

Commercialization, February 2006, Kuala Lumpur, Malaysia, pp. 89-96. 

  

-          Suvarnakuta, P., Devahastin, S., Mujumdar, A.S., 2004, “Drying Kinetics and Degradation of b-Carotene of 

Carrot Undergoing Different Drying Processes”, Proceedings of the International Workshop and Symposium on 

Industrial Drying, December 2004, Mumbai, India, pp. 238-245. 

  

-          Suvarnakuta, P., Devahastin, S., Soponronnarit, S. and Mujumdar, A.S., 2004, “Drying Rates and Inversion 

Temperatures of Porous Particles Undergoing Low-Pressure Superheated Steam and Vacuum Drying”, 

Proceedings of the 15th International Symposium on Transport Phenomena, May 2004, Bangkok, Thailand, pp. 

60-64. 

     
 



 

 

BOOK CHAPTER 
- เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู. 2555. การใชส้นามไฟฟ้ากำลงัสงูเป็นจังหวะในการถนอมอาหารและแปรรปูอาหาร. หน่วยที ่13 การถนอมและ

แปรรปูอาหารดว้ยนวตักรรมใหม ่หนา้ 13-30 ถงึ 13-48 ในเอกสารการสอนชดุวชิาเทคโนโลยกีารถนอมและแปรรปูอาหาร หน่วยที ่8-15. 

สำนักพมิพม์หาวทิยาลยัสโุขทยัธรรมาธริาช. 

- เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู. 2555. การใชอ้นิฟราเรดในการถนอมและแปรรปูอาหาร. หน่วยที ่9 การถนอมและแปรรปูอาหารดว้ยไมโครเวฟและ

อนิฟราเรด หนา้ 9-23 ถงึ 9-44 ในเอกสารการสอนชดุวชิาเทคโนโลยกีารถนอมและแปรรปูอาหาร หน่วยที ่8-15. สำนักพมิพม์หาวทิยาลยั

สโุขทยั ธรรมาธริาช. 

- เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู. 2555. การใชไ้อน้ำรอ้นยวดยิง่ในการถนอมอาหารและแปรรปูอาหาร. หน่วยที ่13 การถนอมและแปรรปูอาหารดว้ยน

วตักรรมใหม ่หนา้ 13-49 ถงึ 13-58 ในเอกสารการสอนชดุวชิาเทคโนโลยกีารถนอมและแปรรปูอาหาร หน่วยที ่8-15. สำนักพมิพ์

มหาวทิยาลยัสโุขทยัธรรมาธริาช. 

- Devahastin, S., Suvarnakuta, P., 2008, “Low-Pressure Superheated Steam Drying of Food Products,” in X.D. 

Chen and A.S. Mujumdar (Eds.) Drying Technologies for Food Processing, Wiley-Blackwell, Oxford. 

- Devahastin, S., Suvarnakuta, P., 2004, “Superheated Steam Drying of Food Products,” pp. 493-512, in A.S. 

Mujumdar (Ed.) Dehydration of Products of Biological Origin, Science Publishers, Enfield, USA.  

 

อนสุทิธบิตัร 
-          เป่ียมสขุ  สวุรรณกฏู  และ  จติรกานต ์พลูชืน่. 2558. สตูรขนมลกูแป้งสอดไสซ้อสมะมว่งและกรรมวธิกีารผลติ. อนุสทิธบิตัรเลขที ่

10071. 

-          เป่ียมสขุ  สวุรรณกฏู  อรพรรณ บญุฤทธิ ์ และ  ชอ่ฟ้า  สงทามะดนั. 2558. สตูรขนมหมอ้แกงกลว้ยหอมทองกึง่สำเร็จรปูและ

กรรมวธิกีารผลติ. อนุสทิธบิตัรเลขที ่10194. 

-          สธุรีา  วฒันกลุ  สมโภช  พจนพมิล  วรางคณา  สมพงษ์  เป่ียมสขุ สวุรรณกฏู  ณัฎฐน์วตั เตชติทรัพยก์ลุ  วนัวสิาข ์สทุธบิงกช  

ปฏมิาภรณ ์ศริพิรสวรรค ์ ฐติพิร รวีรีะกลุ และ ธนวฒัน ์ลิม่ทอง 2558.  ปลาสม้แผน่ปรงุรสและกรรมวธิกีารผลติ. อนุสทิธบิตัรเลขที ่10855. 

-          สมโภช  พจนพมิล  สธุรีา วฒันกลุ  บศุราภา  ลลีะวฒัน ์  สรินิดา  กสุมุภ ์  เป่ียมสขุ  สวุรรณกฏู​ อรพรรณ  บญุฤทธิ ์  สภุาพ

ร  สมัพันธป์รดีา นติยา  กรมุสงูเนนิ ชญาน ี เอีย่มดงีามเลศิ เสถยีรพงษ์  เจยีรพงษ์   และ กนกวรรณ  ตนัประเสรฐิวงศ.์ 2556. ขนมบวัลอย

ทีม่สีว่นผสมของมนัสำปะหลงัสอดไสไ้ขเ่ค็มและกรรมวธิกีารผลติ. อนุสทิธบิตัรเลขที ่8529. 
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