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DEĞERLİ ARAŞTIRMACI, 

UGTAK 2024 hakem değerlendirmeleri sonucunda kabul alan çalışmalar 11.08.2024 

tarihi itibariyle aşağıdaki listede yer almaktadır. Hakem değerlendirmeleri 

sona ermiş olup, katılımcılarımızın konaklama ve seyahat planlarını erkenden 

gerçekleştirebilmeleri açısından nihai liste aşağıda bildiri isimleri 

alfabetik olacak şekilde listelenmiştir, ayrıca sorumlu yazarlara e-posta ile 

bildirilecektir. Erken kayıt tarihinin 15.08.2024 olarak güncellendiği 

hatırlatırız. 

Saygılarımızla, 

UGTAK 2024 Organizasyon Kurulu 

DEAR RESEARCHER, 

The studies accepted as a result of the IGTSC 2024 peer reviews are listed 

below as of 11.08.2024. The peer review process has ended and the final list 

is listed below in alphabetical order of study names in order to enable our 

participants to make their accommodation and travel plans early, and the 

responsible authors will be notified by email. We would like to remind you 

that the updated early registration date has been set to 15.08.2024. 

Sincerely,  

IGTSC 2024 Organizing Committee 
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