brefaldar sukkuladi brunkur

Af eldhusperlur.com

Uppskrift fyrir 20x20 cm form
175 g smjor

175 g dokkt sukkuladi

3 stor egg

250 g sykur

1 tsk vanilla

85 g hveiti

75 g mjolkursukkuladi, saxad

75 g annad sukkuladi, saxad (hvitt)

DAlitid sjavarsalt i flogum

Uppskrift fyrir 20x15 cm form
130 g smjor

130 g dokkt sukkuladi

2 stor egg

190 g sykur

1 tsk vanilla

65 g hveiti

60 g mjolkursukkuladi, saxad

60 gr annad sukkuladi, saxad (hvitt)

DAlitid sjavarsalt i flogum

Adfero:
1) Hitid ofninn i 160° med blaestri, annars 180°.

2) Braedid saman smjor og sukkuladi, setjid til hlidar og leyfid ad kélna adeins

3) Piskid saman egg og sykur par til blandan verdur ljésari og sykurinn leysist upp.
No6g ad piska med hondunum i 1-2 minutur.

4) Beetid vanillu Gt i dsamt stkkuladiblondunni og hraerid vel saman

5) Sigtid hveitid saman vid og blandid varlega saman vid dsamt sukkuladibitunum.

6) Hellid i form sem hefur verid kleett med békunarpappir og bakid i 30-35 minutur.

7) Kakan 4 ad vera adeins blaut i midjunni pegar tekin Ur ofninum. Leyfid ad kélna i

amk 30 minatur adur en pid skerid kokuna.



