
Rulltårta 
 
3 ägg 
2 dl strösocker 
2 dl vetemjöl 
2 tsk bakpulver 
½ dl mjölk 
 
Fyllning: Äppelmos eller annan sylt 
 
 Sätt ugnen på 250 grader. Vispa ägg och socker pösigt.  Blanda vetemjöl och 
bakpulver och vänd ner i smeten tillsammans med mjölken. 
 Bred ut smeten i en bakplåtpappersklädd långpanna och grädda mitt i ugnen ca 
5 minuter. 
 Stjälp upp kakan  på sockrat bakplåtspapper och dra bort pappret som kakan 
gräddats på. 
 Bred på äppelmoset och rulla samman. 
 
 
 
 


