Gulrétakaka
Ofnhiti 180 °c og blastur

1 dl sykur

1 dl olia

2 2 dl hveiti

2 egg

1 tsk vanillusykur

1 tsk lyftiduft

V2 tsk sddaduft

1 tsk kanill

2 gulreetur (rifnar a rifjarni)
hnetur/rusinur en ma sleppa

Adferd:

1. Hraerid saman oliu, sykur og egg

2. Blandid hinu saman vid og setjid i smurt hringlaga form.

3. Bakid i um 20 min eda par til ekkert deig kemur a prjon sem stungid er i kokuna.

Krem:

100 g smjor vid stofuhita

150 g rjomaostur vid stofuhita
250 g flérsykur

1 tsk vanillusykur

Y2 tsk sitronusafi

1. Hreerid vel saman smjér og rjdmaost.
2. Blandid hinu saman vid og hreerid vel.
3. Setjid kremid a kdkuna pegar hun er ordin kold.







