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Học pha chế trà sữa HPCViet Giới thiệu trà sữa 

ĐÀI LOAN 

 

Hướng dẫn về trải nghiệm trà bong bóng tốt nhất ở Đài Loan, thủ đô Đài Bắc của Đài Bắc. 

 

Ngọt ngào và sảng khoái với rất nhiều điều tốt đẹp, kể từ khi được tạo ra vào những năm 1980 

tại trà sữa trân châu Đài Loan đã trở nên phổ biến toàn cầu với nhiều cửa hàng trà bong bóng 

xuất hiện ở nhiều quốc gia, kể cả ở Indonesia. 

 

 

Vì vậy, khi bạn có cơ hội đến đường phố Đài Loan, thủ đô Đài Bắc, hãy chắc chắn rằng bạn đã 

thưởng thức những sự kết hợp ngon lành giữa trà và bột sắn dây được cung cấp bởi các cửa 

hàng trà bong bóng nổi tiếng này. 
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Chun Shui Tang 

 

Nhà trà xã hội: Nhà trà Chun Shui Tang tại cửa hàng bách hóa Shin Kong Mitsukoshi ở quận 

Xinyi cao cấp Đài Bắc. (- / Randy Mulyanto) 

 

Được cho là nơi sinh của trà sữa trân châu, Chun Shui Tang bắt đầu hành trình trở thành một 

quán trà nhỏ ở Đài Trung, một thành phố ở miền trung Đài Loan, được thành lập bởi Liu 

Han-chieh vào năm 1983. 

 

Một ngày nọ vào năm 1987, Lin Hsiu-hui, người quản lý sản phẩm tại Chun Shui Tang, đã 

trộn món tráng miệng fen nhân dân tệ (bột sắn dây) vào thức uống trà đá của cô ấy trong một 

cuộc họp. Mọi người trong cuộc họp đều yêu thích đồ uống, và phần còn lại là lịch sử. 

 

Chun Shui Tang hiện có hơn 40 cửa hàng tại Đài Loan và đã mở rộng ra Nhật Bản. 

 

Bạn có thể tìm thấy một trong những cửa hàng Chun Shui Tang tại cửa hàng bách hóa Shin 

Kong Mitsukoshi ở quận Xinyi cao cấp Đài Bắc. Cửa hàng phục vụ nhiều loại đồ uống trà 

nguyên chất và có hương vị, ngoài đặc sản trà sữa trân châu. 

 

Một ly trà sữa đá trân châu cỡ trung bình khoảng 660 ml có giá 160 Đài tệ (5 đô la Mỹ), trong 

khi một cốc nhỏ có giá 85 Đài tệ. 

 

Trà sữa trân châu giống như một ly sữa với kết cấu nhẹ và ngọc trai khoai mì đen nhỏ ở đáy 

cốc. Đồ uống tự hào có hương vị trà và sữa mạnh mẽ. Chun Shui Tang cho phép khách hàng 

tùy chỉnh mức độ đường và đá của họ. 

 

  

 

Degugu 

 

Trái cây thật: Một tách Trà đen Quả mọng với trân châu bột sắn trắng từ cửa hàng trà bong 

bóng Degugu. (- / Randy Mulyanto) 

 

Nếu bạn đang tìm kiếm một loại đồ uống tươi, trái cây, thì không đâu khác ngoài Degugu, 

nằm gần ga tàu điện ngầm Trung học Metro Metro Zhongshan. 

 

Degugu nổi tiếng nhất với việc pha nước ép trái cây vào thức uống trà bong bóng. Đồ uống phổ 

biến của họ bao gồm Trà đen Berry (một cốc 591 ml có giá 85 Đài tệ), Trà trái cây Degu và Trà 

đen Bưởi với Mật ong. Những đồ uống này không đi kèm với ngọc trai, nhưng bạn có thể thêm 

một viên ngọc trai khoai mì trắng với giá 10 đô la. 

 

Người Đài Loan thích trà thêm trái cây, nó tươi hơn và mát hơn, Bánh mì Liao, người sáng lập 

ra Degugu cùng với chồng là Allen Wang. 
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Cửa hàng của chúng tôi sử dụng trái cây tươi Đài Loan [và] lá trà Đài Loan, cô nói thêm. 

 

Trà xanh, trà ô long đỏ và trà gao Sơn (núi cao) đều có nguồn gốc từ Đài Loan. Trà đen của nó 

đến từ Đài Loan và Sri Lanka, trong khi mật ong của nó đến từ hạt Đài Loan Yun Yun. 

 

Degugu cung cấp một mức đường tùy chỉnh, nhưng nó khuyến nghị một nửa khẩu phần đường 

để có hương vị tốt nhất. 

 

  

 

Chen San Đinh 

 

Đáng để chờ đợi: Nằm ở quận Gong Quan Đài Bắc, Chen San Đinh thu hút một lượng lớn 

khách hàng trong và ngoài nước đang muốn nếm thử sữa tươi đặc trưng của nó với trân châu 

bột sắn và đường nâu. (- / Randy Mulyanto) 

 

Nằm gần Đại học Quốc gia Đài Loan, Chen San Đinh tự hào về sự sáng tạo đồ uống bong bóng 

riêng biệt của mình qing wa zhuang nai, một cốc sữa kem với đường nâu và ngọc trai khoai mì 

giống như trứng ếch. 

Cửa hàng duy nhất của Chen San Đinh Cảnh chỉ cách ga Đài Bắc Metro Gong Gong vài trăm 

mét. Các dòng ở đó là không thể tránh khỏi, nhưng chúng di chuyển nhanh. Cửa hàng hoạt 

động ở tốc độ cao để chuẩn bị đồ uống. 

 

Với mức giá 40 Đài tệ mỗi cốc, thức uống này bao gồm sữa lạnh và ngọc trai ấm, có kết cấu 

mềm và ít tinh bột. 

 

Nat It [trà bong bóng] là món ngọt nhất ở đây [ở Đài Bắc], anh nói Nataliia Sharypova, một 

sinh viên người Nga đang theo đuổi bằng thạc sĩ tại Đài Bắc. 

 

Không giống như nhiều cửa hàng đồ uống bong bóng trong thành phố, Chen San Đinh không 

có biểu đồ mức đường tùy chỉnh cho đồ uống của mình, nhưng nó cung cấp một tùy chọn để 

làm cho một thức uống một ly với ít hoặc không có đá. 

 

Bên cạnh đồ uống nổi tiếng của nó, cửa hàng cũng cung cấp một loạt các loại đồ uống với 

toppings thạch cỏ, đậu xanh và aiyu (hạt thạch). 

 

  

 

Trà bong bóng Quan Di 

 

Trà nguyên chất: Tại Trà bong bóng Guan Di, một tách Trà Bốn Mùa với ngọc trai có giá 35 

Đài tệ (1,13 USD) (- / Randy Mulyanto) 

 

Trà oolong Tea Di Bubble nổi tiếng đến nỗi khách hàng từ phía bắc Đài Loan sẵn sàng đi đến 

cửa hàng duy nhất của nó nằm gần ga tàu điện ngầm Đài Bắc Metro Shilin. 

 



Một tách thức uống trà oolong nổi tiếng của nó - gao shan si ji chun (trà bốn mùa Alps) - có 

giá 30 Đài tệ. Bạn có thể có thêm ngọc trai khoai mì đứng đầu với giá 5 Đài tệ. 

 

Vì không có sữa được thêm vào, trà bong bóng tự hào có mùi thơm và hương vị mạnh mẽ. 

 

Khách hàng của khách hàng cũng cho biết sản phẩm của chúng tôi tốt cho sức khỏe hơn. Đây 

cũng không có bất kỳ dư vị xấu nào. 

 

  

 

Quán trà Bruce Yen 

 

Ngọt và kem: Cửa hàng trà Bruce Yen nổi tiếng với thức uống trà bong bóng kem khoai môn. 

(- / Randy Mulyanto) 

 

Bạn có thể tìm thấy hương vị kem và ngọt của khoai môn trong nhiều món tráng miệng của 

Đài Loan và cả trong trà bong bóng. 

 

Cửa hàng trà Bruce Yen, cách ga Fuxing Đài Bắc Metro Nam Kinh một đoạn đi bộ ngắn, cung 

cấp một tách trà đen với sinh tố khoai môn và ngọc trai khoai mì vàng ngọt ngào. Nó có giá 95 

Đài tệ cho một cốc lớn. 

 

Khi gọi món, hãy nhớ yêu cầu hong cha na tie (trà đen latte) có thêm yu tou (khoai môn). 

 

  

 

Các khuyến nghị khác 

 

Purwati, một người chăm sóc người Indonesia, nói rằng Coco xông zhen zhu nai cha (trà sữa 

trân châu) là món ưa thích của cô. Coco đã mở cửa hàng đầu tiên vào năm 1997 và hiện đang 

điều hành nhiều chi nhánh tại Indonesia. 

 

Hương vị đạt đến vị trí. Thơm ngon. Các bong bóng là chewy, xông Purwati nói. 

 

Febroza Belda, một sinh viên Indonesia tại Đài Bắc, coi trà sữa bong bóng 50 Lan Lới là món 

ưa thích của cô. Cô ấy nói [50 Lan], chúng tôi có thể chọn bong bóng lớn hay nhỏ, cô ấy nói. 

50 cửa hàng Lan có thể dễ dàng tìm thấy ở nhiều góc của Đài Bắc. 

 

 

 

 

Cập nhật tin liên quan 

 

 



1.​ Học pha chế trà sữa ở đâu tốt nhất: 

https://docs.google.com/document/d/1a4yG8xnbVxoaPMrC8PNeMF4lM6sKyXvFJ

Z-xX3G9VFA/edit# 

2.​ cách pha trà sữa ngon​: 
https://docs.google.com/document/d/1Oq7O9K3MqjOIUtc-6C1fDABZ9Pa4AP1PpF

Ygyxk36ac/edit# 

3.​ pha trà sữa : 

https://docs.google.com/document/d/1FFn9h0GiiLK7ajulzfzEG7fuNlImHry3bT8Q1

QA3u3c/edit# 

4.​ cách pha trà sữa để bán: 

https://docs.google.com/document/d/1TMFSXB2mOl4CNAH4ON5tI381MaehgJ_F

QXEVew0QfMs/edit 

5.​ quầy pha chế trà sữa: 

https://docs.google.com/document/d/1r8Jo6NfHJ68zL5LjWXnCKc-wlJVatspWt48

nEbI1nI8/edit# 

6.​ học làm trà sữa ở đâu : 

https://docs.google.com/document/d/15yNTQfL9uLIVwaGcCuh-EffWsZJYOC2XNC

cvugSRIHs/edit# 

7.​ học pha chế trà sữa bao nhiêu tiền : 

https://docs.google.com/document/d/1N0fD2ymHtFuMHyIHH3lGw7ZNWdmKjj6F

8R0cD9Fbhik/edit# 

8.​ cách pha trà sữa thái với bột béo: 

https://docs.google.com/document/d/1bv3BdVrrPl1Xl-Cn7l3TL-0zM-JM-NALVNdr

szKF_ZI/edit# 

9.​ học nấu trà sữa để bán : 

https://docs.google.com/document/d/1LAftigUcZ2YkAkCIQMhkwq52i6ysu1xCyu6z

U_HBsa8/edit# 

10.​học pha chế trà sữa HPCViet: 

https://docs.google.com/document/d/1Z5HFSOQ4oZ-t9QLRfQjN7qNBv3bGGguny2

kFhv0RFwk/edit 

 

 

 

 

 

 

Tìm hiểu về file trà sữa : 

https://drive.google.com/drive/folders/1pJPkRBzP9Nwv8SYcXqyae7owQWgFkOKh?usp=s

haring 

Thông tin MXH  

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1v3mFqF5VpWDvX41lRn_SZxZrRn9vq9rZbsFned

dY-5g/edit#gid=0 
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