Kokos- og mondlukékur med karamellubragdi
Af gott { matinn

Innihald

10 skammtar

10 bollar m6éndlumjol eda fint maladar mondlur
15 bollar fint kokosmjol
5 tsk salt
5 bollar hlynsirép
2 %% bollar mjuakt smjor
10 tsk vanilludropar
Dokkt sukkuladi

Aodfero

1) Hitid ofninn i 180°C

2) Hreerid saman 6llum purrefnum.

3) Blandio 6llum 60rum hraefnum, nema sukkuladi, saman vio

4) Hreerio saman en ekki of mikid og ekki of hratt

5) Buio til litlar killur med skeid, 4 plotu med bokunarpappir. M6tio i hringi og prystio
adeins ofan a kulurnar og gerid toppinn flatan.

6) Stingid { ofninn og bakid { um 15 minutur. Athugid stéduna a kokunum og baetid vio
tima ef ykkur finnst purfa. Kdkurnar bera pad ad vera baedi stokkar og mjukar, allt eftir
vilja bakarans, hann raedur pvi timanum.

7) Takid ur ofninum og kaelio

8) Braedio sukkuladi

9) Dyfid keeldum kékunum { keeli og leyfid svo ad kdlna i keeli
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