
“Eg hate å hiva mad!” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Elisabeth Skailand er daglig leder på restauranten “Biblioteket”. Hun er veldig opptatt 
av matsvinn og vil helst ikke ha noe av det! Det er noe av det verste som fins, sier 
hun. Kundene er meget fornøyd! 
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Hva skjer med maten dere ikke får solgt? 

-​ Det er et veldig godt spørsmål, vi har veldig strenge regler når det gjelder ting som 
har gått ut på dato. I Egersund servering er vi så heldig at vi har flere bedrifter. 
 

-​ Når vi har noe som snart går ut på dato, så tar vi det opp til en plass der vi selger 
kantinemat. Da selger vi dette som “dagens middag”. Det er vanvittig lite svinn her! 

 

“Eg HATE å hiva mad!” 
 

Elisabeth forteller at hun selger  bakverk som er fra dagen før. Hun det til halv pris for de 
som vil ha, men hun informerer kunden om dette. Elisabeth har godt system på varene sine 
og har kontroller hver dag på kjøleskapene sine, med tanke på maten!  



 
 
Hvis dere må kaste mat, hvilken type mat kaster dere oftest? 

-​ Jeg kan nesten ikke huske at jeg har gjort det. Hvis det er mat til overs sender jeg 
maten bare med noen hjem, sier hun med en sprudlende latter. Vi har internkontroll, 
der vi skriver en rapport hvis vi må kaste mat, og dette er noe vi må unngå.  

 

“Vi har veldig fokus her i Egersund servering, med tanke på 
holdbarhet på mat” 

 
-​ Me kaster veldig lite mat. Maten vår blir veldig ofte spist opp, folk slikker nesten 

tallerken! Når jeg ser noen eldre folk som sliter med å spise opp maten sin går jeg 
alltid bort og tilbyr dem papir bokser, slik at de kan få med seg maten hjem.  

 
Er det som skjer med maten bærekraftig?  

-​ Jeg føler det selv, siden vi i Egersund servering er veldig opptatt av dette.  
 
Hvor er maten produsert, er det lokalprodusert? 

-​ Det meste vi får er lokalprodusert, så all maten vi får blir laget opp på langholmen 
panorama. De lager maten til oss, Kniv og gaffel og Kosen. De lager maten til alle 
plassene så leverer de det ut til oss etterpå. Vi bruker bare lokalprodusert! Så godt 
det lar seg gjøre. Vi prøver ALLTID Egersund først!  

 
Sorterer dere søppel?  

-​ Ja, vi har containere på baksiden der alt blir sortert. Dette er vi veldig strenge på! 
 
Er det noe dere ville endret på med tanke på klima?  

-​ Ikke akkurat nå, fordi vi har konstante møter der vi som er daglige ledere snakker 
sammen. Vi har veldig fokus på dette.  

 
 “Det er så viktig dette med klima, vi får ikke kloden tilbake igjen” 
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