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บทคดัยอ่ (Abstract ภาษาไทย) 
ความยาว 200–300 คำ ควรประกอบดว้ยความเป็นมาและความ
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1. บทนำ (Introduction) 

ควรประกอบดว้ย: 
- ความเป็นมาและความสำคญัของปัญหา 
- ทบทวนวรรณกรรมทีเ่กีย่วขอ้ง (อา้งองิแบบชือ่–ปี เชน่ AOAC, 

2000; Chaikham et al., 2016) 
- ชอ่งวา่งขององคค์วามรู ้(Research gap) 
- วตัถปุระสงคก์ารวจัิย (ทา้ยบทนำ) 
- รปูแบบการอา้งองิในเนือ้หา 

ภาษาไทย: (สธุาสนิ,ี 2554) 
ภาษาองักฤษ: (AOAC, 2000) 
หลายแหลง่: (Hiemori et al., 2009; Sumczynski et al., 

2016) 
 

2. วสัดแุละวธิกีารทำวจิยั (Materials and Methods) 
2.1 วตัถดุบิและสารเคม ี(Raw Materials and Chemicals) 

ระบ:ุ 
- แหลง่ทีม่า 
- รุน่เครือ่งมอื / ประเทศผูผ้ลติ 
- ความบรสิทุธิส์ารเคม ี

 
2.2 การออกแบบการทดลอง (Experimental Design) 

- รปูแบบการทดลอง (CRD, RCBD ฯลฯ) 
- จำนวนซ้ำ 
- ตวัแปรตน้–ตวัแปรตาม 

 
2.3 วธิวีเิคราะห ์(Analytical Methods) 

- Proximate analysis (AOAC, 2000) 
- Total phenolic content (Folin–Ciocalteu method) 
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- DPPH assay 
ฯลฯ 

 
2.4 การวเิคราะหท์างสถติ ิ(Statistical Analysis) 

- โปรแกรมทีใ่ช ้
- ระดบันัยสำคญั (p ≤ 0.05) 
- วธิเีปรยีบเทยีบคา่เฉลีย่ (DMRT, Tukey, LSD) 

 
3. ผลและอภปิรายผลการวจิยั (Results and Discussion) 

ควร: 
- แสดงผลเป็นตาราง/รปู 
- อภปิรายเชือ่มโยงกบังานวจัิยกอ่นหนา้ 
- ไมเ่ขยีนซ้ำขอ้มลูในตาราง 
- เปรยีบเทยีบเชงิกลไก (mechanistic explanation) 

 
รปูแบบตาราง (Table format) 
ตารางที ่1 ชือ่เรือ่งตาราง (ภาษาไทย) 
Table 1 Title (English) 
หมายเหต:ุ 

- คา่เฉลีย่ ± SD 
- อกัษรกำกบัแสดงความแตกตา่งทางสถติ ิ

 
 
รปูแบบภาพ (Figure format) 
ภาพที ่1 ชือ่ภาพ (ภาษาไทย) 
Figure 1 Caption (English) 

- ความละเอยีด ≥ 300 dpi 
- ใสค่ำอธบิายใตภ้าพ 
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4. สรปุผลการวจิยั (Conclusion) 

- สรปุผลสำคญั 
- ตอบวตัถปุระสงค ์
- ระบปุระโยชนเ์ชงิประยกุต ์
- เสนอแนวทางวจัิยในอนาคต 
(ความยาว 1 ยอ่หนา้ หรอื 5–8 บรรทดั) 
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