EKES-EDES STUDIO

Résztvevoi Higiéniai és Biztonsagi Tajékoztaté - GHP Kivonat

Ez a dokumentum roviden és kozérthetéen bemutatja az Ekes-Edes Stidi6 higiéniai és
biztonsagi alapelveit. Célja, hogy minden résztvevé szamara atlathato legyen, milyen
szabalyok biztositjak a tiszta, rendezett és biztonsagos kérnyezetet az oktatas soran.

1. Rovid osszefoglalo
A higiéniai szabalyok betartasa minden résztvevo kozos érdeke. A Studidban oktatasi célu
munkavégzeés zajlik, ahol a tisztasag, a rendezettség és a személyi higiénia alapveto feltétel.

2. Személyi higiéniai szabalyok
o Erkezéskor kotelezd a kézmosas; sziikség esetén kézfertotlenités.

¢ Kézmosas/kézfertotlenités kotelezé a munka megkezdése el6tt, a WC-hasznalat utan,
valamint takaritds vagy tiisszentés utan a mosdoé helyiségben.

» A hosszu hajat kérjiik 6sszekotni..

» A készitett termék sajat fogyasztasra vagy elvitelre szolgal, értékesités nem torténik.

* A munkateriiletre csak tiszta, rendezett ruhazatban lehet belépni.
» Betegség esetén kérjlik, hogy maradj otthon - atjelentkezésre lehetdség van.

o Ekszereket (gyiirii, karkotd) ajanlott levenni a munka idejére.

3. A munkateriilet szabalyai

¢ Az asztalon csak a sziikséges eszk6zok legyenek. Telefon, taska és mas utcai targy ne
keriljon az asztalra, ott csak az oktatd altal engedélyezett eszkdzok és alapanyagok
lehetnek. A munkalap alatt az asztalban erre kialakitott helyen kényelmesen elhelyezhetéek
a személyes targyak.

» Az alapanyagokat az oktat6 biztositja frissen és higiénikusan.
» Az eszkozoket haszndlat utdn a kijelolt helyre kell tenni.

« A foglalkozas végén kozos rendrakas torténik.
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4. Allergének

A tanfolyamokon hasznalt alapanyagok allergéneket tartalmazhatnak. Az adott alkalomra
vonatkozd részletes allergén-informaciot az oktaté biztositja.

— Az allergén tablazatot lasd:

Lejebb a mellékletben

5. Biztonsagi alapelvek
« Higiéniai vagy biztonsagi probléma esetén azonnal jelezz az oktatonak.

« Higiéniat nem érintd eléirasokat lasd MUNKAVEDELEMnéI_ (ASZF)

6. Elkotelezettség a higiénia mellett

Az Ekes-Edes Stiidiéban nagy hangslyt helyeziink arra, hogy minden tanfolyam tiszta,
biztonsagos és profi kdrnyezetben torténjen. A GHP (J6 Higiéniai Gyakorlat) iranyelveit teljes
koriien alkalmazzuk: a személyi higiéniatol a takaritasi és ferttlenitési rendig, a friss
alapanyagok kezelésétdl az eszkozok tisztitasaig, a kartevomegel$zéstol a berendezések
rendszeres ellendrzéséig. Ennek koszonhetéen olyan miihelyt biztositunk, ahol a résztvevék
nyugodtan, biztonsagban és jé élményekkel gazdagodva alkothatnak.
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https://docs.google.com/document/d/1oEvi7ZrQzlAZ3-R7X6vO3sTHj7OzpxjcO7d5O2_inv4/edit?usp=sharing
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