
Địa Chỉ Bán Xanthan Gum 25kg Uy Tín Và Chất 
Lượng Tại TPHCM 

Saigonchem.com chuyên bán Xanthan Gum 25kg giá sỉ, đạt chuẩn Food 

Grade, dùng trong thực phẩm, đồ uống, nước sốt, kem và nhiều ứng dụng 

khác. 

Bán Xanthan Gum 25kg uy tín, chất lượng và giá sỉ cạnh tranh ở đâu? Bài 

viết dưới đây saigonchem.com sẽ giúp bạn hiểu rõ về đặc điểm, công dụng, 

ứng dụng và cách bảo quản phụ gia tạo đặc phổ biến này. Cùng tìm hiểu lý do 

vì sao nó đang được nhiều doanh nghiệp thực phẩm quan tâm. 

Địa chỉ bán Xanthan Gum 25kg ở đâu uy tín? 

Nếu bạn đang tìm đơn vị bán Xanthan Gum 25kg chất lượng, uy tín và có 

chứng nhận an toàn, saigonchem.com là lựa chọn đáng tin cậy. 

Chúng tôi chuyên cung cấp Xanthan Gum đạt chuẩn Food Grade, phân phối 

chính hãng sản phẩm có xuất xứ từ Áo, Trung Quốc với quy cách đóng gói 

25kg/thùng. Khi mua hàng tại saigonchem.com, bạn sẽ được: 

- Cung cấp hàng hóa đạt tiêu chuẩn chất lượng, an toàn (COA, MSDS). 

- Hỗ trợ tư vấn miễn phí và tận tâm. 

- Giao hàng nhanh, giá sỉ cạnh tranh, chiết khấu hấp dẫn cho đơn hàng lớn. 

- Đảm bảo nguồn hàng ổn định, phù hợp cho nhà máy, cơ sở chế biến. 

Để hiểu rõ hơn về phụ gia này, giá bán sỉ, hãy liên hệ ngay với Sài Gòn Chem 

đảm bảo mang đến cho khách hàng trải nghiệm tốt nhất. 

Thông tin liên hệ: 

http://saigonchem.com
http://saigonchem.com
https://www.saigonchem.com/xanthan-gum-e415.html
https://www.saigonchem.com/lien-he.html


📞 Liên hệ ngay hotline: 0949.884.888 để được tư vấn chi tiết và nhận báo 

giá tốt nhất tại Hồ Chí Minh! 

🏢 Công ty TNHH Xuất Nhập Khẩu Sài Gòn Chem 

📍 Địa chỉ: 48/6 Đường Thạnh Lộc 13, Phường An Phú Đông, TP. Hồ Chí 

Minh, Việt Nam 

🌐 Website: saigonchem.com 

📧 Email: info@saigonchem.com 

Lợi ích khi mua Xanthan Gum 25kg 

Nhiều doanh nghiệp ưu tiên bán Xanthan Gum 25kg vì quy cách này mang 

lại nhiều lợi ích rõ ràng cho sản xuất và lưu trữ. 

- Tiết kiệm chi phí hơn so với mua lẻ: Mua bao 25kg giúp giảm chi phí vận 

chuyển, đơn giá trên mỗi kg, phù hợp cho cơ sở sản xuất vừa và lớn. 

- Đảm bảo tính đồng nhất của nguyên liệu: Xanthan Gum E415 giá sỉ giúp 

doanh nghiệp sử dụng cùng một lô sản xuất, đảm bảo sự nhất quán về màu 

sắc, độ sánh, chất lượng trong từng mẻ sản phẩm. 

- Thuận tiện khi bảo quản và định lượng: Bao 25kg dễ dàng chia nhỏ khi cần, 

đồng thời có bao bì kín, chống ẩm tốt giúp bảo quản lâu dài mà không ảnh 

hưởng đến chất lượng bột. 

Công dụng của Xanthan Gum trong thực phẩm 

Để hiểu vì sao nhu cầu bán Xanthan Gum 25kg tăng mạnh, hãy cùng điểm 

qua những công dụng vượt trội của phụ gia này. 

Tạo độ sánh và kết cấu đồng nhất 

https://www.saigonchem.com/xanthan-gum-e415-gia-si-dia-chi-mua-uy-tin-tai-tphcm.html


Chỉ cần một lượng nhỏ, sản phẩm có thể đạt độ sánh mong muốn. Phụ gia 

này giúp hỗn hợp lỏng trở nên đặc hơn, ổn định mà không làm thay đổi 

hương vị tự nhiên. 

Ngăn tách lớp và tăng độ bền 

Trong nước sốt, tương ớt hay đồ uống, nó giúp duy trì cấu trúc, ngăn hiện 

tượng tách nước – một trong những yếu tố quyết định chất lượng cảm quan. 

Cải thiện cảm giác khi ăn 

Xanthan Gum tạo độ mịn, giúp nó có kết cấu dễ chịu hơn. Trong kem hoặc 

sữa chua, nó giúp giữ ẩm, mang lại cảm giác béo, mượt. 

Ổn định khi gia nhiệt và bảo quản 

Phụ gia này chịu được nhiệt độ cao, không bị phân rã, giúp sản phẩm ổn định 

hơn trong quá trình chế biến, bảo quản lâu dài. 

Ứng dụng thực tế của Xanthan Gum trong ngành thực 
phẩm 

Khi tìm nguồn bán Xanthan Gum 25kg, nhiều cơ sở sản xuất quan tâm đến 

khả năng ứng dụng linh hoạt của phụ gia này. 

Các loại đồ uống 

Nó giúp giữ cho các thành phần trong đồ uống đồng đều, tránh hiện tượng 

lắng cặn hoặc tách lớp giữa các hương liệu và nước. 

Nước sốt và gia vị lỏng 

Trong tương ớt, nước chấm, mayonnaise, phụ gia này giúp sản phẩm có độ 

sánh vừa phải, không chảy lỏng, dễ bám khi rót. 

Kem và sữa chua  



Biết địa chỉ bán Xanthan Gum 25kg uy tín để giúp duy trì cấu trúc mịn, ổn 

định, tránh tách nước, tăng cảm giác béo tự nhiên cho sản phẩm. 

Bánh kẹo và thực phẩm đông lạnh 

Phụ gia này giúp giữ độ ẩm, tăng độ mềm dai cho bánh, kẹo giúp sản phẩm 

đông lạnh giữ được kết cấu khi rã đông. 

Thực phẩm chay không gluten 

Trong các sản phẩm ăn chay hoặc không gluten, Xanthan Gum đóng vai trò 

thay thế gluten, giúp tạo cấu trúc, độ kết dính tự nhiên. 

Hướng dẫn bảo quản Xanthan Gum 

Để giữ chất lượng khi mua từ nơi bán Xanthan Gum 25kg, bạn nên tuân thủ 

quy trình bảo quản chuẩn. 

- Lưu trữ nơi khô ráo, thoáng mát: Tránh để tiếp xúc với độ ẩm cao, vì bột có 

thể bị vón cục hoặc giảm khả năng hòa tan. 

- Tránh ánh nắng trực tiếp: Nhiệt độ cao hoặc ánh sáng mạnh có thể làm biến 

đổi cấu trúc, giảm hiệu quả khi sử dụng. 

- Đóng kín sau khi mở bao: Sau khi mở bao, cần đậy kín miệng hoặc chia nhỏ 

sang thùng có nắp để bảo vệ khỏi bụi, ẩm hoặc tạp chất bên ngoài. 

Kết luận 

Bán Xanthan Gum 25kg hiện là giải pháp tối ưu cho các doanh nghiệp sản 

xuất thực phẩm, đồ uống, nước sốt, kem và sản phẩm sữa. Với khả năng tạo 

đặc, ổn định và cải thiện kết cấu, Xanthan Gum giúp nâng cao chất lượng sản 

phẩm, giảm chi phí nguyên liệu. 



Để tìm nơi bán sản phẩm uy tín, giá tốt, hãy liên hệ saigonchem.com nhà 

phân phối phụ gia thực phẩm chuyên nghiệp, cam kết mang đến nguồn hàng 

chính hãng, chất lượng ổn định cho bạn. 

 

http://saigonchem.com
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