Zapiekanka z dyni, miesa mielonego i sera

Sktadniki:
e 850 g dyni (obranej ze skéry i bez pestek)
500 g miesa mielonego (wieprzowo-wotowe lub wieprzowe)
2 tyzki masta
2 Srednie cebule
3 zabki czosnku
3 - 4 pomidory
300 g startego zdéttego sera
listek laurowy
1 tyzeczka curry
stodka papryka
sol
pieprz
chilli
1/2 tyzeczki suszonego tymianku (lub innych ziét)

Na masle zeszkli¢ obrang i drobno pokrojong cebule oraz przecisniety przez praske
czosnek. Doda¢ mieso mielone, listek laurowy i podsmazy¢ przez okoto 5-7 minut.
Pomidory obra¢ ze skorki, drobno pokroi¢, a nastepnie doda¢ do miesa. Catosc
podsmazy¢ przez 10 minut. Pod koniec smazenia dobrze doprawi¢ przyprawami:
sola, pieprzem, stodkg papryka, chilli, curry i tymiankiem. Sos powinien by¢
pikantny.

Dynie (bez skérki, pestek i watowatego s$rodka) pokroi¢ w duzg kostke.
Zaroodporne naczynie nattuéci¢ mastem, a nastepnie utozyé warstwami: dynia - sos
miesny - dynia - starty zotty ser. Wstawi¢ do nagrzanego pieca do temperatury
180°C i piec ok. 40 minut.



