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Destinatarios: Personas interesadas en la temática. 

 

Objetivos 

•​ Adquirir conocimiento sobre el proceso de fermentación. 

•​ Estudiar el proceso básico de elaboración de queso y la fermentación láctica. 

•​ Estudiar el proceso básico de elaboración de cerveza, vino y la fermentación 

alcohólica. 

•​ Estudiar el proceso básico de fermentación en panificados. 

 
 


