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Destinatarios: Personas interesadas en la tematica.

Objetivos

J Adquirir conocimiento sobre el proceso de fermentacion.

J Estudiar el proceso basico de elaboracién de queso y la fermentacion lactica.
J Estudiar el proceso basico de elaboracion de cerveza, vino y la fermentacion
alcoholica.

. Estudiar el proceso basico de fermentacidn en panificados.
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