Cokoladni mus (6-8 porcija)

250g Cokolade za kuvanje ili 200g za kuvanje i 50g mleCne
1/41 mleka

2 Zumanceta

30g putera

200ml slatke pavlake za Slag

Umutiti Cvrst sneg od slatke pavlake i ostaviti sa strane. Staviti mleko da vri.

Izrendati Cokoladu i staviti u Ciniju. Prelivati je vrelim mlekom iz nekoliko puta, sve vreme meSajuéi i
topeci Cokoladu, dok ne postane glatka i sjajna. U joS vru¢u smesu dodati 2 dobro umuéena Zumanceta i
30g putera i sve umutiti mikserom. Polako dodati umucenu pavlaku, pa blago promeS$ati. Mus treba da
bude u polute€nom stanju, mlak, pre nego Sto se razlije u posude. Ostaviti u frizideru najmanje 2 sata
pre sluzenja.



