
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру 
бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 

 
(відповідно до пункту 41 постанови КМУ від 11.10.2016 № 710 «Про ефективне 

використання державних коштів» (зі змінами) 
 
 

1.​ Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника ​
в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб-підприємців та громадських 
формувань, його категорія: Комунальний заклад «Жмеринський ліцей №2» 
23100,Україна, Вінницька обл., м. Жмеринка, вул. Центральна, 2 ;  
код за ЄДРПОУ – 26244107;  
категорія замовника – Юридична особа, яка забезпечує потреби держави або 
територіальної громади 
2. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі 
поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви 
відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за 
наявності):  
ДК 021:2015:15540000-5 Сирні продукти  (Сир твердий, сир кисломолочний)​  
 
3. Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-11-10-014235-a 
4. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:  

Технічні вимоги 
 
Найменування 
товару 

Одиниц
я виміру 

Кількіст
ь Технічні, якісні характеристики товару 

 

Сир твердий 

 

кг 

 

50 

Жирність  - 45%. Зовнішній вигляд - Кірка рівна, 
тонка, без пошкоджень і товстого підкоркового 
шару, покрита полімерною плівкою під вакуумом, 
що щільно прилягає до поверхні сиру Поверхня 
сиру - чиста Смак та запах - Виражений сирний, 
злегка кислуватий, без побічних присмаків та 
запахів Консистенція - Тісто ніжне, пластичне, 
однорідне по всій массі. Допускається злегка 
щільне тісто. Малюнок - На розрізі сир має 
рівномірно розміщений малюнок, що складається з 
глазків неправильної, вуглуватої та щілевидної 
форми Колір тіста - Від легко - жовтого до жовтого, 
рівномірний по всій масі Сир упакований в 
полімерну плівку червоного кольору з наклеєною 
етикеткою, яка містить в собі інформацію про 
споживчі властивості даного сиру. Сир сичужний за 
мікробіологічними, радіологічними показниками, 
вмістом солей важких металів, пестицидів, 
мікотоксинів та залишковою кількістю антибіотиків 
відповідає " Медико-біологічним вимогам та 



санітарним нормам якості продовольчої сировини і 
харчових продуктів ", №5061-89 від 01.08.89., 
ДР-97 "Допустимі рівні вмісту радіонуклідів 137Cs 
і 90Sr у продуктах харчування та питній воді", 
ГОСТ 11041-8 "Сир сичужний твердий. Технічні 
умови".  

 

Сир 
кисломолочний   

 

кг 

 

120 

Має бути натуральним, однорідної консистенції, 
ніжним в міру щільним, однорідним та 
рівномірним по всій масі, білого кольору, зі смаком 
і запахом молока, жирністю від 9% (напівжирний) 
до 18%, (73% вологи) свіжий, у тарі виробника у 
дрібній розфасовці (1 кг, 2 кг, 5 кг). 

На кожній одиниці фасування повинна бути 
наступна інформація: назва харчового продукту, 
назва та адреса підприємства-виробника, вага 
нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності 
та умови зберігання, дані про харчову та 
енергетичну цінність. Без хімікатів та консервантів, 
стороннього запаху та смаку, без цвілі, плісняви, 
гнилі. Строк придатності не повинен перевищувати 
80% від загального строку придатності. Товар не 
повинен містити генетично модифіковані організми 
(ГМО), що обов’язково відображається на етикетці 
маркуванням «без ГМО». Товари, що постачаються 
повинні мати необхідні сертифікати якості 
виробника, реєстраційне посвідчення та висновок 
державної санітарно-епідеміологічної експертизи, 
або іншій подібний документ, що підтверджує 
відповідність товару вимогам, встановленим до 
нього загальнообов’язковими на території України 
нормами і правилами, повинен бути оформлений 
відповідно до вимог законодавства України. 

 
 
 
5.​ Обґрунтування розміру бюджетного призначення:  
Розмір бюджетного призначення відповідно  наявній потребі  у  товарі  
 
6.​ Очікувана вартість предмета закупівлі:  
23500 грн., з ПДВ. (двадцять три  тисячі п’ятсот гривень з ПДВ). 

 
7. Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: 

Очікувану вартість предмету закупівлі визначено відповідно до Примірної методики 
визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, затвердженої наказом Міністерства 
розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства від 18.02.2020 № 275 (далі – 
Методика) 

 


