Suréwka z czerwonej kapusty

Sktadniki:
e 1/2 gtowki kapusty czerwonej
1 mata cebula
1 jabtko
1 szczypta soli
1 szczypta pieprzu
1 tyzeczka cukru
1 tyzeczka soku z cytryny
3 tyzki majonezu

Czerwong kapuste myje, drobno szatkuje i obficie posypuje solg. Odstawiam miske
z posiekang kapustg na kilka minut. Nastepnie ugniatam dtonmi, tak zeby kapusta
puscita sok i troche zmiekta. Jabtko obieram ze skorki i $cieram na tarce na duzych
oczkach. Cebule obieram i kroje w mata kosteczke. Do kapusty dodaje starte jabtko
i posiekang cebulke, mieszam. Na koniec dodaje do suréwki majonez. Doprawiam
do smaku sokiem z cytryny, pieprzem oraz cukrem. Suréwke podaje jako dodatek
od obiadu.

Smacznego! :)



