PROYECTO: “MEJORAMIENTO DE LA PRODUCTIVIDAD Y COMPETIVIDAD DEL
CACAO EN LAS MICROCUENCAS DE IPOKI, CHENI, CAPIRI, RIO NEGRO Y RIO
CHARI, DISTRITO DE RIO NEGRO - SATIPO - JUNIN”

Mejorar los niveles de productividad y calidad en la cadena productiva de cacao en
las microcuencas de Ipoki, Cheni, Capiri, Rio Negro y Rio Chari en el Distrito de Rio
Negro — Satipo”, con ello se beneficiara a 939 agricultores dedicados al cultivo de cacao
y postcosecha.

SECADORA SOLAR PARA CACAQ ESPECIALES FINOS DE
AROMA

El secado del grano de cacao consiste en eliminar lentamente el
contenido de humedad de los granos hasta un 7%. Valores menores
provaocan que el grano sea guebradizo, lo que reduce la calidad. 5i los
valores de humedad exceden el 8%, se generan condiciones para el
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METAS DEL PROYECTO ANO DE EJECUCION 02

Asistencia técnica 939 familias

Instalacion de 390 hectareas de cacao

Manejo de 390 hectareas de parcelas en crecimiento
Seguimiento y manejo de 38 parcelas demostrativas
Seguimiento y manejo de 40 hectareas de parcelas rehabilitadas.
% Avance fisico: 80%
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