Gusti sok od jagoda
http://www.kuhinjazaposlenezene.com/2017/05/gusti-sok-od-jagoda-strawberry-juice.html

1lkg jagoda

2l vode

250g SeCera

(mera je za kilogram voc¢a, uveCavati po potrebi)

FlaSe dobro oprati, staviti ih u hladnu rernu i uklju€iti na 100 stepeni.

Jagode dobro oprati, ukloniti peteljke, ise¢i na pola ili Cetvrtine i staviti u veliki lonac. Dodati vodu, pa staviti da
prokljua. Kuvati dok se jagode ne skuvaju (15-20 minuta). Stapnim mikserom ili u blenderu ispasirati jagode.
Dodati Secer, pa kuvati jo§ 10-15 minuta da se SeCer rastopi i sjedini sa sokom.

Vreo sok sipati u vrele flaSe. Zatvarati ih odmah poklopcima i potrpati u neko staro ¢ebe, da se polako hlade.

Cuvati na tamnom i prohladnom mestu. Nakon $to se flada naéne, drZati je u friZideru. Sok piti rashladen.



