KATA PENGANTAR

Puji syukur Kami Ppanjatkan Kehadirat Tuhan Yang Maha Esa, karena dengan rahmat dan

karunianya Kami berhasil menyelesaikan Tugas Karya limiah yang berjudul “Pembuatan Kecap’

dengan baik tanpa halangan.

Kami tidak mungkin dapat menyelesiakan tugas ini tanpa dukungan dari berbagai pihak, untuk

itu kami ucapkan terima kasih.

Kami sadar bahwa tugas ini belum sepenuhnya sempurna, kami mohon kritik dan saran untuk
lebih memotivasi Kami agar lebih baik kedepannya lagi. Demikianlah karya ilmiah ini Kami susun,

mudah — mudahan dapat memberi manfaat khusunya kepada pembaca.

Pangandaran, Maret 2019
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Daftar Tabel

| Nira |

| Penyaringan |

v
| Hasil Penyaringan |

| Minyak Gorang |H Pemasakan |——9| Buih + Kotoran Halus |
\

| Pekatan Nira | | Pendinginan 10 menit |
v

| Pencetakan | | Pengadukan {Kritalisasi) |
v

| Pendinginan | | Gula Semut |
v i

| Gula Merah Cetak | | Pengayakan |
v v

| Pengemasan | | Pengemesan |

Bagian Isi

A. Bahan dan Alat
- Bahan
Sadapan bunga kelapa
- Alat
1. Tungku
2. Serbuk Gergaji
3. Wajan
4. Cetakan
9. gayung






