Tortilla z kurczakiem i warzywami

Sktadniki:
e opakowanie duzych tortilli (6 szt.)
pier$ z kurczaka
Pomyst na Papirus Soczysta piers z kurczaka z czosnkiem i ziotami
2 pomidory
1 ogorek
1 czerwona cebula
kilka lisci sataty lodowej
sos czosnkowy

Piers z kurczaka umy¢, pokroi¢ w kostke. Usmazy¢ kawatki kurczaka w Papirusie.
Pomidory, ogodrki i cebule pokroi¢ w plasterki. Satate umy¢ i pokroi¢ na mniejsze
kawatki. Dwie tortille natozy¢ tak aby na siebie zachodzity, posmarowac 2 tyzkami
sosu czosnkowego. Na sos wylozy¢ kawatki sataty, plastry warzyw i kawatki
usmazonego kurczaka. Boki tortilli zawingé do srodka, po czym zwingc¢ tortille z
nadzieniem wzdtuz dtuzszego boku. Potozy¢ torille na rozgrzanej patelnii grillowej i
opiekac ok. 2-3 minuty z kazdej strony.

Podawac z ulubionymi sosami.

Smacznego! :)



