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REGULAMENTO
PRINTER CHEF

Este regulamento contém as informacgdes a respeito do evento e todas as regras aplicaveis ao PRINTER
CHEF, sendo disponibilizado aos candidatos e futuros participantes para conhecimento e orientacado

guanto a realizagdo da competicao.

Ao efetuar sua inscricdo, o candidato declara que leu, compreendeu e aceitou integralmente todas as

disposicGes deste regulamento.

A presente atividade é promovida pelo Instituto de Novas Tecnologias e Economia Criativa, pessoa juridica
inscrita no CNPJ/MF Filial sob o n2 07.020.094/0002-90, com sede na SHN, Quadra 02, Bloco F, S/N, Sala
625, Parte Office Tower, Bairro Asa Norte, CEP 70702-060, Brasilia-DF.

REGULAMENTO

1. DO OBIJETIVO

O PRINTER CHEF é uma competicao gastronGmica que valoriza a criatividade e a habilidade culindria dos
participantes, utilizando insumos tradicionais combinados com alimentos produzidos por meio de

tecnologia de impressao 3D.

As regras foram estabelecidas para garantir igualdade de condicGes entre os participantes e respeito

mutuo durante toda a competicdo.

Serdo selecionados 9 (nove) participantes que disputardo o titulo de PRINTER CHEF.

Sera ainda desenvolvido estudo voltado a andlise dos beneficios gustativos da PAC’S, investigando suas
propriedades sensoriais e seu potencial de aplicagdo nas prepara¢des gastronOmicas apresentadas na

competigdo.

2.DA ELEGIBILIDADE
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2.1. Os participantes do PRINTER CHEF devem ter 18 anos ou mais no momento da inscri¢ao, ser

cidaddos brasileiros, e ter conhecimentos basicos de culindria que proporcionem a elaboracdo de

pratos.

2.2. Os participantes do PRINTER CHEF devem estar vestindo EPI de Seguranga composto por

avental, camiseta branca com mangas, calca comprida, touca, sapato fechado e antiderrapante. Os

itens avental e touca serdo fornecidos pelo evento.

3. DA DINAMICA

3.1 Inscrigles

3.1.1.

3.1.2.
3.1.3.

Podem realizar a inscricdo no PRINTER CHEF pessoas fisicas, desde que aceitem os
termos deste referido documento.

E permitida somente 01 (uma) pré-inscrigdo por CPF (pessoa fisica) no PRINTER CHEF.
As inscricdes do PRINTER CHEF se dardo no periodo de 18/03/2026 até o dia
25/03/2026, por meio do preenchimento de todos os campos obrigatorios no
formuldrio eletronico de inscricdo do PRINTER CHEF disponibilizado através do link:

printerchef.com.br

. A participa¢do no PRINTER CHEF é voluntdria, gratuita, nominativa, ndo remunerada e

intransferivel.

. Os participantes do PRINTER CHEF deverdo ter conhecimento bdsico de gastronomia,

na execucdo de preparacbes culindrias e preparo de pratos. Ndo é necessario ter
habilidade profissional, mas ao fazer a sua inscricdo o participante assume que tem

capacidade para manusear e operar com seguranga equipamentos de cozinha.

. Para garantir a sua vaga no PRINTER CHEF o participante deve preencher

corretamente, e com todos os dados solicitados, o formulario eletrénico de inscricdo e

envia-lo dentro do periodo estabelecido no item 3.1.3.

. Todas as pré-inscri¢cdes, desde que realizadas dentro do prazo indicado no item 3.1.3,

serdo avaliadas pela organizagdo do PRINTER CHEF que ird entrar em contato com os 9
participantes inscritos selecionados e fornecer informagdes detalhadas sobre datas e

horarios de sua participagao.

3.2 Cronograma

3.2.1.

Periodo de inscricdo: 18/03/2026 até 24/03/2026.


http://printerchef.com.br

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3 Dinamica

3.3.1.

3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

3.3.5.

3.3.6.

¢
INOVATEC

INSTITUTO DE NOVAS TECNOLOGIAS
E ECONOMIA CRIATIVA

Periodo de contato com os participantes selecionados para participar da competicdo:

25/03/2026 e 26/03/2026

Primeiro dia de competicao com 6 dos 9 participantes, divididos em 2 baterias de 3

participantes: 28/03/2026.

Segundo dia de competicdo com 3 dos 9 participantes, e final com os 3 selecionados

em cada bateria: 29/03/2026.

Os participantes do PRINTER CHEF serdo desafiados a criar preparos em varias
categorias de culindria, que podem ser pratos brasileiros e/ou internacionais,
sobremesas, utilizando insumos tradicionais juntamente com os alimentos impressos

em 3D.

Cada bateria terd suas regras de construcao de preparos, e desafio, divulgados no inicio

de sua realizagao.

Cada participante terd uma bancada com utensilios basicos para cozinhar, e os insumos

necessarios para a elaboragao de seus preparos.

O alimento em 3D que serd utilizado na concepc¢do dos preparos, podem consistir de
formas geométricas impressas a partir de pastas salgadas e doces, que serdo entregues

aos participantes no inicio da competicdo.

Cada participante deverd entregar uma porg¢do, composta por alimentos tradicionais e

impressos, para que cada jurado possa provar e avaliar.

Em cada uma das baterias classificatorias para a final, cada participante devera
elaborar pratos salgados. Na disputa da final, cada finalista devera elaborar tanto

pratos salgados quanto de sobremesas, para avaliagdo dos jurados.

4. DOS CRITERIOS DE AVALIACAO

4.1 Para avaliagdo dos preparos servidos pelos participantes e da performance na execuc¢do pelos

jurados, serdo considerados os seguintes critérios:

4.1.1.
4.1.2.
4.1.3.

Sabor
Criatividade

Consisténcia
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4.1.4. Apresentacdo
4.1.5. Organizagao
4.1.6. Limpeza e higiene
4.2 Ao ser avaliado, cada critério recebe do jurado avaliador uma nota entre 0 e 2,5 onde O representa
nenhuma ou minima aderéncia ao critério e 2,5 representa total ou maxima aderéncia ao critério.
4.3 Todos os pratos serdo avaliados utilizando os critérios descritos no item 4.1 e a nota final do prato
levard em consideracdo, de forma igualitaria, a avaliagdo de todos os jurados.
4.4 Todos os critérios descritos no item 4.1 tem peso igualitario no processo de avaliagao.
4.5 A organizacdo do PRINTER CHEF se reserva no direito de divulgar ou ndo as notas aplicadas pelos
avaliadores.
4.6 O participante que obtiver a maior nota dos jurados com seu preparo, serd anunciado como
finalista ao final de cada bateria de competicao e, o grande campedo sera anunciado na cerimonia

de encerramento do evento, conforme item 3.2.

5. DA PREMIAGCAO
5.1 Seréd premiado o grande vencedor do PRINTER CHEF com 1 (uma) délm3 personalizada e 1 (um)
troféu.
5.2 Os 3 participantes finalistas fardo jus também a seguinte premiacao, paga em dinheiro:
- 12 ugar: RS 2.000,00 (dois mil reais)
- 22lugar: RS 1.000,00 (mil reais)
- 32 ugar: RS 500,00 (quinhentos reais)

6. DOS AVALIADORES

6.1 Como padrdo de ética e de forma a garantir a imparcialidade, as pessoas integrantes que fardo
parte das bancas julgadoras comprometem-se a informar a organizagdo do PRINTER CHEF
qualquer conflito de relacionamento, na avaliagdao de um determinado participante.

6.2 As decisbes dos jurados do PRINTER CHEF, inclusive no que tange a classificagdo e a premiacdo
dos participantes, serdo soberanas e irrecorriveis, ndo sendo cabivel qualquer contestacdo das
mesmas, bem como dos seus resultados.

6.3 Durante o processo de avaliagdo, os jurados irdo aplicar feedbacks a respeito da execugdo dos
pratos apresentados. A organizacdo do PRINTER CHEF n3do se responsabiliza caso o jurado nao

realize tal atribuicao.

7. DA COMUNICACAO
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7.1 Em todas as etapas do PRINTER CHEF a organizacdo se comunicard com os participantes inscritos

por meio de e-mail, telefone e/ou WhatsApp, conforme informacdes de contato preenchidas pelos

participantes por meio do formulario de inscricao.

7.2 Os participantes inscritos sdo responsdveis por acompanhar a programacdo, os resultados e

eventuais alteracdes da competicdo, de acordo com a programacao do evento, disponivel por

meio do site e de redes sociais.

8. DA PRIVACIDADE DOS DADOS

8.1 Os participantes também autorizam a utilizacdo e compartilhamento de todos os dados fornecidos

no momento da pré-inscricdo pela organizadora e empresas patrocinadoras.

8.1.1.

8.1.2.

8.1.3.

Identificagdo da controladora:

Nome da empresa: INSTITUTO DE NOVAS TECNOLOGIAS E ECONOMIA CRIATIVA
Endereco completo da empresa: SHN, Quadra 02, Bloco F, S/N, Sala 625, Parte Office
Tower, Bairro Asa Norte, CEP 70702-060, Brasilia-DF.

E-mail: angela.oliveira@institutoinovatec.org

Finalidade do tratamento:
A controladora se compromete a tratar os dados pessoais coletados com a finalidade de
controlar o acesso dos participantes ao evento digital, bem como para se comunicar
durante o evento, e premiar os participantes.
8.1.2.1. Forma e duragdo do tratamento, observados os segredos comercial e
industrial. Os dados coletados na pré-inscricdo serdo utilizados apenas para as

finalidades acima descritas.

A controladora implementa medidas de seguranga fisicas, administrativas e projetadas
para impedir o acesso nao autorizado aos Dados de Visitantes. No entanto, como
nenhuma medida de seguranca é perfeita ou impenetrdvel, ndo podemos garantir a
seguranca das informacdes que vocé nos submete.

A controladora armazena os dados em servidores de empresas localizadas em outros

paises, incluindo paises membros dos Estados Unidos da América e da Unidao Europeia.

Informagdes acerca do uso compartilhado de dados pelas controladoras e a finalidade
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8.1.5.
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A controladora pode compartilhar ou transferir informagées dos inscritos nos seguintes

Casos:

° com autoridades judiciais, administrativas ou governamentais competentes,
sempre que houver determinacdo legal, requerimento, requisi¢cao, ordem judicial ou lei
gue nos obrigue a fazé-lo;

° se vocé violar nossa politica de privacidade e o regulamento para proteger
nossos direitos e propriedade;

° para terceiros que contratamos para apoiar na execuc¢ao de nossas atividades.
Ainda, no caso de terceiros que processarem informagdes pessoais em nome das
Controladoras devera ser realizada de forma compativel com a legislagdo.

Portanto, as controladoras podem compartilhar informagGes pessoais com terceiros em
conexdo com a realizagdo do evento e consistente com a finalidade para a qual as

informacdes pessoais foram coletadas.
Responsabilidades dos agentes que realizardo o tratamento

O tempo que mantemos suas informacdes depende de uma série de fatores, incluindo
o tipo de informacdo. Desta forma os dados serdo mantidos por 5 (cinco) anos. Apds

esse periodo, os dados serdo anonimizados.

As informacbes de navegacdo do site, coletadas de forma automatizada deverdo ser
mantidas por, no minimo, 06 (seis) meses (artigo 15 do Marco Civil da Internet),

contados da data em que a interagdo no nosso ambiente virtual foi realizada.
Direitos do titular

A Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais concede ao titular determinados direitos no
qgue diz respeito ao tratamento dos seus dados pessoais. Sdo eles:

° Acesso — o direito de ser informado e ter acesso aos seus dados pessoais.

° Correcao — o direito de solicitar a atualizacdo ou alteracdo dos seus dados
pessoais desatualizados, incompletos ou incorretos.

° Portabilidade — o direito de requerer que os dados pessoais sob nosso

tratamento sejam transferidos a outro prestador de servigo.
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° Eliminagdo — o direito de ter seus dados pessoais eliminados das nossas bases
de dados, exceto em casos que o armazenamento seja obrigatério por lei.

° Anonimizacdo ou bloqueio — o direito de solicitar que os dados pessoais
excessivos ao tratamento sejam submetidos a anonimizacdo ou que este tratamento
excessivo seja excluido por nos.

° Revogacdo — o direito de revogar o seu consentimento para as finalidades de
tratamento de dados pessoais a ele atrelados.

° Informacdo sobre as consequéncias da revogacdo — o direito de ser informado
sobre os desdobramentos da relacdo conosco e execucao de determinada finalidade
tratamento caso vocé deseje revogar o seu consentimento

° Oposicdo — o direito de vocé se opor ao tratamento de dados pessoais que
esteja desalinhado as determinac¢des da Lei Geral de Protecdao de Dados Pessoais

Os inscritos sdo responsaveis pela precisdo, exatiddo e pela veracidade dos dados

pessoais fornecidos. Mantenha-os sempre atualizados.
9.DAS CONSIDERACOES FINAIS

9.1 O PRINTER CHEF sera coordenado por uma comissdo organizadora que ird designar e convidar
profissionais capazes que fardo parte das bancas julgadoras.

9.2 Os participantes também autorizam a utilizacdo e compartilhamento de todos os dados
fornecidos no momento da inscricdo pela organizadora e empresas patrocinadoras do PRINTER
CHEF.

9.3 As decisGes das pessoas integrantes das bancas julgadoras no que tange a selecdo e a
premiacdo, além das decisGes que a Comissdo Organizadora venha a dirimir, serdo soberanas e
irrecorriveis, ndao sendo cabivel qualquer contestacdo das mesmas, bem como dos seus
resultados.

9.4 O PRINTER CHEF tem finalidade exclusivamente cultural, visando reconhecer e divulgar a
tecnologia de impressdao de alimentos em 3D, estimulando a difusdo do tema no meio
empresarial, ndo possuindo carater comercial, ndo estando condicionada, em hipétese alguma, a
sorte, nem objetivando resultados financeiros, e ndo implica em qualquer 6nus de qualquer
natureza para as pessoas participantes inscritas e para as pessoas premiadas ao final do
concurso, além de ndo vincular a participa¢do a aquisi¢cdo, uso e/ou compra de produtos ou de
servicos da entidade organizadora ou dos parceiros.

9.5 O PRINTER CHEF, a seu exclusivo critério, poderd, a qualquer tempo, se julgar necessario, alterar
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as regras deste Regulamento, assim como substituir qualquer um dos prémios por outros de
igual valor, mediante comunicagao no site do evento.

9.6 O evento poderd ser interrompido ou suspenso por motivos de forca maior, entre outros, ndo
sendo devida qualquer indeniza¢do ou compensacdo as pessoas participantes do concurso e/ou
aos eventuais terceiros. O PRINTER CHEF fard, nesses casos, os melhores esforcos para dar
prosseguimento a competicdao tao logo haja a regularizacdo do problema, resguardando-se, no
entanto, a possibilidade de cancelamento definitivo, na hipdtese de impossibilidade de sua
realizacao.

9.7 Os casos omissos nao previstos neste Regulamento serao julgados pela Comissdao Organizadora.

9.8 Os candidatos/participantes, no ato de seu cadastro e inscricdo, aderem integralmente a todas as

disposi¢des aqui descritas, declarando que aceitam todos os termos deste regulamento.



