
ТЕМА: Основи технології переробки свинини 

         ПЛАН 

1.​ Загальні поняття про якість свинини і її харчові цінності. 
2.​ Державні стандарти на живих свиней 
3.​ Вимоги до реалізації і транспортування свиней 
4.​ Первинна переробка забійних свиней 

5.​ Основні технології приготування ковбасних виробів, 
напівфабрикатів, консервів 



 



 



 



 

 



 



 

 

 

 

 

 



 

 



 


