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190g brasna
125g maslaca

1 Zlica Secera
prstohvat soli
40ml hladne vode

100g ¢okolade za kuhanje

759 maslaca

3 Zlice tamnog kukuruznog ili javorovog sirupa
3 jaja

100g smedeg Secera

1 vrecica bourbon vanilin Secera

Slag, krupno zdrobljeni poprzeni lje$njaci ili krokant od ljeSnjaka

Ugrijte pecnicu na 200°C.

Rukama napraviti mrvice od brasna, soli, Secera s hladnim maslacem narezanim na listice.
Dodati hladnu vodu i brzo umijesti tijesto. Tijesto razvaljati na pobrasnjenoj podlozi i staviti u
namasceni kalup za pite. Peéi 10 minuta na 200°C.

Na laganoj vatri otopite ¢okoladu, maslac i sirup. Dobro izmijeSajte, maknite s vatre. Dodajte
Secer i vanilin Secer, dobro izmjeSajte mikserom te dodajte jedno po jedno. Sve dobro
izmiksajte.

Izvadite tijesto iz pecnice i na njega ulijte dobicvenu kremu od Cokolade. Peci jo§ 30 minuta.

Posluzite s tu€enim slatkim vrhnjem, te posipano krupno zdrobljenim ljeSnjacima, krokantom ili
krupno naribanom &okoladom.



http://kruhai.blogspot.com/2011/11/pita-od-cokolade.html

