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Descripcion
La asignatura Mitos y verdades de los alimentos procesados estd orientada a la comunidad universitaria
interesada en aprender acerca de las tecnologias utilizadas por la industria de alimentos para evitar el deterioro
de alimentos con el objetivo de desarrollar alimentos que no causen daino a las personas.

Contenidos
Unidad 1: Deterioro en los alimentos
Unidad 2: Tecnologias que permiten el control de los factores que deterioran los alimentos

Evaluacion %

Cuestionario 1 (U1) 30

Cuestionario 2 (U2) 30

Trabajo grupal 40
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