
ОБГРУНТУВАННЯ 
технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, 

очікуваної вартості предмета закупівлі 
ДК 021:2015 код 15110000-2 «М'ясо» (3 лоти) Лот №1 - м'ясо яловичини охолоджене 

нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток, обжиловане);  
Лот №2 - м'ясо свинини охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без 

кісток, обжиловане); Лот №3 - філе куряче охолоджене 
 

1.Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі  
​ На виконання Постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021р. №305 «Про 
затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах 
оздоровлення та відпочинку»(із змінами, внесеними згідно з Постановами КМ) щодо організації 
харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку, виконання 
денних натуральних продуктових норм на одну дитину (по віковим групам), з метою 
упорядкування контролю за постачанням продукції в навчальні та оздоровчі заклади товар 
повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів (ГОСТ, ДСТУ та 
ТУ) (Наказ МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 року № 298/ 227 «Про затвердження 
інструкції з організації харчування дітей у дошкільних закладах», які діють на момент 
проведення процедури закупівлі і підтверджуватися відповідними документами (сертифікатом 
якості, декларацією про якість виробника тощо) які діють на момент проведення процедури 
закупівлі. 

З метою організації харчування дітей в закладах освіти Дарницького району міста Києва 
затверджено Тендерну документацію щодо закупівлі товару, а саме: (м’ясо яловичини 
охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток, обжиловане), 
м’ясо свинини охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток, 
обжиловане) філе куряче охолоджене) та визначено такі Технічні та якісні вимоги до предмета 
закупівлі:   
М’ясо яловичини охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без 
кісток, обжиловане): Яловичина охолоджена нежирна (менше 15 грамів жиру на 100 грамів м’яса) І 
ґатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток, обжилована), великими шматками. Поверхня м’яса 
рівна, необвітрена, м'ясо зачищене від сухожиль і грубих поверхневих плівок. Наявність хрящів і 
дрібних кісток не допускається. Колір і запах характерні для доброякісного м’яса, без сторонніх смаків і 
запахів. 
М’ясо свинини охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток, 
обжиловане): Свинина охолоджена нежирна (менше 15 грамів жиру на 100 грамів м’яса) І ґатунку 
(стегнова та лопаткова частина без кісток, обжилована), м’ясна, обрізна, великими шматками. Поверхня 
м’яса рівна, необвітрена, м'ясо зачищене від сухожиль і грубих поверхневих плівок. Наявність хрящів і 
дрібних кісток не допускається. Колір і запах характерні для доброякісного м’яса, без сторонніх смаків і 
запахів. 
Філе куряче охолоджене: Філе куряче охолоджене повинно бути очищеним, неушкодженим, цілим, 
без пошкоджень, подряпин, поривів, без шкіри і кісточки. Зовнішня поверхня суха, не завітрена; без 
згустків крові, без льодяної глазурі та снігу. М’язи щільні, пружні; якщо натиснути пальцем ямка, що 
утворилася, швидко вирівнюється. Запах властивий доброякісному м’ясу птиці, рожевого кольору. Без 
ГМО. Вітчизняного виробництва. Філе куряче повинне бути розфасоване у тару виробника 
(постачальника) з використанням харчової плівки, що дозволить забезпечити збереження його 
споживчих властивостей і безпечність під час зберігання, транспортування та реалізації.   
 
2. Розмір бюджетного призначення предмета закупівлі.  
Згідно Річного плану закупівель на 2024 р. по КЕКВ 2230, на закупівлю товару заплановано 
кошти в сумі 19 037 810,00 грн. (дев’ятнадцять мільйонів тридцять сім тисяч вісімсот 
десять грн. 00 коп.) в т.ч. ПДВ. Лот №1 – 4 115 850,00 грн., Лот №2 – 2 484 360,00 грн., Лот 
№3 – 12 437 600,00 грн.. 
 
3. Очікувана вартість предмета закупівлі  
При визначенні очікуваної вартості предмета закупівлі Замовник керувався даними Головного 
управління статистики у місті Києві Державної служби статистики України, відповідно до 
кількості дітей, які перебувають в закладах освіти Дарницького району, кількості днів 



відвідування та враховуючи норми Постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021р. 
№305 «Про затвердження норм  та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих 
закладах оздоровлення та відпочинку»(із змінами, внесеними згідно з Постановами КМ).  
За даними довідок Головного управління статистики у місті Києві Державної служби 
статистики України за листопад 2023р. від 13.12.2023 №20.3-05-307-23, середньоспоживча ціна 
за один кілограм м’яса яловичини охолоджене нежирне І гатунку (стегнова та лопаткова частина без 
кісток, обжиловане) складала 274,39грн., за один кілограм м’яса свинини охолоджене нежирне І 
гатунку (стегнова та лопаткова частина без кісток обжиловане) складала 207,03грн., за один 
кілограм філе курячого охолодженого складала 155,47грн. 
Розрахунок вартості предмета закупівлі:  
Відповідно до статистики середньоспоживча ціна на товар: 

Лот №1  
   Назва предмету закупівлі   Ціна (грн/кг) Кількість, кг. Сума закупівлі (грн/кг)  

м’ясо яловичини охолоджене 
нежирне І гатунку (стегнова та 
лопаткова частина без кісток, 
обжиловане) 

274,39 15 000 4 115 850,00 

Лот №2  
   Назва предмету закупівлі   Ціна (грн/кг) Кількість, кг. Сума закупівлі (грн/кг)  

м’ясо свинини охолоджене 
нежирне І гатунку (стегнова та 
лопаткова частина без кісток 
обжиловане) 

207,03 12 000 2 484 360,00 

Лот №3  
   Назва предмету закупівлі   Ціна (грн/кг) Кількість, кг. Сума закупівлі (грн/кг)  

філе куряче охолоджене 155,47 80 000 12 437 600,00 
 
Загальна вартість закупівлі:                                                                         19 037 810,00 
 
Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням 
податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, 
транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених 
законодавством. 


