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Приймання, оцінка якості та сортування молока 

Тема: сортування молока і вершків за органолептичними показниками з дотриманням вимог 
стандартів 

 

 



 

 

 

 

 

Запах і смак Оцінка 
молока 

Бали 

Чистий, приємний, злегка солодкуватий Відмінно 5 
Недостатньо виражений, порожній Добре 4 
Слабкий кормовий, окислений, слабкий 
хлівний,слабкий 
ліполізний, слабкий нечистий 

Задовільн
о 

3 

Виражений кормовий, в тому числі цибулі, 
часнику, полину та 
інших трав, які надають молоку гіркого смаку, 
хлівний, солоний, окислений, ліполізний, 
затхлий 

Погане 2 



Гіркий, згірклий, пліснявий, гнильний, запах і 
смак нафтопродктів, ліків, мийних, 
дезинфікувальних засобів та 
інших хімікатів 

Деже 
погане 

1 

 
Молоко незбиране з оцінкою 5 і 4 бали відносять до гатунків екстра 

вищого, першого або другого, залежно від інших показників, встановлених у 
ДСТУ 3662-97. Молоко з оцінкою 3 бали у зимово-весняний період року 
відносять до другого ґатунку, в інші пори року - до негатункового. 

 

Д\з: 1. Зробити конспект. 2. Скласти 5 тестових запитань     

 

 


